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LA SIDRA DIXITAL / LA SIDRA DIGITAL

Comu siguir a LA SIDRA al traviés del to ordenaor / como seguir a LA

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA afdyase tamién en
Facebook, de tala miente que los fans
de la revista cunten con un espaciu pa
charrar. Arriendes d’ello, LA SIDRA unvia
de contino anuncies sidreres pa que tol
mundiu puea tar sollerte a 'actualida
sidrera.
iYa somos mas de 11.600 fans!

LA SIDRA Misntile
S (www.lasidra.as)

Visita la ueb principal de LA SIDRA pa
recibir informacion global sobro la sidre,
'actualida sidrera y les nueses iniciatives y
convocatories.

Bibliografia sidrera, tasties, concursos,
tienda de productos sidreros...

7y MAIL
(info@lasidra.as)

Corréu activau de contino, pa
contautar direutamente con nés, v la
posibilidd d’apautase al grupu de noticies
LA SIDRA vy recibir informacion sidrera de
mena presonalizada.

J') REVISTA LA SIDRA

. (www.issuu.com/lasidra)
ISsuUy

Les ediciones de la revista LA
SIDRA tan disponibles on line pa que
pueas esfrutales dende cualisquier parte’l
mundiu.
Ca nueu numberu recibe miles y miles de
visites!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasi-
dra/

Espaciu habilitdu pa que tolos amantes de
la sidre y de la fotografia puean compar-
tir les sos semeyes vy les sos esperiencies
nestes dos guapes artes.

SIDRA a traves de tu ordenador

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA se encuentra también en
Facebook, de tal manera que los fans de
la revista cuentan con un espacio para
charlar. Ademas, LA SIDRA envia de forma
continua anuncios sidreros para que

todo el mundo pueda estar al tanto de la
actualidad sidrera.

iYa somos mas de 11.600 fans!

WEBSITE
(www.lasidra.as)

Visita la web principal de LA SIDRA para
recibir informacion global sobre la sidra, la
actualidad sidrera y nuestras iniciativas y
convocatorias.

Bibliografia sidrera, catas, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
(info@lasidra.as)

Correo activado de forma continua para
contactar directamente con nosotros, y
la posibilidad de apuntarse al grupo de

noticias LA SIDRA vy recibir informacion
sidrera de forma personalizada.

REVISTA LA SIDRA
(www.issuu.com/lasidra)

Las ediciones de la revista LA SIDRA
estan disponibles on line para que puedas
disfrutarlas desde cualquier parte del
mundo.

Cada nuevo numero recibe miles y miles
de visitas!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasidra/

Espacio habilitado para que todos los
amantes de la sidra y de la fotografia
puedan compartir sus fotografias y sus
experiencias en estas dos bellas artes.
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Esto si es |
promocionar la Sidra
fuera de Asturies

Camares de la Televisién Galesa grabando en direutu al nuesu escanciaor. Fixase nos xestos d'abluque de la xente alrodiu.
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Gracias a la participacion de LA SIDRA en el
International Craft Cider Festival -Gales-y @

la colaboracion de los llagares participantes,
nuestra bebida fradicional se da a conocer en
el centro de la actualidad sidrera infernacional.
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Coincidimos con todos aquellos que consideran prioritario promocionar y
dar a conocer la sidra asturiana en todo el mundo, y vemos ademas posible
abrir nuevas puertas a la exportacion de la misma. Sin embargo, nosotros
consideramos mas importante la busqueda de contactos y la presencia

en eventos a nivel europeo que a nivel estatal, ya que parece mucho mas
factible que nuestra sidra se aprecie entre aquellas culturas que conocen la
sidra y la valoran que en otras donde el consumo se centra mayormente en la
emigracion asturiana.

Ll
Toggnpest®

]

Puestu de LA SIDRA nel Craf Cider Festival of Cymru.

Emociona cuando te encuentras, a dosmil kildmetros
de casa y, como dirfa la cancion, al otru Ilau de la mar,
con gente que comparte tanto con nosotros.

La pasion por la sidra, el respeto por los métodos tra-
dicionales de produccion, la busqueda de la calidad, el
conocimiento, el aprecio por un producto que, siendo
tan nuestro, sienten ya un poco suyo.

“Me veo como en un espejo, me siento reconocido en
la pasidn asturiana por la sidra” fue uno de los comen-
tarios mas repetidos por galeses, alemanes, norman-
dos, irlandeses e ingleses.

Todos coincidimos en reconocernos mutuamente
como miembros de un mismo grupo. De hecho, uno
de los principales logros de este Festival internacional
fue el establecimiento de vinculos de los que todos
esperamos gue nazca una fuerte red sidrera europea,
en la que Asturies estara fielmente representada.

Matricula sidrera.
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Les seyes sidres participantes nel Festival tuvieron notable ésitu.

Deprendiz d’echaora. Otru nueu fan de la sidre asturiano.
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Plaza cientral del recintu ferial.

De hecho, varios de los participantes en el Festival
-tanto llagareros como profesionales de la cata o sim-
ples aficionados- mostraron su interés por viajar a As-
turies y conocer nuestros llagares y nuestra cultura
sidrera.

De esta Ultima pudieron hacerse una idea bastan-
te clara, gracias al esfuerzo de nuestro equipo, que
supo explicar las caracteristicas de cada una de las
sidras participantes: las “still” de Alonso y Zapica vy
las “Sparkling” de La Asturiana, Real y Escanciador.
Isidra, la sidra sin alcohol, disfrutd de notable éxito
entre los conductores y menores de 25 anos -edad
minima para beber en el Reino Unido-, pues, pese a
haber muchos llagares que vendian sidra dulce, no-
sotros eramos los Unicos en ofrecer sidra sin alcohol
pero con sabor a sidra.

Daba gusto ver el respeto que mostraban por nues-
tra sidra y comprobar que no se limitaban a beber
por beber, sino que probaban con interés y dedicaban
tiempo a apreciar el aroma vy el sabor de cada una de
ellas.

No se conformaban con probar, querian saberlo todo:
los procesos de fabricacion, la forma de beer, por qué
se echa la sidra, porque se tira un poco al final, el nivel
de produccién y consumo, la historia... Asturies paso
de ser una gran desconocida (confundida al principio
con Austria) a hacerse con un lugar propio dentro del
universo sidrero representado en Gales.

Como es logico, cada cual tenfa sus gustos, inclinan-
dose por las de Alonso y Buznego aquellos que prefe-
rian las mas secas y fuertes y por las de Champanera
de Villaviciosa aguellos a los que les gustaba mas lo
dulce.

Eso si, la sidra mas tradicional fue la que mas llamod la
atencion, tanto por su forma de ser consumida, que
no tiene comparacion con ninguna otra sidra, como
por la autenticidad que percibian en ella, apreciando
especialmente su grado de naturalidad.

LA SIDRA  Nimberu 92



Los medios de comunicacion ficiéronse ecu del interes dispertau
pola sidra y la cultura asturiana y tres cadenes de television -la
BBC, la Television Nacional Galesa y la Television de la lingua
galesa- emitieron programes sobro la nuesa sidra y les sos

carauteristiques.

LT

Les camares recoyeron tola informacion so Asturies y la so sidre.

Ello fue posible especialmente gracias a la participa-
cion en nuestro grupo de Berto Leal Ferran, echador
de sidra de alto nivel, gue admird a todos los presen-
tes con su estilo y buen humor, sirviendo la sidra in-
cluso en las mesas del recinto ferial, haciendo de la
Feria Internacional su propio chigre.

Los medios de comunicacidn se hicieron eco del in-
terés general y fueron tres las cadenas de television
que hicieron un reportaje centrado en nuestra sidra y
cultura.

Fue especialmente profundo el realizado por la BBC,
cuyas imagenes, emitidas los primeros dias del Festi-
val, hicieron que al puesto llegara gente preguntando
directamente por “A culin of sidra Alonso well poo-
red by Berto”. Incluso se realizd una pequefa cata
en directo de sidra asturiana por parte de varios de
los asistentes, que coincidieron en valorar el sabor a
manzana madura y el fuerte secante de la sidra que
probaron.

701\ )
| Aslutianada y §igre

Mas

mMasica 'y E’-T-."._u
Esportes Trag,,

del Pajs,

No es la primera vez que la esta cadena de television
se interesa por nuestra sidra, recordemos el reportaje
realizado por ella con motivo de la Primer Sidre 'Afu
en el ano 2.010, en Xixon.

También resultd especialmente interesante el realiza-
do por una cadena del Pais de Cymru gue emite en
lengua galesa y se mostrd especialmente interesada
por nuestra lengua y cultura especificas.

Estamos seguros que la difusidon mediatica de toda
esta informacion habrd ayudado a dar a conocer As-
turies y su sidra a nivel europeo, eliminando de paso
las abundantes confusiones que hemos comprobado
que existen sobre nosotros.

En cualquier caso, el principal protagonista volvidé a
ser Berto, de cuyo escanciado se sacaron innumera-
bles tomas gue, junto con el resto de las imagenes,
videos y reportajes grabados, esperamos poder ofre-
ceros en un futuro proximo en nuestro canal video de
www.lasidra.as

Agostu 2011 LA SIDRA
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Los chorizos a la sidre, un descubrimientu pal restu’l mundiu.

Otro de los importantes aspectos de nuestra cultura
gue quisimos resaltar en este International Festival of
Craft Cider fue nuestra gastronomia, inseparable del
consumo de sidra. Asi que, ante la sorpresa genera-
lizada, preparamos en directo (y en una paellera, por
falta de material mas adecuado) unos chorizos a la
sidra y una fabada asturiana.

Tanto unos como otra tuvieron un éxito impresionan-
te, quedando ya etiquetados nuestros “cider cooked
asturian chorizos” como “the best chorizos ever tried”.
De hecho estamos pensando en afadir una seccion
gastrondmica a nuestro puesto para proximas edicio-
nes del Festival.

En general, podemos decir que Asturies, y sobre todo
la sidra asturiana, no pasamos desapercibidos en este
importante festival.

Lo cierto es que, ademas de pasar unos dias inolvi-
dables, haber aprendido mucho sobre otras sidras vy
otras culturas y haber hecho muchos amigos con los
que compartimos la pasion sidrera; la ocasion ha ser-
vido, sin duda, como uno de los mejores escapara-
tes internacionales para la sidra asturiana, en lo que
esperamos gue sea el comienzo de una nueva etapa
para ella.

Deseamos que gracias a este tipo de eventos la sidra
asturiana llegue a ocupar el puesto que nos merece-
mos en el entorno sidrero internacional.

'.II L |-|_-:.r."|'.!i -_ : j | S ] =

Los Cider cooked chorizos,

que repartimos el caberu die,
foron el puntu final perfechu

a un esitosu pasu de la sidra
asturiana pel International Craft
Cider Festival.

INTERNATIONAL

Srflazs
e\ /e

FESTIVAL 2011
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La Asociacién de
Liagareros galesa, un
ejemplo a seguir

Miembros de la Organizacion tomando un culin.

No podiamos dejar de resaltar la impecable organizacion, el
impresionante despliegue de medios y la excelente acogida
recibida por parte de la Asociacion de Liagareros Galeses, un
ejemplo de union, frabajo y compromiso que marca un camino

a sequir.

Un Festival de este nivel, calidad y repercusiéon no se
organiza en dos dias y seria imposible de llevar a cabo
sin contar con el patrocinio de los llagareros galeses
gue, en su Compromiso por promocionar su sidra y la
cultura de la sidra en general, han hecho un esfuerzo
tremendo y han puesto a disposicion del Festival una
cantidad de medios y de trabajo francamente impre-
sionantes.

Desde la organizacion de las distintas secciones del
Festival, hasta la recepcion y acogida de las distintas
delegaciones, pasando por un estricto seguimiento
de los horarios, el desarrollo del Festival fue perfecto.

Pese a la insistente lluvia, que solo se alternaba de

vez en cuando con el orbayu, los conciertos y las mul-
tiples charlas y catas se desarrollaron con perfecta
sincronizacion, aungue en muchos casos sin el segui-
miento que la calidad de las actuaciones se merecian,
dado que el tiempo, demasiado lluvioso “incluso para
Gales” quiso acompafar el ambiente sidrero con el
clima mas habitual de las zonas que hacemos sidra.

Nuestra mas sincera enhorabuena, Cressida, Dave,
Fiona, Rachel y tantos mas que estuvisteis ahi apo-
yandonos en todo momento.

Contamos con vosotros, y con todas las delegaciones
internacionales para proximos encuentros... quizas en
Asturies.
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El Carmin de La
Pola iYe munchol

Pesia l'orpin, que menaciaba la romeria, el llunes vy “Solera” garraron el relevu a les gaites, percorriendo
del Carme alborecié bien ceo, cola diana floriada les cais de La Pola con animu folixeru; los primeros
gu’esconsofidalavillacolamusica’l pais,acompangada  culinos diben cayendo peles places y sidreries.

de volaores, pa gue los mas madrugaores entamaren  D’entds p’alantre I'asuntu foi diendo a mas, al tiempu
a preparase pa la folixa. que diben aportando visitantes de tolos llaos,
A eso del mediudieles charangues “Carminde LaPola”  d’Asturies y de fuera, atrayios pela sidre y la folixa.
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El Carmin siempres resultd una
folixa sidrera por demas, pero esti
anu foilo especialmente, y €so
que’l tiempu nun aidd un res.

Ye igual, les ganes de romeriq,
Nn'Asturies, nun les quita un pocu
MAas 0 O un Pocu Menos d'‘augua,

A la tardi didse la salida dende la mitica Plaza les
Campes, camin del prau de la fiesta, los Campos de
la Sobatiella.

Nes Campes «El Carmin de La Pola», «El Felechu»,
de Corvera; «Pa’ entamala», d’Uviéu; «Los Pilofionesy,
d’Infiestu; «N.B.A.», d’A Corufia, y «Los Cascaos», de

COMPRA-VENTA DE NEUMATICOS DE OCASION

“En nuestra instalacidn de Meres disponamos de un gran surfido de
medidas y marcas de neumdlicos para la venta a mayoristas y minoristas.
Tambign comercializamas llantas de aluminio
de ocasidn, disponemos de carcasas de turismos,
furgonatas y 4X4.”

comereial

POCHOLO s.1.
[MATERIALES DE CONSTRUCCION |

>

EXPOSICION.
Pacita Wigd (La Guaia) - TILFax B85 725 218 - 33510 POLA DE SIEROD
ALMACEN
TH, GBS T41 840 - Fax 085 741 218 - 33510 LA CARRERA
FEREORICICH.
Awda de Cvasda - crugs  TH, GBS T40 884 - Fax 085 741 748 - 33188 EL RERRGN

Agostu 2011 LA SIDRA
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Podemos decir que 316 anos d’hestoria dan permisu a los polesos a llamar a

la del Carmin “La Romeria d’Asturies”.

La romeria del Carmin de La Pola nacié nel 1695, cola costrucion d'una ermita
no que yera un castafiéu y anguanu ye la Plaza les Campes; la ermita foi
baltiada nel sieglu XIX polos franceses, pero nun foron a baltiar I'dnimu de

los que la cellebraben y guei, mas de tres sieglos dempués, la romeria mas

sidrera aconceya miles de presones.

y

0t & A

Los grupos de xente subieron al prau cola so sidre.

La Pola foron caleciendo motores.

La concentracion de charangues y grupos aguardo
a los volaores pa tirar pal prau n‘animosu desfile
acompangau de la musica correspondiente: gaites,
charangues y cancios al altu la lleva.

Ya nos Campos de la Sobatiella, sidre y mas sidre,

por caxes, por carretaos, en coches, en carros de la
compra, en carricoches, en neveres y piscines, en
potes xigantes (digolo en serio) en cualisquier cosa
que se pudiere enllenar de botelles de sidre: el maxin
furrula de miéu cuando de tresportar y caltener la
sidre fresco se trata.
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Chigre &n La Felguera: 384181513
Liagar en Mava 1 985717428
wintw Sidra-Alons

sidralonso@telefc
sidralonso@telefonica.net G/ CAMING REAL 11 ' COLLOTO — OVIEDO

Sidromovil -62TIHTETF20 TIf. 985 79 40 47 - Fax 9485 78 13 18
warw llagarherminio com - llagar@ilagarhermminsgg com
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Dalgunes camisetes daben fe tamién de lo que pue
llegar a dar de sigo’l maxin:

“Ceda’l Vasu”, “Voi poneme a 110 nel Carmin” o “You
Tube nel Carmin de La Pola” foron dalgunos de los
lletreros mas sonaos.

Como bona romeria que ye, les empanaes, el chorizu,
los bollos prefaos vy les tortielles acompangaron la si-
dre pa merendar en prau, y a les siete entamd’l baille,
cola actuacion de la Orquesta Solera, que tuvo’l so
meyor momentu cola cellebracion del Il Concursu de
Baile a lo suelto “El Carmin”, entamau pola Socieda
de Festexos de La Pola Sieru y '’Asociacion d’Amigos
del Roble.

La vuelta dende’l prau pa La Pola, fizose tamién en
comufa, de la que ya taba atapeciendo. La musica
tornd a acomangar a los folixeros que, en mediu gran
xarana, y recibiendo los calderaos d’agua -que venien
a rematar el llabor del orpin- siguieron dempués la
folixa peles cais y chigres de La Pola, munchos d’ellos
dica la mafian del die viniente.

Pero por muncho que diga, el que nun tuvo alli nun
pue facese una idega de lo que ye y comu ye’l Carmin
de La Pola, asina gu’el que nun fuere qu’apunte la fe-
cha pal aflu que vien: el llunes viniente al die del Car-
men, cita imperdonable cola sidre y un prau; porque
comu dicia’l poeta polesu:

“Probe del asturianin,

gue nesta vida mezquina,
nun visito la Santina,

nin merendd nel Carmin”
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Nun hai carretera ensin barru

nin prau que nun tenga yerba ...
Nin Carmin de La Pola nel que
la sidre nun abonde a mares.
Cualisquier sistema ye vdlidu pa
tresportala y caltenela fresca

Bafos de sidra

N I o
e IO b 2

Sidra cocinao

i L
e

Sidra motorizao

'ASTURVISA
Asturiar 1#] ¢ Vinos. S.A,
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XIl DIA DE LA
SIDRA Dt escalanTE
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El Dia de la Sidra de Escalante i1
seha consolidado como el 1
evento sidrero principal de la
antigua Asturies de Tresmierq,
cita inexcusable para los
amantes de la buena sidra y la
diversion

Los/as escanciadoras, amables y sonrientes...

pero con taponin.
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Brindis de sidra en nuestro honor.

¥

Escalante empezd a celebrar esta fiesta coincidiendo
con el principio del milenio. Desde entonces ha cala-
do con fuerza, consoliddndose y haciéndose un sitio
propio dentro del panorama festivo de Cantabria vy
dentro del apretado calendario de eventos sidreros.

Este Festival es considerado por muchos como una
pieza clave en la recuperacion de la sidra como pro-
ducto tipico elaborado por los artesanos de la zona
desde tiempo inmemorial.

Ademas, a los asturianos del actual “Principado” nos
obliga a recordar que no somos los uUnicos con de-
recho a reclamar esta tradicion, recordandonos el
tiempo en que la “S” final de nuestro nombre tenia
un significado de plural, y que los asturianos de San-
tillana y Tresmiera tienen tanto derecho a reclamar
como suya la tradicion de producir y consumir sidra
asturiana como nosotros.

De hecho muchos asturianos ignoran gue Tresmiera
(ala que pertenece Escalante) pertenecia al obispado
asturiano de Valpuesta, pero tras la apropiacion por
los Condes de Castilla y la posterior anexion al Reino
de Pamplona en 1035, toda la Asturies de Tresmiera
paso a pertenecer al obispado de Najera.

Desde aquel primer afo 2000, cuando en Escalante

se realizd la primera fiesta de la sidra con la asistencia
de tan solo ocho llagares, el avance en el proyecto de
recuperacion de la sidra en la actual Cantabria y el
crecimiento del Festival han sido impresionantes.

En esta XlI2 edicidn se han seleccionado las mejores
sidras del Arco Atlantico, lo que ha originado protes-
tas entre algunos llagareros de la zona a los que no
se les permitio participar, aunque insisten en que su
sidra tiene suficiente calidad para ello. La intencion de
los organizadores es lograr que se recuerde la fiesta
por la categoria de las sidras ofrecidas.

La asistencia fue multitudinaria, incluso en algun mo-
mento excesiva en el interior de la carpa, vy la organi-
zacion, a cargo de la Asociacion Pomoldgica de Es-
calante, excelente. Los vasos serigrafiados, a cuatro
euros, permitieron probar la sidra de todos los llagares.

A la delegacion de LA SIDRA nos llamod especialmen-
te la atencion la generalizacion del uso del tapdn para
echar la sidra, evidenciando que si bien la costumbre
de beber sidra estd arraigada, la de servirla desde lo
alto no, probablemente porque la tradicién proviene
de una época previa al consumo en vasos de cristal,
cuando lo normal era beber la sidra en jarras. Sin em-
bargo, los escalantinos hacen verdaderos esfuerzos
por adoptar el sistema.

LA SIDRA  Nimberu 92



Premio
Aurum
2008

al Mejor
Elaborador
Europeo.

Poligono Industrial Las Marismas
39740 Santona - CANTABRIA
TIf. 942 6717 46
Faxgs42 62 85 38

hola@solanoarriola.com
www.solanoarriola.com

Nuestra
gama de
productos
se basa

en Bonito
del Norte,
Anchoas y
Bogueron.




26

XIl DIA DE LA
SIDRA

DE ESCALANTE

«De Santona las anchoas, el buen
turrdn de Alicante, de Novales los
limones vy la sidra... de Escalante”.
Ese era el lema del Festival,
repetido hasta la saciedad.

Paso a paso la sidra recupera su papel como bebida patria de las Asturies

La fiesta comenzd con la presentacion y actuacion
del Coro Virgen de La Cama. Luego del escanciado
del primer “Culin d’'Honor” comenzd la degustacion
publica en la plaza principal, donde se encuentra el
Ayuntamiento de Escalante.

Como novedad este afo los nifios de Escalante ela-
boraron sidra del duernu, que ofrecieron a los nifos
visitantes.

A mediodia hubo una parada de os puestos de sidra
para dar paso a las diferentes comidas organizadas
por los bares y restaurantes de la localidad.

El sol colabord ofreciendo un dia agradable para co-
mer al aire libre, lo que hizo mas llevadera la larga
pausa entre los dos horarios de prueba de la sidra.
Se pudieron probar quesos, embutidos, dulces de la
zona y por supuesto, las anchoas de la vecina San-
tona.

También fue un momento propicio para disfrutar de
los alrededores, puesto que Escalante destaca por su
entorno, ya que se encuentra en la ribera de una am-
plia ria donde estan las marismas de Santofa y tam-
bién por su arquitectura tradicional, con sus casonas
-una de las principales casonas es en la actualidad
el Ayuntamiento- su robusta iglesia barroca, por la
ermita romanica de San Roman y por los conventos
de San Sebastian y San Juan donde se encuentra la
Virgen de La Cama.

Por la tarde volvid a comenzar la degustacion de
toda la sidra expuesta, hasta que no quedd ni una
gota.

Las animadas actuaciones musicales, que alternaron
la musica de la tierra con la caribefa, dieron cierre
a una jornada completamente dedicada a la bebida
patria de las Asturies: |la sidra.
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ESPECIALIDADES
Ibéricos, Jamén cortado a cuchillo,
Navajas y Anchoas de San Vicente,
Sardinas a 1a plancha y Mejillones al vapor.

C/ Generalisimo, s/n - TIf. 942 711 555
39540 - San Vicente de La Barquera
CANTABRIA
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Xll FESTIVAL DE LA
SIDRA

DE ESCALANTE

El llagareru asturianu de Sidra Cabuefes -cola camiseta de la organizacion- echa un culin a Venancio, organizaor.

En este Xll Festival de la Sidra en Escalante partici-
paron nada menos que un total de 32 llagares, muy
lejos ya del numero de participantes (ocho) de la pri-
mera edicion.

La mayoria de ellos eran provinientes de nuestra As-
turies (once), pero también habia sidra de Bretana
(cuatro), del Pais Vasco (cinco), Galicia (dos), Castilla
(dos) y Cantabria (ocho).

La representacion asturiana fue, como viene siendo
desde el principio de este Festival, bastante abundan-
te y este afio estuvo a cargo de los llagares de Caba-
Aon (Llanes), Trabanco (Xixon), Huerces (Xixon), Ca-
min (Xixon), Estrada (Nava), L'Argaydn (Nava), Fanjul
(TiRana), Menéndez (Xixdn), Buznego (Villaviciosa),
Cabuenes (Xixon), vy Vallina (Villaviciosa).

Llamo la atencidn, por lo distinta, la sidra bretona,
qgue estuvo representada por los llagares de Jouve,
Le Maitre y Juice de Pomme (Bretafa).

Desde Galicia fueron al Festival de la Sidra de Esca-

lante los llagares de A Estrada (A Corufna) y Manza-
nova (Chantada).

De Castilla colaboraron, trayendo al Festival su sidra,
los IIagargs de La Sanabresa (Zamora) y Lagar de
Gredos (Avila).

El Pais Vasco estuvo representado por la sidra de Iri-
goien (Astigarraga), Saizar (Usurbil), Zabala (Aduna),
Astiazaran (Zubieta) y Chopinondd (Pais Vasque).

Finalmente, de las antiguas Asturies de Santillana vy
Tresmiera encontramos sidra de los llagares de Re-
pinalda (Villanueva de Villaescusa) y El Ojancano de
Pefacabarga (La Cofradia).

De la misma sede del Festival, Escalante, ofrecieron
su sidra los llagares de Villa de Escalante, Molino de
Cerroja, Virgen de la Cama, El Diezmo, Trastolillo y
Gispias.

\/
Testu: Llucia Ferndndez Marqués.
Semeyes: Lujo.
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Los mas pequenos ficieron y prebaron sidre’l duernu. Sidra igual a allegria. Nun falla.

Gafes de sol pa un Festival soleyeru. Echando un culin “con trucu”.
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Folixa asturiana en
Muros del Nalon

LA ASOCIACION BRISAS DE AGUILAR
CELEBRO SU PRIMERA ESPICHA

Un momento del reparto de los bollos prefaos

La Espicha, organizada por la Asociacion Brisas de Aguilar, tuvo un marcado
caracter asturiano y fue especialmente animada con musica y bailes del Pais,
realizados por los propios organizadores, durante toda la jornada.

La Folixa Asturiana celebrada en la localidad de Mu- le del pais, una Fiesta de Prau completa, que incluyd
ros del Naldn consistio, fundamentalmente, en una también la rifa de un pitu caleya entre los asistentes.

superespicha para todo el pueblo, con reparto de bo-  El lugar de celebracion fue el Campu Palacio, un es-
llos prefiaos, parrillada, gaiteros, tamboriteros y bai- pacio amplio e ideal para la celebracidon de fiestas vy
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Los organizadores también tomaron algun culin.

romerias.

La Asociacién Brisas de Aguilar, que fue quien orga-
nizd toda la Folixa, surgid a partir del reencuentro de
los miembros de un grupo de baile asturiano de los
aflos ochenta, que, tras cesar su actividad durante
unos anos, se puso nuevamente en marcha hace un
afo, tras la celebracion de un homenaje a la que fuera
su profesora de baile.

Brisas del Mar evoluciond de grupo de baile a aso-
ciacion cultural, organizando mas eventos e incorpo-
rando socios colaboradores, hasta alcanzar su nivel
actual, con 180 miembros -entre el grupo de baile y
los socios colaboradores-, que les permite organizar
varias actividades anuales.

La coincidencia entre la organizaciéon y el grupo de
baile dio lugar a situaciones divertidas y cred un am-
biente especialmente agradable, ya que las mismas
personas gque estaban trabajando en la organizacion
abandonaban repentinamente su puesto, detras de la
barra o en el reparto de bollos, para ponerse a bailar
al son de la gaita y el tambor.

Para que a los asistentes no les molestara la espera,
ademas del espectaculo del baile en si, los bailarines
cambiaban sus parejas y sacaban a la gente del pu-
blico a bailar, especialmente cuando sonaban bailes
agarrados, como polkas o valsiaos.

A lo largo de la jornada se fueron repartiendo los pa-
Auelos de la Folixa vy los bollos prefaos, tanto a los
miembros de la Asociacidon, que lo recibian gratis,
como a las personas que hubieran comprado con an-
telacion su vale en uno de los cinco establecimientos
colaboradores: Frutas Alberto, Rte. Casa Zoilo,

PLAZA DEL MARQUES, 14 (FRUTERIA)
AVDA. DE GALICIA, 16 {ALMACEMN)

~ APARTAMENTO RURAL
12 PLAIAS.

: 8 MUROS DE NALON
emngachu@terra es - lahuertadelmingacho@yahoo.es
TIf. 610 536 560

QUINTANA D= SOMAO

alojamientos ruraleas
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El pitu caleya que se rifdo durante la tarde.

La Xana del Caballar, Carniceria Isaac y Confiteria el
Parque.

El gque no tuviera vale para el bollu, o prefiriera otra
cosa, tenia a su disposicion en la barra de la organi-
zacion una espléndida parrillada, que también tuvo
mucha aceptacion por parte de los asistentes.

Por la tarde, ademas, se rifé entre todos los asisten-
tes un pitu caleya que el afortunado ganador se lle-
vO VIiVO a su casa, no sabemos si para disfrutar de
la excelente calidad de la carne de esta raza o para
colaborar en el mantenimiento de esta especie au-
toctona...

En resumen, esta primera Folixa Asturiana de Muros
del Nalén puede considerarse todo un éxito, tanto es
asi que ha animado a los componentes de la Asocia-
cion Brisas de aguilar a repetir la experiencia.

Esta ha sido la primer espicha que organizan, pero va
estan planeando la prdoxima para muy pronto, en el
mes de septiembre, en la que esperan repetir el éxito
de esta primera edicidon, aunque para esta segunda
espicha sustituiran la parrilla por una sardinada.

Testu: Llucia Ferndndez Marqués
Semeyes: Cedies por Brisas de Aguilar
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Zoilo Garcia Alonso en su Restaurante, Casa Zoilo.

Zoilo Garcia Alonso es el presidente
de la Asociacion organizadora de la
Folixa Asturiana

¢En qué consistid la celebraciéon?

Fue una espicha, con sidra, reparto de bollos prefaos
a los socios, parrilla, mUsica asturiana de gaita y tam-
bor y bailes. Como los mismos que bailamos somos
los que trabajadbamos en la organizacion, saliamos
a bailar dejando lo que estuviéramos haciendo, con
la misma ropa de la Asociacion, porgue estabamos
trabajando. Cuando sonaba una polka, por ejemplo,
sacabamos a la gente del publico a bailar. Fue muy
animado.

¢Esperabais tanta asistencia?

No sé calcular la gente, pero se bebieron 35 cajas de
sidra y una pipa de 100 litros, se repartieron 420 bo-
llos prefaos, ademas de la parrillada... Hubo muy bue-
na respuesta, estamos muy contentos con el apoyo
recibido de la gente de Muros. Incluso nos animaron a
preparar otra espicha, lo que haremos en septiembre,
pero esta vez con una sardinada.

é¢Tenéis mas actividades previstas?

Si, ademas de la espicha que te comento para sep-
tiembre, este mes celebramos el Festival Folcldrico,
al que vienen grupos de baile y bandas de gaita de
distintos paises, y en febrero celebramos el antroxu.

¢Cuantos socios hay en Brisas de Aguilar?

Somos unos 180 asociados, no todos pertenecemos
al grupo de baile, aungue este fue el origen la Asocia-
cion fue creciendo con miembros colaboradores. Lo
hacemos todo para el pueblo, asi que animamos a la
gente a que se haga miembro de la Asociacion para
poder seguir realizando actividades.
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SIDRA DE CASA

I°r CONCURSO DE SIDRA CASERA DE QUINTES Y QUINTUELES

Esterior de les Escueles de Quintes, onde se desarrolld la preba de la sidre.

Veintiun llagares maliayos presentaron su sidra, hecha
en casa y con manzana asturiana, al I** Concurso de
Sidra Casera de Quintes y Quintueles organizado por las
tres asociaciones de vecinos de estas parroquias.

El Concurso de sidra casera demostrd ser un marco
ideal para probar una sidra de muy alta calidad, pero
alejada al mismo tiempo de la uniformidad de la sidra
fabricada industrialmente, ofreciendo una serie de ca-
racteristicas y matices que en muchos casos las nue-
vas tecnologias han eliminado de la sidra.

Las asociaciones de vecinos de Quintes, de Quintue-
les y Clarin hicieron una excelente labor de convoca-
toria, atrayendo a nada menos que veintiun produc-
tores de la zona, demostrando una vez mas hasta que
punto estd viva en es estas parroquias la tradicion de
la elaboracién de sidra.

Todo un éxito de participacion, tanto por el nimero

de llagares presentados al Concurso como por la cali-
dad de la sidra presentada, este | Concurso de Sidra
Casera de Quintes y Quintueles sorprendid incluso a
sus organizadores:

“Quedamos totalmente desbordados” reconoce Juan
Rubio Cerraller, uno de los organizadores.

“Beberiamos unos mil litros de sidra, se acabaron los
ochenta kilos de costillas y los mas de doscientos cho-
rizos criollos... no contabamos con tanta afluencia, se
agotaron los vasos, la comida... no sabiamos como iba
a responder la gente, este era el primer afo.”

Los llagareros participantes fueron:
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De la Parroquia de Quintes: José Antonio, José Maria,
Juan Carlos, José de la Vega, Tejedor, Xurde, Corsino,
Daniel y Falo.

De Quintueles: Hevia, Manuel Caramés, Falo, José Ma-
nuel Martinez, Moisés, Pepin de José Maria, Gelu, An-
tonio Balsa, Joaquin, Carlos y Cesarin, y desde Samar-
tin d’Arroes,Luis.

El nivel fue en general muy alto, no apreciandose de-
fectos importantes en ninguna de las sidras que se
presentaron al Concurso, pero la que destacd por en-
cima de todas ellas, alcanzando el primer puesto, fue
la correspondiente al llagar que ostentaba el nimero
20, propiedad de “Pato”, sobrenombre con el que se
conoce al que ya es oficialmente el mejor llagarero
de la zona. El ganador recibio, ademas del reconoci-
miento de todos sus convecinos, un escanciador au-
tomatico.

Otro detalle importante es el hecho de que toda la
sidra presentada al Concurso estabaiintegramente
elaborada con manzana asturiana, en muchos casos
recogida por los propios llagareros, es decir, que el

Un de los representantes del llagar premiau.

término “casero” del Concurso engloba mas que la
propia produccioén de la sidra.

Ademas de la muestra de la sidra, que se ofrecid gra-
tuitamente a todos los que quisieron acercarse a las
escuelas de Quintes, los asistentes pudieron disfru-
tar de una deliciosa corderada vy parrilla de costillas
y criollos, y quien asi lo quiso pudo volver, ademas, a
casa con un pegquefo recuerdo: uno de los vasos seri-
grafiados con el correspondiente logotipo, el primero
de los que esperamos sean muchos vasos conme-
morativos del Concurso de Sidra Casera de Quintes-
Quintueles.

\/
Testu: Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: Lujé Semeyes

Sidreria - Marisqueria

La Calzada
33212 GIOMN

Avda. Argentina, 7
Teléfono 985 32 62 35
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La sidra en la aldea
perdida de Carraluz

Los vecinos de Carraluz, L.lena, cansados de ver como se desaprovechaban
las manzanas en las pumaraes, decidieron recogerla y elaborar con ella su
propia sidra, que ahora han etiquetado y con la que pretenden ayudarse a

financiar sus actividades.

.Y

Los vecinos de Carraluz no han dudado en sacar su propia sidra y etiquetarla.

Dejando a un lado la Autopista Xixon - Leodn a la altu-
ra de Campumanes, vy siguiendo la carretera que va al
puerto de La Cubilla, se adentra uno en esa Asturies
montafosa de parajes pintorescos como Sotiello, Es-
pinéu, pasados estos pueblos a la izquierda un letre-
ro nos indica Carraluz, Pifiera. Un trecho de curvas en
pendiente que no tienen nada que envidiar a las del
famoso puerto del Tour Alpe d’Huez y encontramos
Carraluz, aldea que por semana habitan media do-
cena de personas, pero que los fines de semana se
repuebla con la gente que vuelve a sus origenes, an-
tiguos moradores, hijos, nietos de estos, amigos etc.

vuelven a dar color y vida. Recibidos en Casa Kilo el
de Lidia, gue en sus muros cuelgan tallas de madera
y se representa el cuélebre, trisqueles u otros signos
Astures, nos acomodamos a beber sidra, la sidra de
Carraluz, y comer las viandas cocinadas por nuestras
mujeres algunas tan esotéricas como los simbolos
que estan en los muros, “una tortilla de patata de ca-
lamares, una tortilla negra”, pero vayamos a la sidra.

La historia de la sidra en esta aldea es consustancial
a la sidra en Asturias pero esta Ultima historia surge
hace un aflo cuando deciden hacer un amaguesto.
Esos vecinos de fin de semana que trabajan en sesta-
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feria y andecha, recuperando, caminos, las antiguas
casas y un edificio gue serd el nuevo centro social de
la Asociacion de Vecinos de Carraluz, el aflo anterior
se les ocurrid recolectar todas aquellas manzanas
qgue hoy en dia gquedan en las pomaradas abando-
nadas, gque nadie coge o nadie quiere, que sirven de
alimento al jabali. Esas manzanas van a dar la primera
sidra, una sidra que con la ocurrencia de etiquetarla
con la foto del pueblo, sirva de atractivo a los colec-
cionistas y tiene como motivo fundamental el recau-
dar un dinero de su venta entre los propios vecinos o
como nosotros la Sociedad Nuestra Sidra del Tayuelo
gue departimos un dia en esta aldea bebiendo esta
sidra y contribuyendo de esta manera a comprar una
“rana” (juego de tradicion asturiana) que servird de
mobiliario del local social, poniendo de esta manera
piedra a piedra a esta noble tarea.

Reconocer que la sidra estaba francamente buena,
que la exigua produccién casi testimonial, tiene un
porqgué, la noble tarea de ese local social, la recupe-
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racion del trabajo conjunto en “andecha”, hoy en dia
en este mundo de egoismos, de materialismos, de in-
tereses de cada uno. La sidra surge como catalizador
de nuestros valores mas honestos, surge cono nexo
de unién entre los hombres y mujeres de Asturias,
surge por encima de las diferencias, las enemistades,
los desencuentros, las rencillas que son atributos
propios al ser humano, surge como la pdcima de la
aldea de Axteris y Obelix, que une al pueblo y les da
fuerzay vida contra los romanos, la sidra se convierte
una vez mas en bebida saludable que da cordialidad,
que da vida a la aldea.

Desear en esta historia suerte a Pepe que sigue vi-
viendo en la aldea, que se sigue encargando del con-
sumo de la sidra, a Guillermo y a M2 JesUs, sidreros,
y a todos los lugarefios de fin de semana que nos
proporcionaron un maravilloso dia sidrero en una al-
dea perdida.

N/
. Testu: y semeyes.. Manuel G. Busto
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Inaciu Hevia Llavona:

"Sidra y lagares tradicionales
en tierra de Maliayo”

Fundacidn Jose Gardin Fernantez

Inaciu Hevia Llavona, José Maria Osoro, Elias Carrocera, y Lluis Nel Estrada, moderaos pol direutor de la Fundacién Cardin, Victor F. Coalla.

'etndgrafu Inaciu Hevia Llavona, collaboraor de LA SIDRA y miembru de
la Fundacién Belenos, vien de presentar el so nueu llibru “Sidra y lagares
tradicionales en tierra de Maliayo” cientrau na hestoria de los llagares

de la fastera de Villaviciosa y espublizau col sofitu de la Fundacion José

Cardin.

Inaciu Hevia Llavona lleva faciendo estremaos tra-
bayos de campu dende va abondos afos, non solo
nel tema Is sidre, sinon tamién sobro horros, arqueo-
loxia, toponimia... Tien dellos articulos espublizaos
en LA SIDRA y na revista especializada “Asturies,
Memoria encesa d’'un Pais”, editada pola Fundacion
Belenos, de la que ye miembru.

Nos aflos caberos cientra los sos estudios mas nel
alrodiu sidreru, visitando pueblos, faciendo entrevis-
tes... Naz d’ello una importantisima base de datos
alrodiu’l tema que s’espeyen d’avezu nos sos llibros

y articulos.

No que cinca a la emportancia de la sidre na cultura
asturiana, dende’l puntu de vista de la etnhografia,
Hevia Llavona nun dulda:

“Ya sabemos que’l sidre ye una de les mayores ri-
queces d’Asturies, marcamos munchisimo. Ye daqué
gue taba increyiblemente espardio, un tiempu gran-
de dedicabase a trabayar la sidra, y otru a consumi-
la... agora mantiense esta emportancia, pero ye otra
cosa”
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Sidra y lagares tradicionales
en tierras de Maliayo

Portada del llibru.

Hevia Llavona denuncia l'estdu de conservacion
d’una parte d’esti padrimoniu, ya que, malgue haiga
entd una riqueza ablucante, ta perdiéndose muncho
al dir desaniciandose’l texiu rural y dexando de ma-
yase nos pueblos.

L'espoliu tamién ye considerable, muncho ven-
diose pa fuera d’Asturies. Hai prenses asturianes
en Madrid, La Rioja y sobro too nel Pais Vascu, vy
que pa enriba tan en museos comu propios. Segun
'autor, ye imposible saber cudntu material se sacd
d’Asturies
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“El vascu Zapiain ya compraba equi toneles y pren-
ses nos afnos 50”, denuncia.

Esti llibru ye'l segundu de tematica asemeyada es-
critu por Inaciu Hevia Llavona, quien ya espublizd
nel 2.008 “Sidra vy llagares tradicionales asturianos”,
nel que recueye informacion so la sidre y los llagares
de toa Asturies,

Nesti casu l'estudiu amendrgase no que cinca al
territoriu abarcau, ya gue se cientra nuna fastera
mui concreta, el territoriu maliayu, qu’arriendes de
'actual Conceyu de Villaviciosa incluyia tamién Ca-
branes y una parte de Colunga.

Sicasi, la obra gana muncho en fondura y documen-
tacion, ya qu’incorpora, arriendes de los datos espe-
cificos de la fastera, tola informacién sobre llagares
y los sos orixenes recoyia pol autor y los sos compa-
fAeros nel trabayu de campu que vienen desendol-
cando nos caberos afos.

El llibru entama dende los primeros antecedentes
hestdricos recoyios: Estrabon, nel afiu 60 anantes
de Cristu, fala ya de la zhitos asturiana, asina comu
apaez la sidra n’abondosa documentacion medieval.
Lluéu alcontramos cites y referencies asgaya cin-
cando al procesu d’ellaboracion de la sidre.

Na parte final fala de los toneles, de les xarres, de los
preseos que habia nos llagares y de les actividaes
gu’alli se desendolcaben d’avezu.

Tamiéntien un separtadu nel que sefala d’arquitectura,
ya que los llagares tienen una morfoloxia mui de-
terminada, con portones mui grandes y perpoques
ventanes.

Arriendes de la gran cantida d’informacion que con-
tién, “Sidra y lagares tradicionales en tierras de Ma-
liayo” ye un llibru de calter mui visual, con munchu
material fotografico que se vien acumulando nel tra-
bayu desendolcdu estos afos.

El llibru asoleydse col sofitu de la Fundacion José
Cardin, lo que tamién desplica, xunto cola mayor
esistencia de datos recoyios, la elleicion del Conceyu
Maliayu pa cientrar el llibru. Pa Inaciu Hevia Llavona,
'asoleyar esta triba de trabayos ye emportantisimo:

“Ye fundamental editar esta triba d’estudios. Esti ye
un trabayu que, aunque te en castellan, ye una ayu-
da mui emportante pa la cultura astur”.

SIDRGRUK

c/ El Cruce, 1
Teléfono: 985 770 575
POSADA DE LLANERA

Asturias

COCING CASERQ
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Ingrid Schick

ENTREVISTA A LA AUTORA DE "APFELWEIN 2,0”

Ingrid Schick es diplomada en medios de comunicacién, periodismo
y homeopatia. Entre otras cosas ha publicado decenas de articulos y
reportajes sobre estilo de vida, gastronomia, salud y cultura urbana.

Ha escrito varios libros con gran exito en la region
de Hesse ligados a productos regionales, entre ellos
el Ultimo ha sido “Hessen-Tapas”, con 50 recetas en
formato tapa elaboradas con productos de la zona,
destacando entre las mismas una receta asturiana,
Escalopinos al Cabrales, elaborada con un gueso
azul de la regién de Hesse.

Su mayor proyecto hasta la fecha ha sido el libro
“Apfelwein 2.0” para lo cual durante meses ha viaja-
do a cada rincdn de Alemania para hacer un repaso
de la cultura sidrera del pais. Ha sido publicado en
Mayo del presente afio. Asturies ha tenido su hueco
en el espacio internacional del mismo con la colabo-
racion de Eduardo Vazguez Coto, nuestro delegado
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UMSCHAU

“Apfelwein 2,0” profundiza en la recuperacion sidrera de Hessen.
en Alemania.

Ingrid, Alemania es uno de los mayores producto-
res de que cerveza del mundo. éQué nos puedes
decir de la sidra?

Al igual que con la venta de cerveza, el consumo
de sidra disminuyd drasticamente en Hesse y en
Alemania en la década de los 80. A diferencia de
la cerveza, la sidra se esta re-nventado. Jovenes e
innovadores lagareros han desarrollado un produc-
to con multiples facetas: sidra de autor, sidras mo-
novarietales, sidras espumosa, sidras dulces. Entre
tanto, pueden hasta mezclar tranquilamente sidra
con vino de uva. Los fabricantes de cerveza, sin em-
bargo, no han sido capaces de dar a la misma una
nueva imagen, sobre todo una imagen de alta cali-
dad. La venta de sidra aumentd el afno pasado mas
de un siete por ciento. Este es el mérito de una joven
escena comprometidos con la sidra.

Ok. Imagina que no tengo ni idea sobre la sidra en
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Alemania, entro en una libreria y veo tu libro. éQué
me voy a encontrar?

En mi libro “Apfelwein 2,0” presento productores de
sidra de todo el pais: desde el fiordo de Flensburg
hasta Bad Wurttemberg , desde Turingia a la region
del Sarre. A decir verdad, esta la reinvindicacion del
estado de Hesse, sobre todo la ciudad de Frankfurt
de la sidra como su bebida nacional. Sin embargo, la
sidra tiene en muchas partes de Alemania una larga
tradicién y cultura. Mi colega, la fotégrafo Angelika
Zinzow de Frankfurt y yo, quisimos mostrar en el
libro la diversidad de nuestros productos en un de-
terminada zona bajo determinadas caracteristicas
- lo que los expertos en vino denominan Terroir-. Y
por supuesto la gente que hace la sidra, los propios
lagareros. Detras de cada sidra o sidra espumosa al
igual que con los vinos de uva esta la firma de su
enodlogo. Hay ademas mucha informacion adicional
acerca de la importancia de los pomares como un
habitat para muchos animales en peligro de extin-
cion y plantas, consejos para la auto-produccion de
sidra y muchas recetas interesantes, todo cocinado
con sidra o sus derivados.

En tu libro hay una corta descripcion sobre la sidra
de todo el mundo. é¢Qué saben los alemanes acer-
ca de la sidra en general? ¢Estan interesados en la
sidra de otros paises?

iPienso que sil Tiendas como “Apfelweinhandlung”
de Jens Becker o la que serd en 2012 en Frankfurt la
cuarta feria "Apfelwein im Rdmer” generan muchi-
simo interés vy lluvia de visitantes. Aqui y alli, pue-
den probarse sidras venidas de todo el mundo. Y es
siempre interesante para descubrir la gran diversi-
dad de gustos y gama de productos de sidra a nivel
internacional.

Y équé opinidn tienes sobre la gente de otros pai-
ses? é¢Saben algo sobre la sidra alemana (Apfe-
lwein)?

Bueno, no lo sé exactamente. En mis viajes a EEUU,
Asia o Europa, nunca me ofrecieron sidra. En los
paises del sur de Europa siempre he bebido vino.
Pero si puedo decir que la joven escena sidrera ale-
mana trabaja en la buena reputacion internacional
de la sidra alemana.

En un articulo en la conocida revista de Frankfurt
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Ingrid Schick

Hessen
Tapas |

Die besten Rezepte

Entre las 50 recetas recogidas en el libro, figuran los muy asturianos
escalopinos al Cabrales.

“Journal Frankfurt” hablas de “Apfelwein Global”.
¢A qué te refieres con esta expresion?. ¢Es una
nueva moda?

Apfelwein goes global (Sidra global) significa que
las nuevas generaciones lagareras no piensan uni-
camente a nivel nacional, sino tambien internacio-
nal. Precursores son por ejemplo Michael Stockl y
Andreas Schneider, quienes fundaron en su dia la
Agentur Apfelwein Weltweit (Agencia internacional
de sidra) y son los organizadores de la feria anual
Apfelwein im Roémer. Ambos y muchos otros acti-
vistas del nuevo movimiento sidrero viajan por Eu-
ropa y el resto del mundo, siempre en la busqueda
de nuevos productos en regiones como Noruega,
Finlandia, Rusia o Canada. Creo que la sidra tiene un
gran potencial, una bebida de culto, pero siempre
con un sello regional.

Has podido probar la sidra asturiana. Incluso algu-
nos te hemos visto escanciando en el festival de si-
dra internacional “Apfelwein im Romer” de manera
tradicional junto a Samuel Trabanco. éQué opinién
tienes de este producto?

Fue una experiencia completamente nueva. En pri-
mer lugar el escanciado desde encima de la cabeza,
que llama mucho la atencidon, pero también me ha
fascinado la frescura nitida de la bebida nacional as-

turiana.

Una vez mas, esta sidra confirma mi tesis de que el
Apfelwein, la Sidra, Cider o Cidre siempre serd una
bebida con un caracter tipico del pais. Y por esos
motivos tiene también un gran potencial para com-
petir en el mercado internacional.

Has escrito un nuevo libro con gran difusién aqui,
gue se llama “Hessen-Tapas”. Intuyo que la sidra
tiene cierto protagonismo en el mismo, éno es asi?
¢Algun guifio al Estado espafiol?

Las tradiciones, el clima vy el paisaje no sdélo dan for-
ma a los productos culinarios, sino también la cul-
tura de su consumo. En los paises mediterraneos,
la comida es una parte importante de la conviven-
cia social y el “tapeo” una cultura entrafiable que
cautiva a todo visitante en Espafa. En tiempos de
globalizacion, se ha observado que las fronteras cu-
linarias se disuelven y las culturas alimentarias son
convergentes, que por otro lado significa que te ha-
cen tener presente la importancia y la calidad de los
productos nacionales.

Al igual que en Espafa, también hay una cultura
de tapeo en Hesse. Lo mas destacado de mi libro
“Hessen-Tapas” es agarrar de quienes aportan las
recetas productos que se encuentran a la vuelta de
la esquina: cordero de la region del Rhdén o truchas
del Taunus, queso para fundir del Odenwald y aceite
de linaza de Amodneburg, pétalos de rosa de Stein-
further y las calabazas del sur de Hesse, salchichas
(Ahle Wurscht) del norte de Hesse vy “salchichas de
patata” (Kartoffelwurst) de Vogelsberger. Esto no
sélo evita las largas distancias de transporte vy la
contaminacion, sino que también nos da la oportu-
nidad de controlar qué y como es lo que se come y
quién lo produce.

¢Quizas un viaje a Asturies el proximo ano?
II' Seria un gran placer !l

Estariamos muy agradecidos si pudieras recomen-
darnos 3 sidras alemanas.

Garden Cider von Most of Apples, Hamburg

Un Cuvée de sidra y vino de futras silvestres como
grosellas, ciruelas y ardandanos madurado por un pe-
riodo medio de nueve meses en tanques de cristal
combinandose los aromas de la manzana y el resto
de frutas.

Trierer Weinapfel, Weidmann & Groh. Ockstadt
Sidra monovarietal. La perfecta combinacion de
acidez y restos de azucar hacen de esta sidra un
producto realmente interesante. Lagar Weidmann &
Groh.

Apfel- und Rosenperiwein nach Secco Art von Clos-
termann,

Sidra espumosa 100% de plantacion bioldgica con
extracto natural de rosas.

De parte de LA SIDRA muchas gracias por tu tiem-
po Ingrid.
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Paula Fdez Bastidn

LLAGARERA GANADORA DEL "CONCURSU
DE SIDRE CASERO” DE SARIEGU

Na semeya Paula col so gtielu Ismael. Tradicion llagarera.

En realidad toda la familia de Paula se une en la tarea de realizar sidra
casera. En la linde de un hermoso valle de Sariegu podemos encontrar
una antigua tienda-bar, la cual, a pesar del deterioro, mantiene
vestigios de épocas mas doradas. Y al lado de la tienda-bar La Vizcaina
encontramos un llagar con instrumentos del pasado a su entrada, pero
con la fuerza del presente y la esperanza del futuro en el trabajo de esta
familia que, unida, elabora una sidra casera de primera categoria.

Buenos dias Paula. ¢Puedes hablarme de la historia mantuvo arrendado hasta el 86, cuando se vendié.

del llagar?

Buenos dias José Luis. Claro que si. Este llagar se  éMe puedes hablar de vuestra trayectoria en el con-
abrid con los padres de mi abuelo Ismael, antes de  curso de sidra casera de Sariego?

1931. Mis bisabuelos mantuvieron el llagar hasta el afio  Tenemos cuatro premios. tres primeros y un segundo
1963, donde pasd al hermano de mi abuelo, que lo  en el festival de Sariego.
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¢Cudl es el secreto de vuestro éxito?

Supongo que el trabajo concienzudo vy la constancia.
Tenemos toneles de 1600, 1000 y 300 litros. Maya-
mos los fines de semana. Es decir, dos fines de sema-
na en dos toneles diferentes. Dos toneles los controla
mi abuelo Ismael y los otros dos yo. Ya sabes como
es la sidra de caprichosa en su elaboracion, entonces
a pesar de que los métodos son semejantes, la sidra
gue nos sale suele ser diferente.

é¢De dénde viene la manzana que utilizais?

De nuestras propias pomaradas, utilizamos las man-
zanas Verdialona, Blanquina, Xuanina, Fuentes, Pan-
querina, Coloradona, Durona de Tresali, Solarina,
Prieta, De la Riega, Raxao, Perico, Collaos y Regona.
Todas las seleccionadas por el Consejo Regulador
para hacer sidra DOP casualmente, aunque como va
sabes nuestra sidra es casera.

Tenéis muy buena manzana éLa aprovechdis toda
para sidra?

Lamentablemente no, debido a la capacidad de nues-
tra prensa. La sidra sobrante va para el llagar Orizon,
en Nava.

Ahora podemos hablar del antiguo llagar profesio-
nal con el que trabajaron tus parientes. éQué me
puedes decir de esto?

El llagar “La Vizcaina” se inauguro en 1952 vy se cerrd
en 1982. Suministraba sidra a todo Sariego, Bimenes,
Carbayin y La Pola. La sidra se llamaba, ldgicamen-
te “La Vizcaina”. Cuando el llagar se cerrd mi abuelo
Ismael siguid pagando a industria por si volvia a po-
nerlo a producir.
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éMe puedes describir brevemente vuestro proceso
de elaboracion?

Desde luego. Mayamos a partir del 1 de noviembre
(fermentacion tumultuosa) y rellenamos todos los
dias durante 15 ¢ 20 dias. En la fermentacion lenta
se rellena menos. En esta fase medimos la densidad
y la temperatura cada diez dias. Siempre hacemos el
trasiego en el menguante de febrero, en el que mez-
clamos todas las sidras y tiramos las borras. A la vez,
continuamos llenando depdsitos y midiendo la den-
sidad. A partir de marzo llevamos la sidra al SERIDA
todos los meses a que la analicen.

De este modo controlamos el P.H., la densidad, la aci-
dez total, la acidez volatil, la acidez fija. Una vez anali-
zados todos estos parametros, nos mandan una carta
con los resultados.

éCuantos litros producis actualmente?
1.650 litros, en botellas son 2.200. Aunque esta pro-
duccién es cada dos afos.

¢Algun truco que quieras revelar?

(Sonrisa de Paula) No sé si se puede Illamar truco, en
cualguier caso es una practica que se pierde en el
tiempo. Te puedo hablar por ejemplo de nuestra cos-
tumbre de dejar de lado las cajas durante 15 dias por
si algun corcho pierde.

&Y qué estudia una elaboradora de sidra casera?
Actualmente estudio segundo de bachiller, pero pien-
so matricularme en medicina.

N/
Testu: y semeyes. José Luis Acosta Fernandez
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AXENDA

IV CONCURSU DE SEMEYES LA SIDRA. XIX FIESTA DE LA SIDRE DE XIXON. Esta nuea
Quinta convocatoria d’esti concursu que edicion dela Fiesta de la Sidre de Xixdon ye esperada
cunta col sofitu del llagar JR, y nel que pue con afoguin por tolos sidreros asturianos. Una cita
participase fasta con cincu semeyes; les ba- inescusable na que nun ye que se puea tar, ye qu’ahi
ses en www.lasidra.as Payares. gue tar. 25 al 28 d’Agostu.

V CONCURSU
DE SEMEYES

A SIDRA

[T Pregtilu d Ensayu
Emilio
o)liabarco Frabanco

[l PREMIU D’ENSAYU EMILIO FIESTA DE LA MAZANA EN

Festival de la Sidre y TRABANCO TRABANCO. VILLAVICIOSA esti festival, que se
Concursu de Sidre Casero. Tercer convocatoria d’esti cellebra dende’l 1960, entama cola ufierta
Mes sidreru por escelencia concursu col sofitu del llagar a la Vixe'l Portal de la primer sidre’l
nel conceyu Maliayu. de Trabanco. Bases en www. duernu mayada en direutu al aire llibre.
Setiembre. lasidra.as . Primer selmana d’Ochobre

SIDRERIA

C/RioSella, 7.33210-Gijon, Asturias.
Telf: 985384006
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SIDRERA

ESPOSICION DE SEMEYES LA SIDRA, Demientres la
Fiesta Mayor de Pidn les semeyes selecionaes nos dos
caberos concursos de Semeyes LA SIDRA espondran-
se nos llocales de 'aAsociacion de Vecinos El Valle de
Pion y Candanal. Del 23 al 31 d’Agostu.

X CONCURSU PINTURA DE
GASCONA. Presentacion del 6 de
xunu al 29 xunetu y entrega pre-
mios el 15 setiembre; bases nos
establecimientos del Bulevar.

CONCURSOS D’ECHAORES DE SIDRE.
Agostu fina cargau de concursos, toos ellos
puntuables pal Campeonatu: el 22 en Carbayéu
(Avilés), el 23 en Arenes de Cabrales y el 25 en
Xixon. Agostu.

CONCURSU PUMARAES. L'Ayuntamientu
Villaviciosa convoca el so Concursu anual
de Plantaciones Tradicionales y semiin-
tensives n’exe vertical de manzana de
sidra. Ochobre.

Sidreria - Marisqueria

¢/ Teodoro Cuesta, 1 (Frente Diario El Comercio)
Teléfono: 985 34 88 19 GIJON

=
=
i
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¢El consumo de sidra
es proporcional al

gusto local?

Manuel Gutiérrez Busto

La revista LA SIDRA ha organizado en
distintas ocasiones catas y degustaciones sobre
sidras de Alemania, Inglaterra u otras sidras que
no son habituales para el gusto asturiano. Los dos
aflos que se organizo SICER en Xixdn, tuvimos el
privilegio de probar las distintas y variadas sidras
gue se producen en la mayoria de los grandes
paises productores de sidra. Nosotros miramos
y probamos esas sidras con el condicionante del
etiguetado, si eran sidras de paises mas o menos
conocidos, si nos sonaba la marca al probar el
contenido, haciendo una valoracion a priori sobre
nuestros prejuicios, ino es sidra de Asturies!, i no es
la tradicional, no se escancial. Intentamos comparar
tomando como referencia aguello que es mas
habitual en nosotros, aguello que consumimos.

Desde que Einstein aplicd su teoria de la
relatividad a las ciencias, no existe lo absoluto,
todo es relativo, todo es comparable y comparado.
Si tomamos una sidra de mal sabor, y luego otra
aceptable o normal podemos decir que esta ultima
estaba “sublime, muy buena”; si tomamos una sidra
muy buena y otra buena la segunda nos parece
una sidra mala. Las variables y pardmetros que
podamos introducir entre malo, regular, normal,
bueno, buenisimo, son incalculables.

Todo esto viene a cuento porgue el otro
dia, en el Saldn de la Sidra D.O.P. que se celebro
en Uviéu, hablando con un lagarero experto en
productos no solo de sidra, que conoce bien los
mercados internacionales, me hizo reflexionar
y reconocer gue lo mismo que nuestra sidra de
Asturies para los asturianos es la mejor, pues es la
gue consumimos habitualmente, sabemos apreciar
sus virtudes, cualidades vy rechazar las carencias,
los defectos; lo mismo que tenemos un consumo
elevadisimo de sidra tradicional que fuimos
restando cuotas de mercado al vino y a la cerveza,
podemos probar sidras extranjeras, sidras que no
son habituales a nuestros gustos, que seran de
mayor o menor agrado, pero gue no pasara de ser
un consumo anecdotico, algo exodtico, testimonial,
quizd todo esto sea porque lo analizamos teniendo
en cuenta que estamos en el Paraiso de la sidra,
Asturies.

De esta misma manera, nuestra sidra,
en otros paises (con la excepcion hecha de
Hispanoamérica y la sidra champanada, cuya

vinculacién es de sobra conocida entre ambas)
se queda a nivel testimonial. Nuestra sidra
champanada tenia un mercado floreciente

y consolidado en centroeuropa y paises
anglosajones, que se hizo antes del 1900 vy

sobre todo a partir de ese afio con la Exposicion
Universal de Paris, hasta que la Primera y la
Segunda Guerra Mundial, impidieron la expansion
y consolidacion de ese mercado europeo. Hoy en
dia nuestra sidra “brut” puede ser un producto
apetecido en otros paises y por su calidad y precio
puede resultar muy competitiva. Concretamente
en Francia nuestras sidras brut pueden llegar a
consolidar un buen mercado, restando a la sidra
“buché” que es muy tradicional su consumo.

Si hablamos de sidra tradicional de
escanciado la historia se complica, por la
fragilidad del producto en si, del condicionante
del escanciado; es algo que seria exportable en
el “pac”, “UNA SIDRERIA” este es el modelo que
funciona fuera de Asturies, qgue ademas les va muy
bien a los vascos.

La sidra de nueva expresion va afio a
afo puliéndose y teniendo mejor presentacion
y acabado, es comparable con las sidras de
paises como Alemania, Suiza, Austria, que
tienen consumo de sidras muy parecidas. Sidras
estabilizadas, filtradas. Las sidras gasificadas son
de mayor consumo en Inglaterra, las mal llamadas
sidras de chapa tienen un gran consumo, algunas
empresas asturianas ya estan introduciéndose en
ese mercado con botellines de 350cl. Estos son
buenos augurios sobre nuestras nuevas sidras
en otros mercados y con otros gustos pero no
debemos engafarnos, sabemos que en Bretafa
o Normandia se seguira vendiendo en una
cantidad muy grande su sidra pues el gusto es
del consumidor local, por muy buena o mejor que
sea nuestra sidra. Lo mismo que no veo que en
Asturies se vendiese en cantidad importante sidra
Inglesa de Tres Condados o sidra Normanda, digo
pocas por no decir gue no tengo referencia de
distribuidores o importadores de esas sidras, quiza
exista alguna que venga acompanada del famoso
Calvados. Lo que hay que hacer es seguir cuidando
el origen, nuestra sidra de Asturies, esa sera
siempre nuestra mejor tarjeta de visita, lo demas
bienvenido sea.
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Actualidala sidra

Inauguracion del
Llagarin d’Aitana

La sidreria El Boal de Javi, inaugura en pequeno

Barrio de la Sidra

llagar en El

La pefa gastrondmica compuesta entre otros por los
gastronomos Luis Antonio Alias, Magdalena Alperi,
Luis Javier del Valle y el que suscribe -si se me puede
considerar como tal- tuvo a bien celebrar su habitual
encuentro en el nuevo llagarin perteneciente a la si-
dreria Boal de Javi, en el Barrio de la Sidra. La espicha
reunio a 30 personas. Ademas, tal encuentro sirvid
como inauguracion del pequefo llagar. Javi su pro-
pietario, se mostraba muy satisfecho “qué mejor for-
ma de empezar que sirviendo una espicha a ilustres
como Luis Antonio Alias y Magdalena Alperi entre
otros”. Javi explica el funcionamiento a seguir en lo
que a espichas se refiere: “Vamos a ofrecer espichas
de 15 euros hasta 25, en un amplio abanico de precios
al que se puedan amoldar todos los bolsillos”. “Desde
la tipica espicha de huevos cocidos, empanadas, torti-
lla de patata, etc, hasta la mas elaborada, que contarad
con picafia de buey y cordero, ademas de productos
refinados de panaderia, entre otros”.

Sobre el hecho de pertenecer a la asociacion de “El
Barrio de la Sidra” Javi no dice mas que ventajas. “Sin
duda es un acierto estar adscrito. La unién hace la
fuerza. Ahora mismo, El Barrio es una de las zonas
de ocio mas conocidas y visitadas de Xixon”. Luis
Antonio Alias, célebre gastronomo de El Yantar -su-
plemento gastrondmico de EI Comercio- dice de las

espichas: “gran fiesta ésta que cobra especial tras-
cendencia porque es una fiesta comunal, caracteris-
tica indispensable del ceremonial ludico asturiano. Se
comparte el vaso y se bebe y se come de pie, como
antafio. Cuando tiramos los restos de la sidra al suelo
es para devolver a la tierra lo que es suyo, una vie-
ja costumbre ancestral que ha perdurado a través de
los siglos”. El éxito de la espicha estd asegurado con
invitados y anfitriones tan encantadores. La famosa
gastronoma Magdalena Alperi también tuvo unas
palabras para nuestra revista: “Me toca estar senta-
da por la edad, un buen llagarin también tiene que
tener sillas”. Ademas afade “Yo creo, al contrario de
algun gue otro purista, que las espichas como ésta,
con magnifica carne como picafia de buey o cordero
también son espichas. Se debe recordar ademas las
pantagruélicas espichas que los duefios de los llaga-
res ofrecen a sus clientes. Cuando parece que todo
ha acabado llegan las estacas de cordero y de cho-
rizo criollo. Es magnifico. O esas que llevan marisco
y bebes directamente de la concha del centollo. Es
decir, de la pipa a la concha. Llamémoslas ‘espichas
de postin’ si quieres, pero espichas al fin y al cabo,
una evolucion de los tiempos que corren”.

\/
Testu: y semeyes. José Luis Acosta Fernandez
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¢, Adios al vino
espanol?

Todo parece indicar que
nuestra sidra por fin dejara de
estar marginada en los actos
oficiales del “Principado”.

A falta de que las espectativas se transformen en he-
chos, todo parece indicar que por fin el “Principado”
dejard de despreciar y marginar a la sidra asturiana
en beneficio del vino espafol, y que por fin, los actos
protocolarios de dicha institucion se realizaran con
nuestra bebida patria, o en su defecto con vino astu-
riano de Cangas.

El cambio en la composicidon politica del Gobierno
asturiano y las afirmaciones de la formacion politi-
ca emergente en el sentido de gue, evidentemente,
no hay ningun motivo para avergonzarse de nuestra
propia cultura e identidad, e incluso el hecho cierto
de gue hasta la fecha hayan recurrido a espichas para
festejar sus éxitos electorales, da a entender que por
fin se acabara con esa tradicion franquista del vino
espanol a la que el PSOE en Asturies era tan aficio-
nado, por mas gue desde todo tipo de formaciones
sociales asturianas (la Asociacion de Llagareros As-
turianos, y LA SIDRA entre ellos) se le reclamara un
minimo de respeto hacia nuestros productos, tradi-
cion y cultura.

De confirmarse estas espectativas, Asturies dejaria
de ser ipor fin! la Unica comunidad del Estado en la
gue su maxima institucion autondmica prescinda de
los productos propios para recrearse en una suerte
de espanolismo trasnochado incapaz de respetar lo
propio en beneficio de no se sabe bien que tipo de
intereses ni intenciones.

Sidrgria - Regstauranteg

Cl RINCON vel. Qtielu

COMIDA CASERA
_MENU DEL DIiA
MEMNU ESPECIAL FESTIVOS

Avda. Florez Estrada, n.® 24
23180 NOREMNA - Asturias = 984 283 141
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Se consumieron 700
cajas de sidra en el Xlli
Rally Sidrero de Candas

Este ano el evento contdé con mas de mil participantes y se
caracterizd por la imaginacion que demostraron las pefas
con peculiares artilugios para beber en cada parada.

Participantes nel Rally.

En el marco de los festejos de San Félix, patron de
Candas, se volvid a celebrar este afio otra nueva edi-
cion del Rally Sidrero iniciado en el afio 1999.

El conocido y cada vez mas popular Rally de la sidra
comenzd en la Fuente de Los Angeles, donde a las
pefias marineras, adecuadamente ataviadas con pa-
Auelos marineros, les fueron entregadas unas cuantas
cajas de botellas (ademas de los imprescindibles bo-
llos prefiados) para poder recorrer a continuacion las
calles de Candas en compafia de la charanga «Pepe
el Chelo y sus Marchosos».

Una hora después, en la siguiente fuente, la de San-
tarda, se repitid la jugada, y asi se hizo también en la

plaza de EI Cuetu, y finalmente en el muelle, donde
las pefas ya acabaron de dar lo mejor de si mismas.

En esta ocasion las cifras del Rally de la sidra hablan
por si solas. Con 1100 personas participando, 40 pe-
fAas inscritas, 700 cajas de sidra y mas de 2.000 bo-
llos prefaos, el Rally hace ya tiempo que traspaso las
fronteras del concejo y de manera indudable viene
consolidandose afio tras afio.

De hecho segun declaraciones de Oscar Castillo, el
capitan de “Tamos Alloriaos”, una de las pefas par-
ticipantes “Cada dia hay mas gente, y mucha es de
fuera incluso de Asturies”. Castillo, contento de que
la fiesta sea todo un éxito y permita un mayor nivel
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La mayoria de les paraes ficiéronse en fontes, asegurando que la sidra tuviere fresco.

de socializacién en torno al eslogan que promulga el
Ayuntamiento, «De culin en culiny, recordd también
que los primeros rallies “empezaron con menos de
400 personas, y ahora pasan del millar”.

Es tan grande el entusiasmo de vecinos y visitantes
en torno a la carrera sidrera que las pefas han inge-
niado formas innovadoras de presentarse a la hora
seflalada, con complementos a cual mas original vy
novedoso.

Asi en las calles de Candas pudieron verse carritos
de la compra con diferentes «chiscadores» de sidra,
como el de la pefia «Martires de la Buraca», e incluso
artefactos imaginativos como el ideado por la pefa
«Los Degorrios Rojos», una especie de macro escan-
ciador automatico con un depdsito incorporado de

30 litros y una bomba que expulsa la sidra directa-
mente al vaso.

“En cada parada nos dan dos o tres cajas de sidra, vy
las metemos directamente en el depdsito”, explicaba
el capitan de la pefia «Los Degorrios Rojos», Sergio
Busto, y entonces, “«sidra fria y a correr”. Porque ba-
sicamente, en eso consiste el Rally de la sidra.

Este fue la actividad culminante en un programa de
festejos que incluia, entre otras interesantes activida-
desm, el tradicional pasacalles de cabezudos y gaite-
ros, los juegos infantiles, la segunda edicion del Cer-
tamen de canciones de chigre (con la participacion
abierta al publico), la funcidn teatral «Tofio y Petiso
chigreando por Candas», diversos conciertos y el 42.2
Festival de la sardina.
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XXIl Feria de la
Conserva en Candas

A b
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La explanada situada junto al carrenense Puerto de Candas
volvié a centrar en su XXIl Feria de la Conserva la actualidad
gastrondmica de la Costa Cantabrica.

La ya tradicional Feria de la Conserva en Candas
acaba de celebrar su vigésimo segunda edicion,
repitiendo nimero de participantes. Al igual que el
ano pasado, este evento reunio a dieciséis empresas
conserveras.

No solo ofrecieron sus productos empresas asturia-
nas, sino también otras provenientes de Galicia, Can-
tabria y el Pais Vasco.

Entre las conserveras asturianas no faltaron ninguna
de las mas reconocidas: estuvieron presentes Agro-
mar, Arbeyal, El Viejo Pescador, Conservas Telva,
Remo, Eutimio, Entreislas, Solano Arriola, Costera, La
Polar, Oromar, Isla del Carmen vy el Centro de Agroa-
limentacion de Gozdn. Por segundo afio consecutivo
Albo no estara representada en la feria conservera

de Candas, tras el cierre de su delegacion.

De fuera de Asturies destacd la presencia de Con-
servas Ortiz (Vizcaya), Conservas Hoya y Conservas
Rueda (Cantabria).

El lugar elegido para la celebracion de la Feria fue,
un afo mMas, las carpas situadas en la explanada del
Puerto de Candas, donde, ademas de conocer vy
comprar conservas, los visitantes aprovecharon para
disfrutar de las sidrerias de la zona.

Aunqgue eran mayoria, no solo los pescados estaban
presentes, sino que productos tan variados como la
fabada, el caviar de oricios, las angulas o el paté de
centollo, compartieron espacio con las mas tradicio-
nales, sobre todo en esta zona costera, conservas
del bonito o las anchoas.
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La Feria apuesta por la calidad y las nuevas formas,
sin abandonar en ningun momento la produccion
mas tradicional de elaboracién de las conservas de
pescado.

Los expositores se han encontrado en esta edicion
con la agradable sorpresa de que muchas personas
repetian, recordando sus productos del afo anterior.
Otras incluso traian guardadas las etiquetas de los
productos que mas les habian gustado, o listados de
los mismos facilitados por personas que habian acu-
dido en aflos anteriores.

Ademas de la compra de conservas, muchos de los
asistentes aprovecharon la ocasion para intercam-
biar con otros, y con los mismos expositores, intere-
santes recetas, en las que los productos en conserva
eran los protagonistas.

Aqgui encuentran, dicen los visitantes, precios ajus-
tados vy atractivas ofertas en los lotes de productos.

Los conserveros también se mostraron satisfechos,
ya que, a pesar de que el tiempo no acompanod, el
ambiente comercial fue bueno vy la crisis no se dejo
notar en el volumen de ventas.

Esta Feria de la Conserva de Candas estd organizada
por el Ayuntamiento de Carrefio y el Mddulo de Tu-
rismo del taller de empleo “Via Verde del Ferrocarril
estratégico V”.

La Banda de Gaites de Candas fue, un afilo mas, la
encargada de anadir la imprescindible banda sonora
al evento.

Pescado Fresco, Congelado y Conservas
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LA SIDRA'Y EL GRUPO
TRABANCO CONVOCAN EL

Il Premiu d’Ensayu
Emilio Trabanco
Trabanco

Ya se pueden consultar en nuestra pagina web, www.
lasidra.as, las bases para presentarse a este concur-
so, que persigue la finalidad de aumentar el conoci-
miento y difusion de los diferentes aspectos que con-
forman la cultura asturiana de la sidra, favoreciendo
gue diferentes profesionales se acerquen al estudio
y conocimiento de la misma al mismo tiempo que se
consigue la creacion de un corpus bibliografico sobre
la misma.

En la primera y segunda edicion de este premio he-
mos podido observar como esta convocatoria ha ge-
nerado una cantidad de informacion de gran calidad
e interés.

La recogida de material de todo tipo relacionado con
el mundo de la sidra es de vital importancia a la hora
de evitar pérdidas irreparables de nuestro patrimonio
cultural, y la implicacion de profesionales normalmen-
te ajenos al mundo de la sidra permite el desarrollo
de ensayos innovadores que aportan ideas nuevas y
nuevos puntos de vista para la evolucion del entorno
sidrero.

En las dos ediciones anteriores han sido premiados
los autores Fernan Gonzali Llechosa, por su obra
“Diccionariu Sidreru”, que ya ha sido publicado tanto
en su version original como la traducida al castellano,
y Arantzazu Ortiz Lépez, por su obra “La sidra vy la
pintura asturiana, de la tradicion al arte”, un impre-
sionante trabajo sobre la influencia de la sidra y todo
lo que la rodea en el arte pictérico a lo largo de la
historia de Asturies.

Vien de convocarse la tercer Préximamente se publicard también este libro, cuya

edici(')n de| Premiu d’Ensayu ediciéon estd tardando un poco mas por la gran canti-

. dad de contenido grafico que incluye y por la necesi-

Emilio Trabanco Trabanco dad de obtener los permisos de reproduccion de los
cuadros.

que, comu’l so nome indica,

“La sidra y la pintura asturiana, de la tradicion al arte”

ta dedicau a la memoria formara parte de la coleccion de libros de tematica si-

drera “Emilio Trabanco Trabanco” que estamos crean-
del fundaor de IOS Ilagares do desde LA SIDRA, vy gue hasta el momento cuenta
Trabanco. con tres numeros.
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El Barriu del
Llano (Xixon)
vuelve a llenarse
de sidra y fiesta

172 espicha del Barriu la Sidra

Desde que inicié su andadura, ya en abril del 2007, el
Xixonés Barrio de la Sidra va celebrando nada menos
que 17 espichas.

En ellas los hosteleros de la zona consiguen crear un
ambiente de gran espicha que viene a completar el ya
habitualmente buen entorno sidrero que ofrecen las
sidrerias de estebarrio.

En la espicha de este mes, que se celebra a menos de
un mes de la anterior “espichona de verano”, se abrie-
ron pipas de sidra de siete llagares. En concreto, se
bebid la sidra de Menéndez, Trabanco, Los Angones,
Canal, Fonciello, Pefion vy JR.

La comedia, cdmo no, fue de la mano de Los Cojoho-
nudos (del llagar Los Angones), que volvieron a ani-
mar el ambiente como sdlo ellos saben; vy la musica
corrio nuevamente a cargo del duo Longoria, de gaita
y tambor, imprescindibles desde hace aflos en estas
celebraciones.

Los hosteleros, vecinos y clientes de la zona, tradicio-
nalmente sidrera, aportaron el resto para conseguir
que esta espicha también fuera un éxito.

Sidra mas
verde

Mas de 300 productores de
manzana aprenden a hacer
de la sidra la industria ‘mas
verde’ en el Reino Unido.

El acontecimiento, que tuvo lugar en la Granja de Hoc-
khams de Bulmers en Martley, Worcester, resultd ser
la mayor concentracion de productores de sidra del
Reino Unido de la que se tiene constancia. Su inten-
cion era aprender sobre las medidas sostenibles que
podrian aplicarse al cultivo de la manzana de sidra
e informarse sobre lo Ultimo en innovacion industrial
aplicable, las mejores practicas para las pumaradas y
el desarrollo de estrategias y técnicas ecoldgicamen-
te sensibles para lograr el objetivo de la industria: ser
tanto ‘el carbono neutra ‘ como ‘ basura cero ' de aqui
a una década.

Posiblemente la de la sidra ya es en realidad la indus-
tria mas sostenible, ademas de ser un negocio con
alto nivel de éxito en el Reino Unido, pero adn asi esta
en el animo de todos los componentes de este sector
el segquir dando pasos para hacerse aun mas ecolo-
gicos.

De hecho, se registré una reduccion del 12% en la pro-
duccion de CO2 de 2000 hasta 2008.

Chris Fairs, el director consultivo de los productores y
miembro de la Asociacion Nacional de Fabricantes de
Sidra (NACM) como asesor de pomologia fue uno de
los conferenciantes que intervino en los actos.

Segun él, “la industria de la sidra es sumamente so-
lidaria, cuenta con publicaciones comunes y tanto
llagareros como productores trabajamos juntos para
vencer.”
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Pion espondra les
Semeyes de LA SIDRA

EXFHENLITIN

pa
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Organiza: aw. El Ualteh
- N
Colabora: Revista La Sidra. ™

Malque la esposicion de Semeyes LA SIDRA pudi-
mos (y podremos) vela ya en dellos allugamientos
-la d’esti afu ya paso per La Galana, Llagar El Mancu
y La Huerta- esta sedrd una ocasion especial pa los
amantes de la sidra y les semeyes, ya que nesta es-
posicion nuN se veran namas les semeyes escoyies
pol xurau nesti lll Concursu de Semeyes LA SIDRA;
sinon que s’espondran tamién les de la Segunda edi-
cion del mesmu.

Tendremos asina la oportunida de ver, por primer
vegada a un tiempu, toles semeyes que formaron
parte de les esposiciones itinerantes demientres los
dos caberos afos, 10 gue nos permitird comparar vy

La Casa Cultura de Pidon
(Villaviciosa) acueye,
coincidiendo cola so Fiesta
Mayor, una esposicion
qu’amuesa les cuarenta
meyores semeyes
presentaes al Concursu
Semeyes LA SIDRA nos
dos caberos anos.

Una oportunida unica de
veles toes xuntes.

valorar direutamente la evolucidon de les semeyes
presentaes a esti concursu.

La esposicion, entamada en collaboracion cola Aso-
ciacion de Vecinos El Valle, cellebrarase nos llocales
de la Casa Cultura de Pidn, un allugamientu perfe-
chu tanto poles sos istalaciones comu pola so bona
illuminacion.

Una esculpia perfecha p’aprofitar el caberu fin de
selmana d’agostu vy pasar peles folixes d’esti pueblu
del Conceyu de Villaviciosa. que tienen l'oxetivu de
“entretener demientres 6 dies a tolos que s’arrimen
a Pion”

SIDRERIA - PARRILLA

a Especialidad:
CARNES A LA PARRILLA
: Mens del dia
i Meno espedal festivos
llagar ©e aitana
CIRONCAESNTEENE 984 2910108 :

: Enhrrlu con pnluhnns dl. Laviana
_ Carngs ru]ns. n!.tunl:mus
Pescados del Cantabiico

T Teli984.09:2003
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Presentacion de la XX
Fiesta de la Sidra de Xixon

El nueu Conceyal de Festexos de Xixon, Carlos Rubiera,
presentod les novedaes que tendra esti anu I'eventu,
reivindicando la sidra comu pieza basica na definicion de la
cultura asturiana y na promocion de la so economia.

A piques de cellebrase la XX Fiesta de la Sidre de
Xixon, una de les cites sidreres mas conocies del
branu, el conceyal de Festexos, Carlos Rubiera fexo la
so presentacioén oficial, remembrando gu’elli mesmu
ye fiu d’un llagareru y que siempres se destacd comu
lluchador pola cultura asturiana, dende gque nos afnos
setenta fore miembru de Conceyu Bable.

Apeld a la recuperacion de la cultura de la sidra,
«frente al auxe de la xeneracidn del cubata». Y fizo un
llamamientu en favor de la sidre comu pieza basica na
definicion de la cultura asturiana y na promocion de
la so economia.

Varios de los llagareros que participardan na Fiesta
tuvieron presentes nel actu, nel que Rubiera amoso la
so prautica sidrera escanciando un culin ante 'atenta
mirada de los asistentes.

Esti afiu sedrdn una veintena los llagareros gu’ufierten
una tastia de la so sidra nes places del Marqués vy
Mayor, acompangaos d’otros tantos artesanos que
presentardn les sos creaciones ispiraes na manzana
nos Xardines de la Reina.

Esti afiu tornard a canciase na Plaza Mayor como
nun chigre, venderdnse los vasos de Berta y Berto,

premiaranse a los meyores llagareros y echaores,
sentirdse la musica’l pais y ballarase con gayola.
Habrd buses de la sidra y entregardse’l galarddon
“Tonel d’Oru” al llagareru Manuel Arbesy Fernandez,
de Sidra Arbesu, de Sieru.

El mas dificil entd pondralu la cifra de 7.294 presones
necesaries pa batir, un afu mas, el récord de xente
echando sidre a un tiempu.

Pero hai novedaes. Habrd menos tiempu pa beber
sidre, namas dica les tres de la tardi. El Muséu del
Pueblu d’Asturies apuntarase a la Fiesta de la Sidra
con un taller de gastronomia pa la reciella, entituldu
«Con fabes y sidrina...» y el Restaurante del Bal Hotel
& Spa estrenardse el tamien gastrondmicu proyeutu
«Del llagar a la cazuela» dirixiu pol restauraor xixonés
Vicente Crespo.

A los premios avezaos simase el de “Ties de dir a...”
col que se escoyerd, por votacion popular, la meyor
sidreria d’ente un llistdu de candidatos que inclui la
Sidreria Uria, Los Pomares, Casa Justo, Tropical, La
Zamorana, ElI Mandilon, ElI Traviesu, Tierra Astur,
Caicedo, Caicedo Playa, Ataulfo, Rio Astur, El Llavianu,
Ven y Ven, El Cartero, Les Tayaes, Llagar de Begona
y Candasu.
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Sidre ecoldxico en Llanera

El llagar de El Guelu representd a la sidre na X edicion
de la Feria Agroalimentaria de productos ecoldxicos

Ente los productores ecoldxicos que participaren nes-
ta X edicion del Feria Agroalimentaria de productos
ecoloxicos atopabase, Francisco Garcia, que produz
dende hai afios la so sidre ecoldxico «El GUelu», nel so
llagar de Pruvia.

Dende’l so entamu, producen sidre col cien por cien
de mazana propio y decidieron entrar nel Conseyu de
Produicion Agraria Ecoldxica del Principau (COPAE)
p’algamar la certificacion oficial de productu ecoldxi-
cu de calida.

«Los nuesos arboles son ecoldxicos, nun sulfatiamos,
nin utilizamos productos agresivos pal mediu am-
biente, y conseguimos el sellu», desplica arguyosu
Francisco Garcia, que tamién esclaria gu’escueye la
mazana nel puntu xustu de mauracion, prensandolo
con métodos tradicionales y respetando los sos tiem-
pos.

La So empresa destina un 20% de la so produicidn,
gue ronda los 300.000 llitros de sidra anual, a la sidre
con certificau ecoloxicu.

P - " "

Pol. Ind. La Central, 12 -33940- El Entrego (S.M.R.A.)

Tifs: 985 69 51 43 / 663 38 91 93
email: info@representacionesfonseca.com
wWww.representacionesfonseca.coimn
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El trio de ases de
El Otru Mallu

Cristian Wilkin, Henry Gonzalez y Jorge Varga. Estos tres
echadores suman un total de 111 puntos en la clasificacion
general del Campeonato de Asturies de Echadores.

De izquierda a derecha Cristian Wilkin, Henry Gonzélez y Jorge Varga.

“Si el lunes tengo un concurso, se hace el turno con  segundo clasificado en el campeonato de echado-
|O§ companeros que quedarj.' Nunca hemos pe”roholo res de Asturies con 50 puntos. Asi es como piensa
mas de media hora. Es cuestion de organizarse.” Esto
es lo que afirma Cristian Wilkin —-dominicano, cuatro ' ;
afios de experiencia como competidor en concursos, ~ Otru Mallu, sidreria que ha apostado fuerte por los
dos anos escanciando en El Otru Mallu- actualmente  concursos de echadores, ya que ademas de tener a

“Cristian” Wilkin, uno de los ases de la baraja de El

L

v
FUNERARIA SAN MATEO

SERVICIO PERMANENTE

Avda. Buenavista, 12 - 33006 OVIEDO
TH. 985 277 999 - 984 10 88 12 - www.funerariasanmateo.com

Todo tipo de traslados nacionales, internacionales y tramitaciones.
Trabajos de mantenimiento y marmoles en los cementerios.
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El I concurso de Escanciadores de El Otru Mallu fue seguido con gran interés.

tres competidores en liza -con los consiguientes pro-
blemas de ajustes y turnos- ha organizado un exito-
so concurso de escanciadores: | Concurso de Escan-
ciadores de El Otru Mallu, con una importante cifra
de participantes, nada menos que 42. Pero volvamos
con nuestros competidores de El Otru Mallu. Segun
Jorge Varga, sexto clasificado en la general con 35
puntos: “los concursos se hacen a las cinco de la tar-
de que es una hora de descanso para muchas sidre-
rias, entonces se compite, se coge el coche y vuelta al
trabajo. Con organizacion da tiempo a todo”.

“Los concursos estan en auge”, afirma Henry Gon-
zalez, otro competidor dominicano gue alcanza el
octavo puesto con 26 puntos. “Hay mucha aficion”
dice. "Existe cierta parafernalia de probetas, jurados

y chorros de sidra al unisono que apasiona al publico”
afade Henry.

Sobre los 42 participantes del | Concurso de Escan-
ciadores de El Otru Mallu, Henry nos comenta. “Un
éxito de participacion, sin duda. Tenemos que agra-
decer desde El Otro Mallu el patrocinio de La Caleya,
La Nueva Caleya, Casa Toni, Rincon de Toni, Abelardo,
La Volanta, El Traviesu, Cata de Milan de Oviedo, Si-
dra Menéndez, El Comercio y Cajastur. La organiza-
cion corrid a cargo de El Otru Mallu.

Fue Jason Franco el que se alzd con el triunfo en esta
primera edicion del concurso. Al frente del XVII Cam-
peonato de Escanciadores de Asturies se mantiene
Pablo Alvarez.

Para la puntuacion de los participantes se tuvo en
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La puntuacién en estos concursos es muy estricta.

cuenta el volumen de sidra por culin, el tiempo em-
pleado vy el estilo, evaluado por el jurado, formado
por José Maria Osoro, presidente de la Asociacion
de Lagareros gue organiza todos los concursos del
campeonato, Pilar Garcia y Maria José Cabeza, en-
cargadas de la labor administrativa, y Enrique Tuya,
coordinador de los concursos. Jason Franco, de El
Madrefieru de La Pola Sieru, se hizo con los 400 eu-
ros del primer premio de este | Concurso de Escan-
ciadores de El Otru Mallu. Le siguieron en puntuacion
Aly Moncayo, Jorge Vargas, Pablo Alvarez, Salvador
Ondo vy Loreto Garcia.

Debe decirse gue hay cierto ruido de sables. Existen
concursantes que hablan de favoritismo a sidrerias
importantes. Cristian Wilkin responde a estos rumo-

res. "El quinto culete de una de estas voces discor-
dantes cayd en la cabeza del concursante y recibid
la maxima puntuacion. éTongo? Ni mucho menos. El
jurado solo tiene dos 0jos, y seguro que cuando pasod
esta circunstancia estaban anotando. La moraleja de
este cuento es que el jurado no puede verlo absoluta-
mente todo. Parece mentira que algunos concursan-
tes después de tanto tiempo no lo sepan.” “Este con-
cursante en concreto tuvo dos fallos que no fueron
penalizados por el jurado” aflade Cristian Wilkin. En
resumidas cuentas, son acusaciones injustas produci-
das por una pataleta, finaliza Wilkin.

\/
. Testu: y semeyes: José Luis Acosta Fernandez
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Pomaradas y
manzanas de
premio

Convocados los concursos
de plantaciones manzana y
de manzanos de sidra.

Con motivo del XXVIII Festival de la Manzana gue se
celebrara en Villaviciosa del 7 al 9 de octubre de 2017,
se convocan, de forma paralela e independiente, el
X Concurso de Plantaciones de Manzano de Sidra de
Asturies y el XXXI Concurso de Manzana de Mesa vy
Manzana de Sidra de Asturies, que este aflo han au-
mentado su dotacion econdmica.

Al primero podran presentarse pomaradas con una
edad minima de 5 aflos y una superficie minima de
4000 metros cuadrados, en una uUnica parcela

En la valoracidon se tendrd en cuenta el estado de
plantacion, principalmente el mantenimiento de la
misma y el estado de los arboles, la distribucion de
variedades, asi como la densidad de la plantacion. Se
valorara positivamente el empleo de practicas de cul-
tivo respetuosas con el medio ambiente.

En las plantaciones tradicionales, se valorara ademas
la diversificacion varietal existente y el grado de im-
plicacion en su conservacion.

Para el Concurso-exposicion de Manzana de Mesa vy
Manzana de Sidra de Asturies habra tres modalidades:

Manzana de sidra de variedades acogidas a D.O.P,
Manzana de mesa y Manzana de sidra en general (no
hay ninguna restriccion en cuanto al tipo de varieda-
des, pueden ser o no acogidas a D.O.P.)

Serd condicion indispensable que las variedades de
manzana que se presenten hayan sido cultivadas en
explotaciones de su propiedad, que podrd estar si-
tuada en cualquier localidad de Asturies.

Dejar claro que ara la inscripcion en el concurso de
exposicion de manzana no sera requisito indispensa-
ble la participacion en el concurso de plantaciones,
guedando desvinculados asi ambos concursos.

Proximamente podran consultar las bases en www.
lasidra.as

65

Un Festival de
primera

Preciado serd el pregonero de la XIV Fiesta de la
Sidra en Villaviciosa, demostrando una vez mas la
vinculacion entre sidra, sociedad y deportes.

Esta Fiesta sidrera es una de las mas importantes
de Asturies y en ella estaran presentes once llagares
de Villaviciosa: Buznego, Castainén, Cortina, El
Gobernador, El Traviesu, Frutos, Busto, Los Gemelos,
J. Tomas, Vallina y Vigén.

\estauzante
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Sidra pasada
por agua

Los llagareros sostienen que el
mal tiempo ha hecho descender
las ventas de este verano, sobre
todo en el interior.

Sabemos que en Asturies la lluvia es parte del paisa-
je, sea verano o invierno, lo mismo que la sidra... pero
aun asi, a muchos nuestra bebida les entra mejor
con el calor, asi que se ha constatado un descenso
del consumo de sidra en el mes de julio debido, sin
duda, al efecto de las lluvias y el mal tiempo.

El descenso se nota sobre todo en la zona del in-
terior, y probablemente esté vinculado a la menor
afluencia a festivales y romerias, puntos estratégicos
del consumo de sidra estival.

El Meyor
Chigre de
Gales

L’ Asociacion de Llagareros
del Pais de Gales entrega’l
SO premiu anual al meyor
pub sidreru a “Clear as a
Bell”

L’Asociacion de Llagareros del Pais de Gales, CAMRA,
desendolca continuamente actividaes y proyeutos
encaminaos a sofitar y esparder el consumu de la so
sidre.

Dientru d'ellos, esti premiu anal a la meyor sidreria,
gue vienen d’entregar al Pub Clear as a Bell, en Caer-
leon, gu’algama esti distintivu por segunda vegada,
tres de ser el chigre ganaor l'afiu 2008 vy finalista’l
2009.

RESTAURANTLE
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La Sidra TV

Alube cden i =i apnnghlirfinrzplesm e

L | ican w1 g 8 7 e + S v s + IR 52000 -
il - Recik— @ P no beidoc) — S Hotmad - Hus— (& Lesdva - . % | 8 Dieciono eabe [ HOTICNE OO
YouRIif: usca

Editar datalod 06 @i Foitar snctacinnss FoEar utihion Cambiar mmso Fstadishras
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Suscrbiie

Esle video a8 puldice.

LA SIDRA estrena’l so propiu
canal en youtube pa ufiertar
tamién vidios sidreros.

Lo que llevaba tiempu siendo un proyeutu ye por fin
una realidd, que vien a reforciar la presencia sidrera
nel alrodiu internauta: LA SIDRA abre un nueu canal
de calter sidreru en Youtube.

Nesti canal, al que se pue aceder a traviés de la nue-
sa paxina www.lasidra.as, diremos alcontrando vidios
d’estremada triba cientraos na sidra, dende los mas
artisticos fasta otros de conteniu mas folixeru o infor-
mativu.

De fechu, contamos cola collaboracién de los nuesos
llectores pa gue nos unvien los sos vidios, nos que
recueyan eventos sidreros o situaciones prestoses
venceyaes a la cultura la sidra, pa incorporalos a esti
nueu canal.

Entamamos esta xera con un vidiu, de cuasique 14
menutos, obra del nuesu collaboraor Lujo Semeyes,
nel gque xunce, de la meyor de les formes, les sos se-
meyes cola musica del grupu de musica folk asturiano
XERA, que ye Un de los pocos qu’ufierten la posibilida
d’usar la so musica con llicencia pa copiar y reprodu-
cila cuantes vegaes se quiera, siempres gue se cite al
autor y nun se faiga usu comercial d’ello.

De la calidad de les semeyes de Lujo nun vamos co-
mentar un res, porque ye de sobra conocia. Agora
bien, nesta ocasion supérase al enartales con una mu-
sica perafayaiza y nun formatu mas dinamicu.

Nel vidiu recuéyense bien de semeyes de los caberos
acontecimientos sidreros, asina que encamentamos-
vos a echa-y una gueyada... por si vos atopais.
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Llaviana, mas Chalanera
gque nunca cellebra les
sos Fiestes de Prau

Per segundu anu consecutivu cellebraronse les Fiestes de
Prau en La Chalana, una iniciativa que surde de la hosteleria
polesa y quier dar puxu al tradicional vezu de les fiestes de

prau.

Preba de Sidra nel Prau La Chalana.

El Prau La Chalana siempres foi puntu estratéxicu
de folixes y cellebraciones, seya pol so tamafu, seya
poles afayaices solombres que los arboles apurren,
o pola cercania del Nalén, gu’acompanga’l xaréu co-
les sos agues, paez que’l prau llama a la folixa, a la
merienda’n prau y a la sidre, por botelles o por caxes.

Dende 'afu pasau, a les cellebraciones avezaes en La
Chalana -comu la Xira de la Virxe I'Oteru o'l final del
Descensu’l Nalon- xunense estes Fiestes de Prau, nes
que la tradicion va de la man d’'idegues innovaores vy
prestoses qu’atraen xente de toles edaes.

La iniciativa d’estes folixes vieno de man de la hoste-
leria, ya que foi’'l Faustino Fernandez, Tino, empresa-
riu de Llaviana (Casa Tino, El Riscar y La Pista) quien

s'animd a entamar esta romeria, por primer vegada
'afiu pasau.

El bon tiempu collabord a que les coses salieren bien
y el variau programa averd al prau a cientos de llavia-
neses y foriatos.

Pente los actos destacd la preba de sidre, na que
s'ufiertd sidre de baldre a tolos asistentes, xunto cola
sardinada, tres de la cual 'Himnu de Llaviana, el Cha-
laneru, sond con mas fuercia gque nunca, entondu po-
les voces que meyor conocen esti popular canciu: la
de los cientos de polesos y poleses gque lu canciaron
al altu la lleva, acompangaos nesta ocasion, y puestos
a ser orixinales, pola voz del trunfin Mario Alvarez.

Otru puntu fuerte de les fiestes foi la xira al prau del
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Faustino Fernandez, Tino, echando un culin.

llunes, gu’entamd, comu ye vezu, percorriendo tola
Pola al ritmu de la xaranga «Barullu», pa dir a dar al
Prau La Chalana, onde se cumplié estrictamente la
dnica norma a siguir pa participar na Xira: “Bona sidre,
empanada y cantares”

El Mercau Tradicional «Armando Palacio Valdésy, la
carrera «Aldea Perdida», el primer alcuentru de Mo-
tos Vespa d’Asturies, xuegos infantiles tradicionales
a cargu de I'Asociacion Chalanin, un maraton de tute
y, pela nueche, verbenes de les d’'orquesta, comple-
taron l'apretau programa d’estos tres dies de Fiestes
en Prau, que cuntaron con tanta participacion comu
ampliu yera’l programa propuestu.

Estes fiestes de prau, pesia nun ser especificamen-

te festivales sidreros, nin eventos cientraos esclusi-
vamente na sidra, a la fin acaben siendo folixes tan
sidreres comu cualisquier de les anantes nomaes, ya
que prau y romeria van venceyaos siempres a la nue-
sa bebida, siendo de fechu una de les mas tradiciona-
les maneres d’esfrutar de la sidra (¢habrd cosa mas
guapa gue sentase en prau con musica y unes caxes
de sidra?).

Llamentamos, eso si, que la musica escoyia pa la oca-
sidn nun se cientrare un pocu Mas no que ye la cultura
asturiana, bastante desemeyada vy allonxada en tolos
sentidos de grupos comu “Rafaga”...

\/
. Testu y semeyes: Llucia Fernandez Marqués
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'V CONCURSU

SEMEYES “LA SIDRA"

Esbilla de les semeyes recibies nel mes de xunetu

™ Colgaos de la Sidra

Escanciado
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Precio por persona en habitacidn doble, régimen de alojamiento y desayuno. Incluye: avidn clase turista con salida desde Madrid, tasas
aéreas, traslados de llegada y salida, sequro de viajes basico, tasas de aeropuerto, carburante v gastos de gestion. Salidas domingos.,
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De Chigre

en chigre @7 SAN JUSTO

RESTAURANTE

José Ignacio Gonzdlez Nava
San Esteban de les Cruces, 3

Uviéu

Dempués de 23 anos ofreciendo sidre y gastronomia de la mds alta calidd, el
Restaurante San Justo puede considerase yd un braeru cldsicu de la hosteleria
asturiana. Pero faltaba-y daqué, un puntu de reunién y espicha...

San Justo cuenta agora con un llagar con capacidd pa cerca de cien
persones, un atractivu estra que sumar a un establecimientu especializdu
en banquetes, que busca ofrecer a los sos clientes bona comida a precios
populares.

Lequipamientu del llagar, con pantalla xigante de TV, entrada independiente
y un echaor de sidre -Cortina- siempre atentu, , conviértenlu

en un llugar idéneu pa cualisquier tipo de reunion,
cellebracion o espicha.
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Una boda, un cumpleanos, una reunidén de negocios,
un aniversario, una cena de empresa, una conferencia,
una exposicion o una espicha sin mas, el llagar -de
casi 150 metros cuadrados- instalado hace poco en la
parte baja del Restaurante San Justo es perfecto para
cualquier clase de eventos sociales.

Tiene entrada directa desde la calle, permitiendo su
acceso de forma totalmente independiente del res-
taurante, y dispone de todo el equipamiento necesa-
rio para el disfrute de hasta cien personas, incluyendo
un equipo audiovisual de gran calidad, con pantalla
de television gigante.

En este llagar, segun palabras de su duefio, José Igna-
cio Gonzalez Nava, “Se puede cantar, se puede beber
y se puede alternar hasta altas horas de la madruga-
da” puesto que no hay vecinos a los que se pueda
molestar.

Los echadores del Restaurante estaran, en todo mo-
mento, a disposicion de los asistentes, garantizando
que la sidra que se sirve -del llagar de Cortina- llega
a los clientes en las mejores condiciones posibles, no

solo escancidndola, sino cuidando gue esté en el pun-
to justo para ser servida. Aungue si asi lo prefieren los
mismos clientes podran echarse ellos mismos la sidra,
el suelo estd preparado para ello.

Su independencia permite reservarlo (a partir de
veinte personas) a puerta cerrada, garantizando la in-
timidad y la tranquilidad de la celebracion.

Los menus, a partir de 16 euros, van desde la mas
tradicional y sencilla de las espichas (tortilla, huevos,
empanada, fritos, chorizo a la silla...) hasta lo que cada
uno quiera pedir. Incluso se pueden reservar las ins-
talaciones sin encargar menus, solo para reunirse y
beber.

Con este importante afadido a disponibilidad de sus
clientes, el Restaurante San Justo se consolida como
punto de reunion de los sidreros de Uviéu y de toda la
zona centro de Asturies.

-
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Productu
asturianu
del mes

PRODUCTOS ARTESANOS
ASTURIANOS

Marino Gonzdalez Fernandez

Ctra AS-17, Km.29,8 - Fonciello (Sieru)

Teléfonu 985 794 649 -

www.coasa.es y www.catagourmet.com

¢

La faba asturiana es sindonimo de garantia y calidad.
Cocineros de prestigio de todo el mundo lo saben 'y
por ello apuestan por esta variedad de judia, produ-
cida bajo la Denominacion Especifica ‘Faba Asturia-
na’ e inscrita como Indicacion Geografica Protegida
‘Faba Asturiana’, para sus creaciones. Un indicativo
claro del prestigio de este producto que ha situado
a empresas como COASA en mercados tan competi-
tivos como el europeo y el americano, e incluso a las

rrmet

Lesfuerzu de COASA, empresa especializada
en productos artesanos asturianos, y el so
apueste pola calida y la garantia del productu
y de serviciu, aid6 a la introducion de la faba
del pais, baxo la Indicaciéon Xeografica Protexia
‘Faba Asturiana, en mercaos estatales ya
internacionales. La so marca Finca Vadinia,
presentada baxo'l sellu CATA Gourmet que
lleven los productos de COASA, tien una
presencia ca vuelta mayor en comercios y
restauracion.

puertas del asiatico, donde en estos momentos esta
tratando de introducir su producto.

COASA es una sociedad andnima con sede en Fon-
ciello (Sieru) que dio sus primeros pPasos comMmo Coo-
perativa de productores artesanos asturianos en el
afo 1987. El objetivo con el que nacid en un primer
momento fue el de vender y comercializar los pro-
ductos de sus socios dentro del territorio asturiano,
pero el éxito de su propuesta hizo que, poco a poco,
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§inea Vadinia
fEilw-'l Vidinia
Yimed Vidinia

diera el salto al mercado estatal y, a partir del 2000,
al internacional. Estados Unidos, Republica Domini-
cana, Puerto Rico, Francia, Alemania y Singapur son
algunos de los paises en los que esta empresa distri-
buye productos artesanales del pais tales como mer-
meladas ecoldgicas, miel, quesos artesanales o em-
butidos, entre otros, a los que hay que sumar, como
no podia ser de otra forma, la siempre excelente
‘Faba Asturiana’. Esta se presenta bajo la marca Fin-
ca Vadinia, comercializada bajo el sello CATA Gour-
met que identifica todos los productos de COASA.
Una garantia de calidad y de servicio, aspectos que
caracterizan a esta empresa de productos artesana-
les y ecoldgicos asturianos.

La marca Finca Vadinia toma su nombre de las fin-
cas de COASA donde se produce y selecciona la
faba asturiana siguiendo las premisas marcadas por
el Consejo Regulador de Denominacion Especifica
‘Faba de Asturiana’.

Con todo ello, la empresa asturiana consigue certi-
ficar plenamente la procedencia de su produccion,
garantizando asi mismo la calidad del producto. Una
calidad gue ha colocado a Finca Vadinia como un
referente tanto para el pequefo consumidor, gracias
a Su presencia en comercios especializados en deli-
catessen, como para hosteleros. Es en el campo de
la restauracion precisamente donde ahora COASA
estd poniendo su maximo esfuerzo a nivel estatal,
ofreciendo a los responsables de cocina de estos es-

ineq Vadin

tablecimientos nuevos envases de ‘Faba Asturiana’
de 5 vy 10 kilos, profesionalidad y un buen servicio.
Una labor de promocion importante en el ambito de
la restauracion que ha dado muchos frutos en el ex-
tranjero, donde la ‘Faba Asturiana’ es capaz de com-
petir con otros tipos de judias gracias a su excelente
calidad.

La faba del pais comercializada bajo la marca ‘Faba
asturiana’ corresponde a la especie Phaseolus vulga-
ris, de la variedad tradicional Granxa Asturiana, cul-
tivadas siguiendo técnicas tradicionales. Su recolec-
cion se realiza en tiempos marcados por el Consejo
Regulador, con el objetivo de obtener el grano en el
nivel 6ptimo de maduracion, para después proceder
a realizar el desgranado, limpieza y envasado. Solo
cuando se cumplen todas las condiciones exigidas
por el Consejo Regulador, los productores que inte-
gran la marca ‘Faba Asturiana’ recibiran la contrae-
tiqueta que certifica su procedencia y garantiza su
calidad.

\/
. Testu y Semeyes: COASA
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COLLEICION
D’ETIQUETES

Nuea entrega de la colleicion.

De baldre palos soscritores de la revista LA SIDRA.
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Bona Sidra
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EL BULEVAR DE
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Anuncies / AnunNcios

CAMARERO/A. Se precisa para
sidreria en El Berron. Que sepa
echar sidra. Tel. 661063366

CAMARERO/A se busca para
sidreria-restaurante en Xixon.
Con experiencia en sidra y
comedor. Tel. 675522827 (de 10
aldh)

COCINERO/A. Se ofrece puesto
para sidreria en Llanera (menus
y tapas). Cocina sencilla y ca-
sera. También se ofrece puesto
trabajo a camareras no necesa-
rio escanciar sidra. Solo haber
trabajado en hosteleria. Ambos
contrato de trabajo y dia de
descanso. Sueldo a convenir.
Tel.985770822.

CAMARERO. se ofrece para tra-
bajar en Uviéu. Fines de semana.
Dominio de bandeja y sabiendo
escanciar sidra. Tel. 663574398

CAMARERA/O extra se ofre-
ce para fines de semana o por
semana media jornada por las
mafanas. Sabiendo escanciar
sidra. Tel. 660875976

CAMARERO con experiencia,
barra, comedor, echo sidra. Dis-
ponibilidad total, jornada comple-
ta, fines de semana, 1/2 jornada,
tardes, mafianas, coche propio.
Tel. 625950803. Email: jaiverjos-
pinaj@hotmail.com

CAMARERO echador de sidra.
Formal, con experiencia y vehi-
culo propio, se ofrece para fines
de semana, festivos o fijo. Tel.
672658984

CAMARERO joven se ofrece para
trabajar con afos de experiencia
y sabiendo echar sidra en Uviéu.
Tel. 647091055

CAMARERO profesional con 12
aflos de experiencia en sidra,
comedor, cafeteria, con vehi-
culo propio y con muchas ga-
nas de trabajar. Tel.695347566
tineus_82@hotmail.es

CAMARERO. Busco trabajo en
Uviéu o alrededores. Con expe-
riencia en mesas, barras y echan-
do sidra. Tel. 61949138.

CAMARERO. Chico 30 afos se
ofrece para trabajar. Sabiendo
echar sidra. Con experiencia.
Incorporacion inmediata. Tel.

658054222

CAMARERO. Chico joven con
experiencia, busca trabajo. Uviéu.
Experiencia en echar sidra. Tel.
662425747

CAMARERO. Joven se ofrece
para trabajar de camarero, sa-
biendo echar sidra en Uviéu con
muchas ganas de trabajar con ex-
periencia. Tel. 647091055. Email:
winston_will@hotmail.com

CAMARERO/A se necesita con
experiencia, que sepa echar
sidra. Para sidreria en Xixon. Tel.
656772780

CHICO busca trabajo como
ayudante de cocina y echar sidra.
Tengo experiencia . Disponibili-
dad inmediata Tel.638302000
salioukm@yahoo.co.uk

HOSTELERIA. Camarero joven

se ofrece para trabajar sabiendo
echar sidra y con ganas de traba-
jar en Uviéu. Tel. 647091055

HOSTELERIA. Chica seria y traba-
jadora se ofrece para trabajar en
hosteleria, experiencia en barra,
manejo de bandeja y escan-
ciado de sidra. Zona de Xixon.
Experiencia demostrable. Tel.
616367944, Email: sO6claudia@
gmail.com.

HOSTELERIA. Chica trabajadora
se ofrece para trabajar en hos-
teleria, se escanciar sidra, expe-
riencia en barra, sala y bandeja.
Experiencia demostrable. Tel.
616367944

ENFRIADOR de sidra. Precio
interesante. Seminuevo. Tel.
609079945

BARRICA de 150 litros imitacion
madera, para sidra. 50 €. Envio

fotos. Tel.686980555 gonzalez-
vior@msn.com

BARRILES. Vendo 3 preparados
para sidra dulce. Tel. 985420088
y 619536260

BOTELLAS con sidra. Ideal para
vinagre. Vendo mas de 100 bote-
llas. Precio a tratar. Baratas. Tel.
626804292 Email: marcegtr4@
hotmail.com

BOTELLAS de sidra achampana-
das, vacias. A 0,20 €/botella. Tel.
687884590

BOTELLAS de sidra vacias, a 0,30

€/unidad. Tel. 609953467

BOTELLAS de sidra. A 0,30 £/
unidad. Tel. 985143226

BOTELLAS de sidra. Se venden
400 a 500. De 10 a 12 afos. Pre-
cio 0,15 €/botella. Tel. 676089967.

BOTELLAS de vino vacias. To-
talmente limpias por dentro y
por fuera. Sin etiqueta. Dispongo
de unas 200 cajas. Ideales para
corchar sidra o vino. 2 €/caja. Tel.
653861171.

BOTELLAS viejas de sidra. Cor-
chadas. Vendo para vinagre. Tel.
985799052 vy 628860591

CAJAS de sidra de plastico,
con botellas limpias, listas para
corchar, a 7 euros la caja. Tel.
985731155

CAJAS de sidras de plasticos. 5 €.
Villaviciosa. Tel. 669271170

DEPOSITO acero inoxidable
con grifo y patas, 50 litros, ideal
sidra dulce, vino, cerveza, etc.
Impecable, un solo uso. 100 €.
Zona Uviéu. Mando fotos. Tel.
606386763

LLAGAR de sidra. Vendo 2. Fuso
de carraca y bandeja de acero
inox. 1 para 16 sacos de manzana,
en 800 €. El otro para 10 sacos
en 500 €. Tel. 687947655

PIPAS (2) de sidra de fibra de 100
litros cada una, las dos 100 €. Tel.
678026198

SIDRA casera corchada este
afo, se puede probar, unas 100
botellas a 1,60 €. Tel.647724665
nachopascon@hotmail.com

SIDRA de casa embotellada. Se
vende. Buena. Econdmica. Tel.
609474280

SIDRA, vendo 200 litros para
embotellar- Precio 1 €/litro. Tel.
670637141

TONEL de sidra, especial para
adorno en finca. Se vende. Tel.
646037481

TONELES para sidra o decora-
cién, madera de castafo y he-
rrajes en perfectas condiciones.
Capacidades desde 1.500 a mas
de 2.000 litros.

Llenados de sidra hacer 4 afos.
Tel. 686531185
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ENTIDADES COLABORADORAS

AMIEVA

QUESERIA LA COLLADA.
Ciriefiu. T. 985 94 46
57.

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrufiana, 24.

T.98556 12 17.
Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

SIDRERIA CASA MOISES.
La Muralla, 4.T. 985 526 000.
Trabanco, Arbest, Foncueva,

Fran, Peién, Castafion, Zapatero,

Roza

EL MIRADOR DE LA POSADA
La Era 23

33410 Heros

T.9855121 15
www.elmiradordelaposada.com

SIDRERIA CASA LIN.

Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva,
Canal, Orizoén, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.

La Estacion, 51.T. 985 93 26
80.

El Gobernador, Fanjul, Trabanco

SID CASA ALVARIN.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Pefi6én y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Sudrez, 7. Villalegre.

T. 985 57 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente a la Rula.

T. 98552 13 85.

Trabanco.

MESON LA COSECHA.
Dr. Marafién, 1.T. 984 83 27
28.

SIDRERIA LA CANTINA

La Estacién 5.Villalegre

T. 985 578 786

Los Angones, Cortina
www.lacantinadevillalegre.com

SIDRER{A DELICIAS DE LA
PENA

Av. San Agustin 9

T. 984 83 37 94

Quelo, Trabanco

SIDRERIA CASA FALO
La Garita 17

San Cristobal

T. 985 562 836

Pefén y Vallina

SIDRER{A CASATILA

Ramoén y Cajal 6

T. 984 089 203

Trabanco y Trabanco d’Escoyeta

AYER

SIDRERIA ESPERANZA.
Conde Guadalhorce, 13 Morea.
T. 985 48 33 00.

Muniz

SIDRERIA AMBRA.
Marqués Casa Quijano, 11.
Morea.T. 985 48 00 27. Penidn.

SIDRERIA LA BOMBIECHA.
Morea.T. 985 48 22 38.
Zapatero y Trabanco.

CANDAMU

RESTAURANTE LA CAVERNA
Gurullos / Grullos

i.A FRESA. CASA DE COMIDAS
Gurullos / Grullos
Muniz

REST. PARRILLA LA CAVERNA
Gurullos 42

9858281 12

Muniz

CANGUES D'ONIS

SIDRER{A EL POLESU.
Angel Tarano, 3.
T. 985 94 75 84.

SIDRERIA ACEBEU.
Constantino Gzalez Soto.
T. 639 73 19 98.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pontén s/n.

T. 985 848565.

Orizén, Caban6on

SIDRERIA EL CORCHU.
Angel Tarano, 5.T. 985 849 477.
Cortina y Villacubera

SIDRERIA LAS CUBAS.
Aenida Castiella 18.
T.98594 77 18

SIDRERIA VEGA REDONDA
Riu Gliena 2

T. 984 840 053

Buznego, Orizén

SIDRERIA SAN ANTONIO
Cangues d’Arriba, s/n

T. 985849717

Zapatero, Roza

CARRENO

CAFE BAR CORRECAMINOS.
Perdn, 14.T. 985 88 43 75.

CASTRILLON

RESTAURANTE SIDRERIA EL
CORTIJO.

Bernardo Alvarez Galdn 15

T. 985 51 86 54

33405 Salinas

Piedras Blancas
TABERNA GALLEGA.

La Libertad, 21.T. 984 83 95
93.

SIDRERIA CASA MARIN.
Av. José Fernandin.T. 985 50
78 60.

MESON SIDRERfA
SOLEYERU.

El Parque n° 1, Bajo.
T 656 848819.

SIDRERIA EL LLANTAR DE
TONY

Rafael Alberti 1

Arnao

T. 985532307 Especialida en
pexe y mariscu

ENTIDAES COLLABORAORES

.COLUNGA

SIDRERIA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

HOTEL ENTREVINES.
Entrevifies, s/n.

T. 985 8526 31.T. 985 8567 58
Sidra Fonciello y Sidra Crespo.

SIDRER{A EL ROTELLU.
18 de Julio, s/n.T. 984 841 149
Sidra Orizén, Roza y Crespo

HOTEL PALACIO DE
LIBARDON.

Club de Casonas asturianas.
T. 985 85 40 25.T. 985 85
40 35.

SIDRERfA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 985 85 62 52.
Trabanco y Cortina.

SIDRERIA EL RAPIDO

Ctra Xeneral s/n. Llastres

T. 985 850905 / 637 151 838
sidreriaelrapido@hotmail.es
Buznego

CORVERA

CASA FERRERIN.
Carretera Xeneral 21
Cancienes

MESON DE FURACU

Primero de Mayo N°3 Les Vegues
T. 687915969

Sidra Vda. Angel6n

MESON SIDRERIA YOLA ROSA
Planeta 5

Les Vegues

T. 984 83 28 10

LA POSADA DE OVERO
Overo —Trasona
T. 985 578 664

CUANA

POLIASTUR.

Pol. Industrial Rio Pinto, Parc.
48.

T.984 11 42 12.

T. 6289 88 09 31.

GOzON

CERRAJERIA GOZON.
La Garcibil, 11 A. Cardo.
T. 616 09 20 44.

LA FUSTARIEGA

Verdiciu

T. 98587 81 08 / 985 87 82 48
Vigon, Penién, Fonciello, Vallina

RESTAURANTE LA RIBERA
San Juan — 33400 Lluanco
T. 985 883 777

CASA CEFERO.
S. Jorge de Heres
T. 985 883 685

RESTAURANTE CASA ELIAS
33448 Bafiugues
T.98588 1272
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ENTIDADES COLABORADORAS

GRAU

SIDRERIA FEUDO REAL.
Tras los horreos, 2.
T. 985 754 796.

SIDRER{A EL CABANON.
Alonso de Grado 21.
T. 985754 672

PARRILLA SIDRERIA EL
BAILACHE

Carretera Grau / Tabaza Km. 5
T.615858551 /985750993
Trabanco, Muiliz

LAMASON

Quintanilla

SIDRERIA EL MARULLU
Quintanilla de Lamasén.
T.942 7278 02.

Sidra El Marullu.

LLANES

REST. EL CUERA.
Pza Parres Sobrino, 9.

CASA AURELIO
Pruvia d’Abaxo, 91.
T. 98526 27 73.
Sidra Fran.

LA CORRIQUERA.

Av. de Uviéu, 19.T. 985 77
32 30.

Tareco.

HOTEL SILVOTA. SIDRER{A LA
INDUSTRIAL

Polg. Industrial Silvota,

T. 9851267 171.

Trabanco y Cortina.

SIDRERIA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 985 77 05 75.
Fran - El Gobernador.

SIDRERIA LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera. T. 985 77 09 83.
Sidra Trabanco, Fanjul

y Vda. de Corsino.

SIDRERfA BULNES.
Fondin, 8. Posada.
T. 9857720 17.

SIDRERIA EL ROXU.

Ctra Xeneral, 83. Posada.

T. 985 770 835.T. 650 778
888.

SIDRERIA EL ESPANTAYU
Martinez Vigil 1

Llugones

Trabanco, Cortina, Llanez,
Villacubera, iSidra

LLANGREU

La Felguera

SIDRERIA ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T. 98518 15 13.

Sidra Alonso.

SIDRER{A EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL DESCANSO.
Pedro Duro, 14.T. 985 694104.
Viuda de Palacio.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 98569 10 03.

SIDRERIA LA FAYA.
Ramon Garcia Argiielles,2.
T. 985 695776.T. 985 673
722.

Sidra Castanon.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.

T. 985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERTA ELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.
T. 984 182 559.
L’'Argayén.

SIDRERIA I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 985 67 62 08.
L'Argayén.

SIDRERIA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Piflera, Zapatero, Foncueva,
Arbest.

CENTRO SOCIAL

SOC. DE FESTEJOS SAN
PEDRO.

Pintor Paulino Vicente, 2.

T. 98568 12 59./ 984 18 14 22.

SIDRERIA MELLID.
Norte, 56.T. 985 69 00 18.
Sidra Cortina-Villaviciosa.

SIDRERIA EL ESCONDITE.
Inventor de la Cierva,28.

T. 985 69 09 95.

Sidra Fonciello.

SID. EL ASADOR DE MIGUEL.
Jests E. Duro - 6°.

T. 985 67 33 93.

Menéndez. JR.

SIDRERIA VIEJO

Daniel Alvarez Gonzilez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

CHUS SOLis
Artesano Gaitero
Molin del Sutu 12
T.98567 7113
Sidra Menéndez

Sama

SIDRERIA LUIS (CASA CHEBE).

Severo Ochoa,5.T. 686 825 954.
Viuda de Angelén.

REST-SIDRERIA DEL RfO.
Santana, 6. El Fielatu.

T. 985654065.T. 616272363.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE - SIDRERIA
DEL RIO 2.

Torre de los Reyes, 1.

T. 985675710.T. 616 27 23 63.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA COLUNGA
Lucio Villegas 9

T. 984 181 986

Sidra Trabanco. y Trabanco
d’Escoyeta

ENTIDAES COLLABORAORES

Lada

SIDRERIA CASA ADELA.
Les Escueles. Lada

T. 985 69 73 92.www.
restaurantecasaadela.com

Cianu

SIDRERIA CASA JORGE.
Infanzones de Llangréu, 3.
T. 98569 86 01.

Vallina, JR, Cubera

SIDRERIA EL FORNO DE PACO.
Jaime Alberti 41.

T. 646 26 56 85.

Vallina, JR, Cubera

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T. 985 61

12 76.

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15
T. 985 600 032

SIDRERTA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola
T. 98561 17 02

CASA COTO.
San Pedro 3.Tirafa
T. 985 60 00 35

CASATINO.

Hotel, Restaurante, Parrilla

La Chalana, n°1

T. 985 602 122 - 985 602 181
Www.casatino.es

LES REGUERES

LA MANDUCA
Sotu 24.T. 985 79 95 22.
Sidra Trabanco

MIERES

SIDRER{A EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T. 98546 26 01.

Cortina.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Sidra Canal, Fonciello,
Villacubera, Trabanco D.O.

SIDRERIA LARPI.
Jerénimo Ibran, 14.

T. 985464891.

Sidra Vigén y Fonciello.

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

EL LLAGAR DE BAINA.
Baina.
T. 985 446 127.T. 985 446 521.

SIDRERIA ASGAYA.
Teodoro Cuesta, 16.
T. 985 45 24 08.

SIDRER{A LA XAGOSA.
Poligonu Gonzalin, 31

T. 985 446 687 - 985 460 513.
Muniz, Cortina

SIDRERfA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Viuda de Palacios

SIDRERIA LA BELLOTA
Les Llanes 38 - Santa Cruz
T. 985421 391

Panizales, El Santu

SIDRERfA DON PACO
LaVega 33T 985 46 41 81.
Viuda de Palacio

SIDRER{A EL RETIRO
Avilés 1

T. 985 46 64 58
Cortina, Villacubera

VINOTECA HANNOVER
Guillermo Schultz 4- 6

T. 984 281 340

Los Angones

BAR MINERA
Rozaes de la Pefia 5
T. 626 122201

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE
ALDEA.
Otura. 33161 La Foz.

LA MONCLOA
Naveo 30

La Foz de Morcin
T. 985795 330

PARRILLA ’ANTOXANA
Argame

T. 98579 69 89
www.restaurantelantoxana.com

PARRILLA L’ANGLEIRU

Les vegues de San Esteban de
Morcin

985783 096
www.angleiru.com

NAVA

SIDRER{A LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T. 98571 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA CASA ANGELON.
La Barraca, 23.T. 985718043.
Sidra Vda. de Angelon.

SIDRERfA CASA MINO.
La Laguna.T. 985 716 623.

SIDRER{A VILLA DE NAVA.
La Barraca, 7.T. 985716070.
Sidra Orizon.

SIDRERIA LA FIGAR.
La Riega.T. 985717551.
Llagares navetos.

SIDRERIA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRER{A PRIDA.
La Colegiata, 12.T. 985 716 455.

SIDRA ALONSO.
Oméu, s/n (Ovin).
T. 985717 428

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985 716 292
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
La Riega, s/n.T. 985 716 067

SIDRA VIUDA DE ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

LLAGAR EL PILONU

Gamonéu s/n

T. 985716 051 / 696 308 745
Sidra El Pilofiu, Isidra sin alcohol
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NORENA

SIDRERIA PACO.
Flérez Estrada, 26.T.
985 744 371.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA FERMIN.
Cai Justo Rodriguez, 7.
T. 985 740 526.

Sidra Trabanco.

CASA EL SASTRE.
Fray Ramon, 27.T. 985 741 252
Canal, Quelo y Muiiiz Seleccion.

HOTEL CRISTINA.
Les cabanies, s/n.T. 985 74 47 47
www.hotelcristina-Asturies.com

EL MOLIN DEL NORA

Poligono de la Barreda, 4, Norefia
T. 655 568 600
elmolindelnora@yahoo.es

LA TENERIA

Florez Estrada 41

T. 9857440 27

Quelo, Herminio, Zythos

BAR LA PLAZA
C/Ramona Rodriguez Bustelo, 9, B
T. 985 740 044

RESTAURANTE LA FIGARONA
Sanmartindianes
T. 985741 516

SIDRER{A EL RINCON DEL
GUELU

Avda. Flérez Estrada 24

T 984 283 141

ONIS

CASA MORENO

Plaza del Ayuntamientu.
Benia

T. 985 844 154.

PARRES

SIDRERIA EL FORQUETU.
Ramoén del Valle, 4 (Les
Arriondes).T. 985840532.
Sidra Vigén.

SIDRERIA EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 985 84 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Ramoén del Valle.
T. 985 84 00 37.

SIDRER{A LOS FELECHOS.

Ramon del Valle, 4.T. 985 84 15 36.

Trabanco, Trabanco Seleccion.

SIDRERIA MESON

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramén del Valle, 5. Les
Arriondes.

T. 985841674.

Angones

SIDRERIA EL MOLIN.
Ramén del Valle, 8. Les Arriondes.
T. 985841579.

Sidra Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T.985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes

T. 985 84 02 27.

ENTIDADES COLABORADORAS

LAXUNCA

La Peruyal 26.
Les Arriondes

T. 606 103 001.

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Piélagos 39470.
Cantabria.

T. 652937219.

PILONA

SIDRERIA LA PERGOLA.
Ctra General, s/n. Sevares.
T. 985706186.

Foncueva y Zapatero.

SIDRERIA BENIDORM.
Ctra General, s/n. Villamayor.
T.985707111.

Foncueva y Orizén

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 625 50 00 78

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

MESON LA PANERA
Ctra Antigua de Peflaullan s/n
T. 670 433 412

CASA CARLINOS

San Antonio 3

T. 984 83 32 68

Cortina, Angelén y Herminio

QUIROS

SIDRERIA PARRILLA LAS UBINAS
Ctra Xeneral. Birzana
T. 98576 84 89

RIBESEYA

SIDRERIA

LA TERRAZA DE COJIMAR.
Manuel Caso laVilla, 50.

T. 985 86 08 43.

Trabanco y El Giielu.

SIDRERIA EL CUETU.

Manuel Caso de la Villa, 42 bajo.
T. 985 86 18 99.

Sidra Menéndez.
www.parrillaelcuetu.com

RESTAURANTE - SIDRERIA
EL PESQUERU.

Manuel Caso de laVilla, 52.
T. 98586 15 72.

Buznego, La Zapica.

SIDRERIA EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castanén.

SIDRERIA CASA GASPAR.
Lopez Muniz 6 (Plaza la Iglesia)
T.98586 0676/ 618879251

SIDRERIA CARROCEU.
El muelle. T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRERIA EL ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos,11.

T. 985 86 02 87.

Sidra Angones Sudrez.

SIDRERIA LA PARRILLA.
Avda Palacio Valdés, 27.
T. 985 86 02 88.

Foncueva / Cabanén

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 985 86 02 83.

SIDRERIA REST.1A GUIA
Palacio Valdés, 4.

T. 985 858 422.

Foncueva

SIDRER{A REST. LA RAMBLA
Torre. Ribeseya T. 985 860 567
Sidra Buznego y Vigon

RESTAURANTE CASA ANTON.
San Mames

33568 Cuerres

T. 985857130/ 699 48 85 44

HOTEL LA CHOPERA.

San Martin de Collera (2 Rm.
Ribesella)

T. 985 86 04 45
www.hotellachopera.es

RESTAURANTE LA CORRALADA
Alea
T. 985 86 66 65 / 609 81 86

HOTEL LA PICONERA

La Piconera s/n

33569 Sardalla, Ucio, Ribeseya
T. 985 857 414
www.lapiconerahotel.es

SIDRERIA ELTEXU
Meluerda, Ribeseya
T. 675 82 87 56

HOTEL RURAL I’ALCEU
Camargu, Ribeseya

T. 985 85 83 43
www.ribadesella.com/alceu

RIOSA

LA TABERNA DE JOSE.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T 985766110.

RESTAURANTE - PARRILLA
L’ANTOXANA.
Plaza I'horru, 8.T. 985 79 69 89.

SAMARTIN DEL REI
AURELIU

SIDRERTA EL. ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11. L'Entregu.
Sidra Arbest.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.

BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

BAR CONCHESO

Avda La Vega 45

L'Entregu

648062711

SidraViuda d’Angelén y P Monga

SIDRERIA CIENFUEGOS
Avda La Vega 45
L'Entregu

636471159

SIDRERIA LA CONDA
Pérez d’Ayala 10 L'Entregu
985 66 06 71

SIDRERfA SAN MAMES
Veldzquez 16 - Blimea
T. 630 07 97 04.

ENTIDAES COLLABORAORES

Sidreria

oL B5. XD =un
rahara LE Gifdém

wabanirs gara lilas, Bamjucies o llessiune
Trerara, Vaplin Ygmeramirnia | fans kslanil

EBANISTERIA
Tfn 985 13 35 46

Cabueifies - Xixén
33394

Agostu 2011 LA SIDRA



82 ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERIA LA CABANA
Francisco Quevedo 9 - Sotrondio
T. 985 67 18 61.

SARIEGU

CASA RUFO
Vega de Sariegu s/n
T. 985748120

SIERU

SIDRERiA TIERRA ASTUR.
Antigua Aguila Negra. Cualloto.
T.98579 12 28.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23.Tiflana.
T. 985792 392.T.985 792 141.

EL LLAGAR DEVIELLA
Ctra Viella. T. 985 794 198
www.llagardeviella.es

SIDRERTA RESTAURANTE MORI
La Collatras 7 T. 985 726 425 / 699
958 585

J. Tomas, Fonciello

SIDRA FANJUL.
Tifana 12.T. 985 792 922.

SIDRERfA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.

T. 98579 29 32.
www.sidraquelo.com

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 98579 28 94.
Sidra Orizon.

LLAGARY SIDRERIA

LA MORENA.

Alto de Viella, s/n 33429 Sieru.
T. 985 263 944.

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
Tiflana - Sieru.
T. 985 74 45 47.

CASERIA
SAN JUAN DEL OBISPO
Tifana - Sieru.T. 985 985 895.

NEUNORTE.

Pol de Proni Calle A. Meres.
T. 985 93 53 61.
WWW.NEeUNnorte.com

COEM.

Pol. de Proni C/ A n° 9. Meres.
T. 985 985 315.
coesmastur(@terra.es

AGRICOLA DE SIERU.
La Carrizal, 3. 33189 Anes.
T. 985 920 537.

SIDRERIA FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,
T. 985 260 074.
Sidra Fran.

SIDRER{A LA TERRAZA.

Plaza Les Campes, 24.
T.985723270.

Cabritu Mechdu y tortilla rellena
Vda. de Angelén

SIDRER{A EL CULETIN.
Celleruelo, 66.

T. 985722 156.

Viuda de Angelé6n.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.98572 19 57.

SIDRERfA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.

T. 985 72 43 04.

Foncueva, JR, Orizén, Roza,
Vallina, Vigén, Vda Corsino,
Zapatero.

SIDRERA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T. 985 723 006.

MESON SIDRERIA EL FORNO.
Lalsla.T. 985722 711.
Trabanco, Trabanco Seleccién
Cortina, El Gobernador

SIDRERIA PACO.

LaIsla, 5.T. 985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco Seleccién.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985 720 054.T. 985 720 954.

SIDRERIA EL PEDREGAL.

Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.
T. 9857225 81.

Sidra Vda de Angelén.

MESON PENAMAYOR.
Torrevieja 16
T. 985 726 401

SIDRERIA LOS ROBLES.
Llugarin 14

33519 Vega de Poxa.

T. 98572 35 39

EL LLAGARON DEVALDESOTO
Faes 91.Valdesoto
T. 985 73 58 39

TAPIA

SIDRERTA LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
Tapia de Casariego.

T. 98547 10 le6.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda Galicia. Edif, El Pilén.
Tapia de Casariego.

T. 985 62 81 08

Solleiro y Cortina.

SIDRERIA LA TERRAZA.
Amor de Dios, 2. Tapia de
Casariego.

T. 985 62 81 39.

Arbesu.

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

UVIEU

SIDRERIA LA TABIERNA.
Llaviada 5. La Corredoria.
T.985 1101 74.

Cortina - Trabanco.

SIDRERIA LA FESORIA.
Avda. Torrelavega, 29.
T.984 1898 01.

Sidra Roza.

SIDRERIA GRAN ViA
Avda. Galicia, 3.

T. 9852399 01.
Trabanco y Juanin.

LA SIDRERIA.

ENTIDAES COLLABORAORES

Pz. Pedro Mifor, 4.
T. 985 27 55 22.
Cortina. Trabanco Seleccién.

SIDRER{A EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T.985 22 52 15.
Penén y Seleccion Pendn.

SIDRER{A NIZA.
Jovellanos, 1.T. 985 21 97 10.
“Buena Sidra”.

SIDRERIA EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERTA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T.985203411.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412,
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL DUERNU
Francisco Bances Candano 2
T. 659 27 67 81

Sidra Trabanco, Cortina y
Menendez.

SIDRERIA EL CACHOPITO.
Gascona, 4.T. 985 21 82 34.
La Nozala.

MATER Asturies.
Gascona, 4.T. 985 22 17 70.
La Nozala.

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Juanin, Vda de Palacios, Orizon y
Novalin.

SIDRERIA ASTURIES.
Gascona, 9.T. 985210707.
Rotando varios palos.

SIDRER{A EL MATEIN DEL
PARAGUAS.

Pza. del Paraguas.T. 985 20 07 09.

Vda. de Angelon.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sanchez del Rio, 7.
T. 985 28 86 62.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA ELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 98522 99 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T. 985220840.T. 985 22 02 07.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos, Vallina, Villanueva,
Nozala.

SIDRERIA MARCELINO.
Sta. Clara.T. 98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRERfA LOS LAGOS.
Pza. Carbay6n, 3.T. 985 2006 97.
Cortina.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.
L'Argayon. Arbest.

SIDRERIA LA ZAPICA.
Avda. del Cristo, 65.

T. 985 27 47 62.
Trabanco.

SIDRER{A LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.

T. 985225959.

Rotando varios palos.

SIDRER{A EL TAYUELU.
Argafiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

SIDRER{A EL FARTUQUIN.
Carpio, 19 y Oscura, 20.
T.985229971.

Sidra Menéndez.

CAFE - BAR LATIRANA.
Tapas y pinchos variados.
Teodoro Cuesta, 17.

T. 98578 29 84.

REDE DE BIBLIOTEQUES
DEL «PRINCIPADO»

LA CANTINA DELVASCO.
Gascona, 15.
T.98522 01 98.

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

LA QUINTA, SID. RESTAURANTE
PuertuTarna 11

Tfnu 985 285 127 - 620 857 799,
www.sidrerialaquinta.com. Sidra
Menendez, Viuda de Corsino y
Seleccion Escalada.

SIDRER{A EL TONEL.
Camin Real, 18

T. 985 985 726

Sidra Quelo.

SIDRERIA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.

T. 9857930 31.

Vda. Corsino, Roza, Fonciello,
Juanin, Llaneza D.O.

SIDRERIA EL DORADO
Gonzalez Besada 11

T. 985 083 269.

Juanin

SIDRER{A LA CATA DEL MILAN
Emilio Alarcos Llorach, 4

T.985 111 625

escalada, La Nozala, Cortina y
Orizon

SIDRERIA REST. AZPIAZU

Javir Grossi, 2

Viuda de Palacio, Fran, Ramos del
Valle

SIDRERIA JAMIN

La Lila 25

T. 98522 39 37

J.R., L'Ynfanzén, Juanin, Trabanco

SIDRERfA CASA MUNIZ
La Lila 16 baxu
T. 985203 259 / 985 206 654

SIDRERfA MATEO@STUR

Los Avellanos n° 2

Fran, Ramos del Valle, La Nozala,
Escalada

PARRILLA RiO DE LA PLATA
Sabino Fernandez Campo 9
T. 98528 08 45

SIDRERfA AARON
Rafael Altamira, 9
T. 984 088 331
L’'Argayén

VALDES

SIDRERTA EL PAREDANO.

Los Caleros 5

33700 L.luarca

T. 985 47 0321

L'Infanzén, JR, Trabanco, Trabanco
Seleccion, Escalada D.O

VEIGADEO
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CASA BARBEIRO.
Abres. T. 619 67 71 04.

VILLAVICIOSA

SIDRERIA
LA FLOR DEL PUMAR.
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64.

SIDRERIA EL BENDITU.

Pza. El Glievu, 29.

T. 98589 27 96 / 629 927 447
Buznego, Villacubera, Zythos.

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 98589 02 21.

SIDRERIA EL HORRU.
Doctor Pando Valle, 2.
T. 985 89 24 70.

SIDRER{A EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 98589 11 99.

SIDRERIA BEDRINANA.
Maliayo, 1.T. 985890132.

SIDRERIA EL TONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRERIA EL PORTAL.
Maliayo, 5.T.Tel. 985 892 251.
Menéndez y Val. D’Ornén.

SIDRERIA EL GALEON.
Marqués de Villaviciosa.
T. 985891602.

Rotando varios palos.

SIDRA J. TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal, 33.
T. 985894119.

SIDRA VIGON.
33316 Tornén. Onodn.
T. 985891786.

SIDRERTA LA CERONA
Cervantes 11

T. 682 542 569

Herminio, Zythos, Villacubera

SIDRER{A LA OLIVA.
Eloisa Fernandez, 6.
T. 985 89 26 23.

SIDRERTA LA CAPILLA.
Manuel Cortina 11
T. 984 39 70 28.

TABERNA DEL MEDIO
Agua 16
Pinchos, tapes, vinos. Cachopo

SIDRERIA EL ESCORIAL.
Maximino Miyar 18. Amandi
T.98589 19 19
www.restaurantelescorial.com

SIDRA EL GOBERNADOR.
Fl Gobernador, s/n.

T. 98589 26 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRERIA El CANU.
El Carme 4

T. 984 19 46 51
Vallina, Villacubera

SIDRERIA EL SECANU
Alfonso X esquina Gutiérrez de
Hevia

ENTIDADES COLABORADORAS

T. 985891 156
www.elsecanu.es

SIDRERIA LA TORRE
Alfonso Cabanilles 29
T. 985 891 367

SIDRERIA CAMPOMANES
Campomanes.

T. 689 849 833

Cabuenes

XIXON

SIDRERIA EL SAUCO.
Valencia 20.

T. 985 39 83 30.
www.elSatico.com

EL LAVADERU.
Pza. Periodista Arturo Arias, 1.
T. 985 359380.

EL MARINAN.
Casimiro Velasco, 11.
T. 985 35 00 53.

SIDRERIA HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.
T. 985 31 65 21.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

RESTAURANTE CASA
RAMON.

Honduras, 37 - La Calzada.
T. 985311 294.

Cortina y Villacubera.

SIDRERIA LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T. 98531 15 14.

Trabanco ,Trabanco Selecciéon
y Roces.

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuenies. T. 985 37 11 30.
Sidra Pifera.

SIDRA TRABANCO.

Llavandera, s/n.T. 985136969.

LLAGAR LA NOZALA.
Cta. AS-18 Km 20,8 - Porceyo.
T.985307172.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabueries .

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.

T. 985 38 62 97.T. 985 38
55 03.

SIDRA ROCES.
Roces, s/n.
T. 98538 86 01.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

SIDRERIA LAS PENAS.
Santuriu.T. 985338299.
Trabanco y Pifiera.

CASAYOLY.

Barrio San Antonio - Deva.
T. 985 36 87 24.

Sidra Pifera.

LA ESTANCIA DE XIXON.

Avda. del Jardin Botanico, 124.

La Guia.
T. 985 13 23 82.

SIDRERIA CASA TRABANCO.

Llavandera, s/n.
T. 985136462.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzilez, 24.

T. 985 38 99 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

SIDRERTA LA XANA.
Eleuterio Quintanilla, 38.
T.985 14 91 99.
Menéndez, Trabanco.

PARRILLA ANTONIO I.
Roncal, 1 Xixon.
T.9851549 73.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

SIDRERIA CASA CORUJO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

LA CHALANA.

San José 31. Esquina Av. El
Llano.

T.985 16 48 27.
Trabanco.

LA ESQUINA.

Juan Alvargonzilez, 3

T. 985140238.

Estrada, Cortina, Villacubera,
Vda. de Angelén.

SIDRERIA MAYADOR.
Riu Nalé6n, 10.

T. 984 39 65 14.
Rotando Palos

SIDRERIA TINO EL ROXU.
Avd. de la Costa, 30. Xixon.
T. 985 14 09 91.

Pifiera, Gobernador, Tomas,
Huerces, Cabuenes, Viuda de
Corsino, Frutos.

SIDRERIA COLAS
TRABANCO.

Norefia, 1.T. 985 149 668.
Sidra Trabanco.

CHIGRE ASTURIANU
CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.
T. 985 38 63 57.

Sidra Zapatero, Trabanco y
Foncueva.

SIDRER{A URIA.

Poeta Alfonso Camin, 26.
T. 985 38 33 34.

Sidra Foncueva y Trabanco
Seleccion.

SIDRER{A EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimadevilla.

T. 98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA CASA TONI.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA PUERTO TARNA.

Luanco,4 bajo.T. 985 355 927.

T. 635 675 561.
Sidra La Mangada,
Foncueva, Contrueces.

SIDRER{A EL CRISOL.
Mariano Pola, 66.
T. 984 39 65 82.

SIDRER{A JOSE.

Zaragoza, s/n.T. 985 32 06 13.

Sidra L'Argayon.

SIDRERIA EL MANZANU.
Garcilaso de la Vega, 39.
T. 98536 04 75.

ENTIDAES COLLABORAORES

Rescauramie Sidrera
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Sidra Vda. de Angelon.

SIDRERfA LOS POMARES.
Avda. Portugal, 68.
T. 985 35 46 07.

LLAGAR EL MANCU
Camin de la Eria 49
Cabueiies

JR y L'Ynfanzén
www.llagarelmancu.com

SIDRERIA-REST. NACHO
Aguado 36

T. 985 133 090

Acebal, Trabanco

SIDRERIA CASA FEDE.
Acacia,5.

T. 985 34 40 07.

Sidra L'Argayon.

SIDRERIA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L'Argayén.

SIDRERTA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Pefién.

SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA FERINO.

Ctra. Carbonera, s/n. Roces.
T.98538 04 71.

SIDRERfA RESTAURANTE CUBA
Cuba 15,.La Calzada

T. 985326016

Cocina asturiana - Bifé argentino
Trabanco, Pilofiu

SIDRER{A SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIA LA VERJA.
Avda. de la Costa, 97.
T. 98537 30 19.
Castafion y Trabanco.

SIDRER{A EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

T. 985 35 00 48.

Sidra Pefién y Pefién seleccion.

RESTAURANTE EL RINCON DE
LA GUIA

Av. Xardin Boténicu 130

T. 9843943 17.

Sidra Pefién y Pefién seleccion.

SIDRER{A LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 985 17 24 29.

SIDRASTUR/

Grupo Astur de Coleccionismo
Sidreto

Ateneo Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

SIDRERIA LA RUTA DE LA
PLATA.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.

Sidra Pefion.

SIDRERIA EL CENTENARIO.

Plaza Mayor, 7.

T. 985 34 35 61.

Sidra Coro, Gelo, Castainén y Vallina.

SIDRERIA EL PILU.
Avda. Gaspar Garcia Laviana, 8.
T. 985 39 42 35.

Riestra - Val D’Ornén.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabueries.

T. 985 33 36 32.
Sidra Segundo.

LAVOLANTA.

Teodoro Cuesta, 1.
T.985348819.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

PARRILLA CARCEDO
Veldzquez 9

T. 984 194 858

Trabanco
www.parrillacarcedo.com

SIDRERIA CARCEDO PLAYA
Rufo Rendueles 11.

T. 984 191 344

Trabanco

EL MALLU.
Pola de Sieru, 12.T. 985319410.
Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

SIDRERIA EL CHAFLAN.
Manuel Llaneza / C. Becquer.
Sidra Riestra.

LES TAYAES.

Cra. Carbonera, 50.
T. 984394083.

JR.

CASA JULIO.
Rio Eo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERIA VEN'Y VEN.
Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla. T. 984 39 38 08.
Sidra Buznego.

HOTELVILLA DE XIXON.
San Juan de Vallés, 3.

T. 985 14 18 24.

Sidra Trabanco.

RESTAURANTE EL PLANETA.
Transitu Les Ballenes, 4.

(Pto Deportivo). Cimavilla.

T. 985 35 00 56.

Sidra Vda. de Angelon.

RED MUNICIPAL

DE BIBLIOTECAS

DEL AYUNTAMIENTO
DE XIXON

SIDRERIA I’AYALGA
Prendes Pando, 11.T. 985399444.
Alonso. Pifiera, La Nozala Oro

SIDRA CABUENES.
Camin del Barriu, 5.
Cefontes. Cabueiies.
T.985 16 24 22.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara ,18.T. 985 39 42 95.

SIDRERIA ARROYO.
Arroyo, 16.T. 985 16 49 81.
Val d’Ornén, Fanjul.

SIDRER{A LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabuefies
T. 98533 10 74.

LLAGAR I’ALBA.

Teodoro Cuesta, 19.

T. 985 34 88 19.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

SIDRERIA LA POMARADA.
Juan Alvargonzalez, 41.
T.985151962

ENTIDAES COLLABORAORES

Menéndez, Valdornén, Fonciello.

SIDRERIA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xix6n.
T. 984 393 037.

SIDRERIA LA MONTERA PICONA.
Saavedra, 3y 5

T. 984 49 02 10

Menéndez, Val d’Ornd, Roces

BOMBONERIA GLORIA
Fernandez Vallin 2.T. 985 172 661.
Obrador. Cirujeda 20 T. 985 391
139. Especialidad: Bombones de
manzana y pelayinos

EOLO INNOVA
Avda. de los Campones par Gi-2.
Tremafies.T. 985 30 70 07.

REST. SIDRERIA EL LLAVIANU
Donoso Cortes 6. El Coto

T. 984 49 21 13.
www.sidreriaellavianu.com

SIDRERIA ZAPICO
Rio Sella 7
Contrueces. T. 985 38 40 06.

SIDRERfA NAVA
Plaza La Serena

SIDRER{A EL RINCON DETONI
L'Infiestu 21
Menéndez

SIDRERIA LARRIBA
Llastres 10

T. 985 34 41 02
Cortina, Arsenio

SIDRERIA KIERCHE

Juan Alonso 11

T.985357670 /9843998 24
Arbesu, Trabanco

SIDRERTA PUENTE ROMANO
Marqués de Casa Valdés 21

T. 985 13 40 04 /985 33 01 07
Menéndez y Castaiion

RESTAURANTE CASA ARTURO.
MERENDERU

Profesor Pérez Pimentel 73 La Guia
T. 98536 13 60 / 9853628 51
JR, Buznego, La Nozala
WWwWw.casaarturogijon.com

CASA PARDO. RESTAURANTE
Avda. Pablo Iglesias 69

T. 985 363 739 / 985 374 305
Castanon, Val de Boides

EL BALCON DEL MAR.
RESTAURANTE

Barrio de Portuarios s/n
T. 622 57 74 93

Pinera

BODEGAS ANCHON

Manuel Junquera 30.

T. 9853671 67 /98509 72 80
Canal, El Santu, Acebal, El Carrascu

SIDRERfA CELORIO
Domingo Juliana 6. La Calzada
T. 985 31 64 79

RESTAURANTETONY
Avda. La Argentina 7
T. 98532 62 35

SIDRER{A LA CALEYA
Arroyo 6

T. 984 39 51 54
www.sidrerialacaleya.com
Trabanco y Menéndez

SIDRERIA LA NUEVA CALEYA
La Pola Sieru 3

T. 984 491 256

Trabanco y Menéndez

PARRILLA MUNO

Feij6o n° 33 T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es

La Golpeya y D.O.P. La flor de los
Navalones

EBANISTERIA MORO
Cabuenies - Xixén
Tfno 985 13 35 46

RESTAURANTE RIBER SIDRERIA
Menendez Pelayo, n°® 9

T. 985337798

Sidra Pefion

MESON SIDRERfA LA CABANA.
Cirujeda 18

T. 985383873

Menéndez

PARRILLA SIDRERIA LA
XUANINA

Avda. Pablo Iglesias, 21

T. 985332323

Sidra Trabanco, Trabanco d’Escoyeta,
Canal y D.O.P El Santu

SIDRER{A VALENTIN

Av. Rufo Rendueles, 3

T. 98533 63 88

Sidra Pefion y Pefién d’Escoyeta

SIDRERIA EL POZU L’ARENA
Doctor Aquilino Hurlé 30
T.984 396976

Orizén, Trabanco d’Escoyeta,
Buznego D.O

SIDRERIA NORIEGA
Juan Alvargonzalez 52
T. 985381310

Trabanco, Contrueces

MADRID

RESTAURANTE LA HOJA

LA FUEYA.

Doctor Castelo, 48. T. 914 09 25 22.
info@lahoja.es

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA PARRONDO.

Trujillos 4, 9. T. 915 22 62 34.
rcasaparrondo@yahoo.es

RESTAURANTE
EL RINCON ASTURIANO.
Delicias, 26. T. 915 30 89 68.

RESTAURANTE EL NERU.
Bordadores ,5.T. 915 411 140.
info@restauranteelneru.com

ANDALUCIA

LA SIDRER{A DEL POPULO
C/ Mesén 16

1005 CADIZ

Sidra Trabanco
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Aparte de colaboradores,
suscriptores, Conseyeries del
«Principado» y Cantabria, Clubes
gastrondmicos, Bibliotecas de
Asturies, kioskos y librerias, La Sidra
tfambién se distribuye en:

ARRIENDES DE COLLABORAORES Y
SOSCRITORES, CONSEYERIES DEL «PRINCIPADO»
Y CANTABRIA, CLUS GASTRONOMICOS,
BIBLIOTEQUES D’ASTURIES, KIOSKOS Y
LLIBRERIES, LA SIDRA TAMIEN SE DISTRIBUI EN:

AYUNTAMIENTOS: ALLANDE, ARREONDU,
AYER, AMIEVA, AVILES, BALMONTE, BARCENA,
BIMENES, BUAL, CABRALES, CABRANES,
CABEZON DE LA LLEBANA, CAMALENU,
CAMARGU, CANDAMU, CANGUES D’ONiS, CANGAS
DEL NARCEA, CARAVIA, CARRENO, CARTES
CASU, CASTANEDA, CASTRILLON, CASTROPOL,
CIEZA, CILLORIGU, CUANA, COLUNGA, COMILLAS,
CORVERA, CUIDEIRU, DEGANA, EL FRANCU,
GURIEZU, ESCALANTE, GOZON, GRAU, GRANDAS
DE SALIME, IBIAS, EILAO, ILLAS, LAMASON,
LIERGANES, LLANGREU , LLAVIANA, L.LENA,
LLANES, LLANERA, LLOREDO, MAZCUERRAS,
MIENGU, MIERA, MORCIN, MUROS DEL NALON,
NAVA, NAVIA, NORENA, ONiS, PARRES,
PENAMELLERA ALTA, PENAMELLERA BAXA,
PENAGOS, PESAGUERU, PEZOS, PIELAGOS,
PILONA, PONGA, POTES, PRAVIA, PRUAZA,
PUENTE VIESGO, RIONANSA, QUIROS, LES
REGUERES, REOCIN, RIBADEVA, RIBESEYA,
RIBERA, RIOSA, RUENTE, SALAS, SAMARTIN
D’0ZCOS, SAMARTIN DEL REI AURELIU, SAN
VICENTE LA BARQUERA, SANTISO D’ABRES,
SANTAYA D’OZCOS, SANTILLANA DEL MAR,
SANTIURDE, SANTU ADRIANU, SARIEGU, SARU,
SELAYA, SIERU, SOBRESCOBIU, SOMIEU, SOTO’L
BARCU, SUANCES, TAPIA, TARAMUNDI, TEBERGA,
TINEU, TORLAVEGA, TRESVISO, VALDALIGA,
VALDES, VAL DE SAN VICENTE, VALENCIA DE
DON JUAN, VEGA DE PAS, VEIGADEO, UDIAS,
UVIEU, VEGA DE LLEBANA, VILANOVA D’0ZCOS,
VIL.LABLINU, VILLAVICIOSA, VILLAYON, XIXON,
YERNES Y TAMEZA.

LLAGAREROS VASCOS

ABURUZA, AGINAGA, ALBERRO, ALORRENEA,
ALTUNA, ALTZUETA, ANOTA, ARAETA,
ARISTIZABA, ASTARBE, ASTIAZARAN,

AULIA, BALEIO, BARKAITZEGI, BEGIRISTAIN,
BEREZIARTUA, BUENAVENTURA, ELOBARRI,
ETXEBARRIA, EGI-LUZE, EULA, GARZIATEGI,
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Meni del dia
Tapas variadas
Calabraclones
Encargos

MENU DEL DIA - MENU ESPECIAL
MENU FIN DE SEMANA
ESPECIALIDAD EN
CALLOSY CEBOLLAS RELLENAS
:FPe; de Ayalz 10
Tel, 985 66 0671
U'ENTREGU/EL ENTREGO [Asturias}

REPORTAJES
PAISAJES
RETRATO
EVENTOS

PUBLICIDAD

ENCARGOS

TH 696 315 189
lujosemeyes@gmail.com
www.flickr.com/lujo
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GAZTANA, GURUTZETA, IGELDO, ITXAS-BURU,
IPARRAGIRRE, IRIGOIEN/HERRERO, ISASTEGI, JUAN
MENDIZABAL, LARRARTE, LARREGAIN, LIZEAGA,
OLAIZOLA, OIARBIDE, OTAZU, OTSUA-ENEA, ORDO-
ZELAI, OTEGI, OIANUME, OLA, OTATZA, PETRITEGI,
REZOLA, R. ZABALA, SAIZAR, SARASOLA, SATXOTA,
SETIEN, TXIKI-ERDI, URBIARTE, URDAIRA, URKIOLA,
URRUZOLA, ZABILDE.

RESTAURANES

A CORUNA: CASA RAMALLO / CASA MARCELO.
ALBACETE: casa PACO / EL CORREDERO / EL
CALLEJON. ALMERIA: EL PARAISO / ALEJANDRO
/ LA REJA. BARCELONA: AROLA/ EL DRAC /
POMARADA / SANTCELONI / CA L’ANDREU / ELS
PESCADORS / EL CANGREJO LOCO / WINDSOR

/ SAMOA / CAN SOLE / Picus. CASTELLON:
JUANITO / D’EMILIO. CIUDAD REAL: SALONES
VIEJA CASONA / SENORIO DE LA ESTRELLA.
GUADALAJARA: EL DONCEL / LA MORADA DE
MARIA MALAGA: SAN BENITO / SANTIAGO /
TRAGABUCHES. EL RINCON ASTURIANO / HERRERO
DEL PUERTO / LA QUINTA LA RIOJA: Los ABADES.
MADRID: OVEN / LA COPITA ASTURIANA / LA
COCINA DE ANA / LA CAPILLA DE LA BOLSA

/ COQUE / DON PELAYO / EL PARAGUAS /
CAMPIELLO / GRACIANO / NAVIEGO / LABRADOR /
SENATOR / LA VACA ARGENTINA / LAS ESTATUAS
/ EL HORNO DE JUAN. NAFARROA: LA CHISTERA
/ RODERO. DON PABLO. PALENCIA: VENTA
ZAPATONES / LA CASA DEL ABAD/ EL SENORIO.
SEGOVIA: LAS CASILLAS /DI VINO / EL FOGON
SEFARDI / EL CLAUSTRO DE SAN ANTONIO EL
REAL. SEVILLA: ANTONIO ROMERO / ZENIT / CASA
ROBLES. TOLEDQO: CIGARRAL DE LAS MERCEDES

/ EL ASTURIANO / CASA zAPIcOo. ZAMORA: EL
EMPALME / LA CASONA DE SANABRIA / CASA
PANERO.

SIDRERIES

A CORUNA: LOS MOLINOS. ALICANTE: NARCEA

/ LA CASA DE Asturies / GIJON / ALDAPA /
FARTUQUIN. BADAYOZ: ASADOR CASA POLO /

EL HORNO ASADOR SIDRERIA. BARCELONA: EL
FURACU / EL LLAGAR DE GRANDA. BURGOS:
ASTUR / EL TRASGU / LA PARRILLA DE LA LLANA /
EL coMPAS DE HUELGAS. CANTABRIA: cHUs / LA
CASA DEL JAMON / LA SANTINA / LA ALQUITARA

/ LA SIDRERIA. CASTELLON: SANABRIA / LA
SIDRERIA DE. CUENCA: LA FIGAL / CUENCA:

LA FIGAL. GUADALAJARA: CARLOS. HUESCA:
MOJON. EIBISSA: Asturies. LANZAROTE: casa

EL RUBIO. LA RIOJA: sAN GREGORIO. LAS
PALMAS: Asturies. LLEON: EL DORADO / LA
SIDRERIA / LOS CABALLOS / HERMINIO CARRAL
cAsTRO. MADRID: LA POSADA / LA CREACION /
LA MADRENA / LA MAQUINA / LA PANERA / LOS
VALLES MINEROS / EL GALLU LA QUINTANA / TEITU
/ CASA PARRONDO / CASA HORTENSIA / CASA DE
ASTURIES / CASA BALTASAR / CASA MINGO / CASA
PORTAL / CASA LASTRA / CARAVIA / BAR Asturies
/ SIDRERIA DE LOZOYA / BALMORI / EL OSO /
SIDRERIA PALADIUM / LA SANTINA / LA FOGAZA

/ CARLOS TARTIERE / LA BARRICA / CAMINO / LA
BURBUJA QUE RIE / EL ESCARPIN / EL LLAR / LA
FUEYA / OVIEDO / LA PANERA / EL PIORNAL / EL
NERU / DIEGO / BULNES / EL LLAGAR / CASA FIFO
/ EL LLAGARO[\I / EL RINCON DE PELAYIN / LA
cAMOCHA. MALAGA: RESTAURANTE UROGALLO /
MANOLO / LA SIDRERIA EECONDIDA. MURCIA: LA
SIDRERIA ESCONDIDA / EL LAGAR DE DON PELAYO
/ CARMEN MARTINEZ FRUTOS. NAFARROA: LA
RUNA / LA SIDRERIA. OURENSE: CARROLEIRO.
PALENCIA: Asturies. PONTEVEDRA: EL ESTRIBO

/ LAR DA SIDRA. SALAMANCA:: MATER Asturies

/ LA SIDRERIA. SEVILLA: Asturies. TENERIFE:
MARIANO / LA SIDRERIA. TOLEDO: PRIMERA PLANA.
TARRAGONA: LA MURALLA. ZAMORA: LA
MANZANA VERDE. ZARAGOZA: LA SIDRERIA

R.R., VALENCIA: EL MOLINON / LA SIDRERIA / EL
PARADOR / EL XIRINGUELU.

NMOME Y APELLEODS, ..o i cissssnsnsns
DIREICION
LLUGAR

Sidra

1 2 REVISTES Al aMNU |

LA |

Iasicraintodiyonoo, e

ENSAME SIDRERU

www. lasidra.net

LU LR

COMCEYL F PAIS . ovvirrireresnnes

BAMCU, CAXA DAFORROS Y MNb. CUENTA (20 dixitos)

NN

Indicamios donchs Qe Nurmiban cpulos sosoiiito

v &l quios dalgon numibaig ofrcesc

Estos xostiomnss farmibdn Duos foodes e tesldforni 652 59 49 83 = P e il

Abcrrdins oode dirmgmeto md Lhsl 1607 800 e Protokpion de Detos, somurdcirmonts que tiones deschu 8 oonmseer, cenoslsr o
poitioEr @ bToeri R Ques D8 OOk eooyis e
Qamnr o arular Ion 1os ds1o. FeSMOonTSs LS mas o INUss Ded ssantu 5 Enssms Skirec, Ap. 4152 - 33700 Xikan

e e (Rheros. B i Ouiss secilbir aomsirlosoonEs o e

LA SIDRA  Nimberu 92



;‘JE:thuF:'L-'r',lr;rI 7t
CDESIGTEC ITIERS -1 1T

Esta Navidad ;acertaras de pleno!

Mas sofisticado, mas silencioso y desarollado integramente en Asturias

Emo;nﬁﬁ Lo hacemos facil, lo hacemos mejor.

=

www.eolo.com | www.eoloinnova.com







