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LA SIDRA DIXITAL / LA SIDRA DIGITAL

Comu siguir a LA SIDRA al traviés del to ordenaor / como seguir a LA

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA afdyase tamién en
Facebook, de tala miente que los fans
de la revista cunten con un espaciu pa
charrar. Arriendes d’ello, LA SIDRA unvia
de contino anuncies sidreres pa que tol
mundiu puea tar sollerte a 'actualida
sidrera.
iYa somos mas de 11.600 fans!

¥ WEBSITE
(www.lasidra.as)

Visita la ueb principal de LA SIDRA pa
recibir informacion global sobro la sidre,
'actualida sidrera y les nueses iniciatives y
convocatories.

Bibliografia sidrera, tasties, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
|‘ : I (info@lasidra.as)

Corréu activau de contino, pa
contautar direutamente con nés, v la
posibilidd d’apautase al grupu de noticies
LA SIDRA vy recibir informacion sidrera de
mena presonalizada.

;,) REVISTA LA SIDRA

. (www.issuu.com/lasidra)
ISsuUy

Les ediciones de la revista LA
SIDRA tan disponibles on line pa que
pueas esfrutales dende cualisquier parte’l
mundiu.
Ca nueu numberu recibe miles y miles de
visites!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasi-
dra/

Espaciu habilitdu pa que tolos amantes de
la sidre y de la fotografia puean compar-
tir les sos semeyes vy les sos esperiencies
nestes dos guapes artes.

SIDRA a traves de tu ordenador

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA se encuentra también en
Facebook, de tal manera que los fans de
la revista cuentan con un espacio para
charlar. Ademas, LA SIDRA envia de forma
continua anuncios sidreros para que

todo el mundo pueda estar al tanto de la
actualidad sidrera.

iYa somos mas de 11.600 fans!

WEBSITE
(www.lasidra.as)

Visita la web principal de LA SIDRA para
recibir informacion global sobre la sidra, la
actualidad sidrera y nuestras iniciativas y
convocatorias.

Bibliografia sidrera, catas, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
(info@lasidra.as)

Correo activado de forma continua para
contactar directamente con nosotros, y
la posibilidad de apuntarse al grupo de

noticias LA SIDRA vy recibir informacion
sidrera de forma personalizada.

REVISTA LA SIDRA
(www.issuu.com/lasidra)

Las ediciones de la revista LA SIDRA
estan disponibles on line para que puedas
disfrutarlas desde cualquier parte del
mundo.

Cada nuevo numero recibe miles y miles
de visitas!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasidra/

Espacio habilitado para que todos los
amantes de la sidra y de la fotografia
puedan compartir sus fotografias y sus
experiencias en estas dos bellas artes.
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Con un ésitu total de
participacion, actividaes I_A NOZM

sidreres pa tolos gustos y |

la gayola avezada nesti —_— Ay A A u-*_;ﬂ-,’)
eventu, la XX Fiesta de — P | s
la Sidre en Xixén torna a

confirmar a esta ciudd .
comu Capital Mundial de la

Sidre.

Xunto cola Primer Sidre I'Afu, la Fiesta la Sidre de
Xixdn ye l'eventu que meyor pon de relieve fasta
gu’estremu ta venceyada a la nuesa bebida la vida de
los vy les xixoneses.

Por supuesto que nun fueron solo xixoneses quienes
s’averaron fasta los estremaos marcos nos que se ca-
llebro esta Fiesta (cada edicion son mas los escena-
rios implicaos), de toa Asturies y, d’'otros paises foron
abondos los que se sintieron atrayios por esta Fiesta,
gue cuenta ya con venti aflos d’hestoria.

Sicasi, el calter que queda retratau nella ye'l del pue- _
blu xixonés: sidre y mar, chigres y cancios, milenta . : =
ASTURVISA

presones pasiando, tastiando, sorriéndose pente si, \‘
quicids ensin conocese, reconociéndose namas por X ; : ,

. : . : Asturtandsde VAness s,
esi vasu na man que los define, ensin dubia, comu i A VAT

Xixoén-sidreros. s 12 g Rt
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De la man de los imprescindibles tfrasgos Berto y Berta,

la XX Edicidn de la Fiesta de la Sidre de Xixdn. cuntd esti
anu con actividaes pa grandes y pequenos, falleres,
concursos, récord, mercdu, espectdculos... y por supuestu,

sidre a esbardiar..

Preparando la sidre.

Aungue la XX Fiesta de la Sidre de Xixdn entamo ofi-
cialmente el 25 d’agostu, ya dende’l dii 23, nel Muséu
del Pueblu d’Asturies, les actividaes sidreres diben
preparando 'ambiente. La reciella pudo averase a la
gastronomia del pais nel taller “Con fabes y sidrina”,
nel que los nefios y nefies tuvieron la oportunida de
descubrir y conocer a fondo dellos productos de la
tierra.

El xueves dii 25, tres la inauguracion oficial, entamo
la Fiesta propiamente dicha, cola istalacion, nos Xar-
dinos de la Reina de los puestos del “Mercadin de la
sidra y la manzana” y la entrega del Premiu a la Eti-
quetina mas Guapina de les presentaes, del Grupu Si-
drastur.

Malque’l primer dii’'l platu fuerte foi’'l Concursu
d’Echaores, na Plaza Mayor, nel que resultd ganaor
Jonathan Trabanco, tamién la clas de cocina con si-
dra, “Del Llagar a la Cazuela”, con Vicente Crespo
tuvo abondos seguidores nel Bal Hotel & Spa.

El segundu dii estrendse’l bus de la sidra, que salien-
do dende’l Fomentin fizo un percorriu que pasaba pel
Muséu del Pueblu d’Asturies y el Llagar Trabanco. Pela
tardi repitiose récord d’echaores simultaneos de sidre
en Poniente, dagqué gue cuasi paecia ya imposible.

El sabadu, I'Agrupacion Asturiana de Collecheros de
Manzana de Sidre -AACOMASI- dio, a tolos que se

quinxeron apuntar la oportunida de conocer mas de
cerca’l mundiu de la mazana y de les pumaraes, non
solo a nivel tedricu, cola so charra informativa , sindn
tamién al traviés de visites organizaes a delles puma-
raes.

Al atapecer, los xixoneses tornaron a enllenar de
musica y sidre la Plaza Mayor colos sos Cancios de
Chigre, una de les actividaes que cuenta con mayor
aceutacion dientro de la Fiesta..

El domingu foi dii d’entrega de premios na Plaza Ma-
yor, cola actuacion de bailles del pais y de la Banda
Gaites Villa de Xixon, y otru de los momentos mas es-
peraos d'esta folixa: la degustacion de baldre de sidre.

Nesti casu, y malque yeren venti llagares los que parti-
ciparon nel repartu de sidre, esti afiu yera facil quedar
con sede: el recorte radical del horariu, namas dica
les tres de la tardi, vy les llaaaargues coles ficieron difi-
cil prebales toes en condiciones. Sicasi, los llagareros
amosaronse contentos col cambiu gu’evitd xareos.

Pesiaguereconocemos labrillantellabor d’organizacion
desendolcada nesta Fiesta, dende LA SIDRA quere-
mos xunimos al coriquin de colleutivos que protesta
pola utilizacion del topéonimu castellan “Gijon” y pi-
dimos a los responsables que retomen el correchu,
Xixon, pa sucesivos actos.
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Sidre con
premios

x |

Entrega de premios, cola alcaldesa, Carmen Moriydn, el conceyal de Cultura, Carlos Rubiera; I'edil de Promocion Econdmica, Fernando Couto; y la
xerente del teatro Jovellanos, Maria Teresa Sanchez

El meyor escanciador, Jonathan Trabanco, el premiu
"Eloxu d'Oru” pa Castandn y pa Sidra Menéndez el
“Premiu’l PUblicu”; pal llagar de J.R, el honor de tener
"La etiqueta mds guapina“ de los llagares presentaos,
El "Chigre al que dir”, ye El Carteru, y la distincion
del"Tonel d'Oru” foi pa Manuel Arbesud. La Fiesta la
Sidre premid toles estayes sidreres.
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Carmen Moriyoén durante la entrega de premios.

’alcaldesa, acompangada por varios miembros de
la Corporacidn municipal, comu’l conceyal de Desen-
dolque Econdmicu y Emplegu, Fernando Couto; el de
Cultura, Carlos Rubiera, y el de Caltenimientu y Obres
d’Infraestructures, Manuel Arrieta, participd nel actu
protocolariu d'ofrenda del primer “culin”.

Na ceremonia d’entrega de premios, cola Plaza Mayor
atarraquitada, l'alcaldesa Carmen Moriyon recibid a
los llagareros participantes y tevo pallabres d’enfotu
pa con ellos, de cuyu llabor dixo ser “xeneraor de ri-
gueza con un padrimoniu que ye mui nuesu”.

Anantes de facer la entrega de los premios, tamién
fexo publico la predisposicion del gobiernu del Con-
ceyu Xixon a sofitar la Fiesta de la Sidre de la que,
sigun sopelexd l'alcaldesa, “apostarase nidiamente
pola so continuida y fadrase por da-y puxu” ya gue ye
“Cita fundamental del branu xixonés”. Nun esperamos
d’ella otra cosa.

Pel so Ildu, Carlos Rubiera, Conceyal de Cultura y Fes-
texos, asecundo estes pallabres chando un culete en
publico.

Entrega de Cestas de los ganadores del 2010.

Markrgueria
Fubsgraza, M uan Ahaonasit, 41
Erskmraiy il
F s Ak |

Foncad, 1 Foncal §

@ EL MAJUELD @
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Tonel d'Oru pal
llagar d’Arbesu...

Tres de facer la tradicional ufierta del primer culin,
'alcaldesa de Xixdn, Carmen Moriyon, fexo entrega
del Tonel d’Oru, concediu esti afiu a Manuel Arbesu,
de Sidra Arbesu. Sicasi, el llagareru, d’ochenta y cua-
tro afos, nun pudo recoyer el premiu por un retrasu
nel so regresu dende San Petersburgo, onde taba de
viaxe.

La so Aeta, Maria Florez Arbesu, que sigue la tradi-
cion sidrera familiar, foi la encargada de recoyer el
premiu nel so nome

“Ye un un dia mui prestosu pa tola mio familia, gracies

i i
¥, !
.-_2: y } |. .
8 Al
‘i} Ty N q .lI

El reconocimientu a una vida dedicada a la sidre, el Tonel
d’'Oru, foi esti anu pa Manuel Arbesd, llagareru sierense
de 84 anos.

a la organizacion y a los compaferos llagareros” dixo.

Fiu d’Aurelio Arbesu, fundaor del llagar nos anos cin-
cuenta, Manuel vendia dende bien mozu la so sidre a
los vecinos y de magar entds nun dexd de dedicase a
ello, repartiendo enta sidre por Asturies.

La so muyer, Leonor Cimadevilla, fue tamién un im-
portante encontu nel so llabor, ente los dos ficieron
d’'un llagarin con chigre l'actual llagar Arbesu, con
una producion dente 900.000 y 1 millon de llitros
anuales, y un restaurante col mesmu nome que’l lla-
gar, en Santa Marina.

LA SIDRA  Ndmberu 93



Y
“Premiu’l
Publicu”

pa
Menéndez

La fastia ciega, fecha polos
representantes escoyios
pente’l pdblicu, premid,
otra vegada a la sidre del
xixonés Llagar Menéndez.

A estes altures pue dicise que’l Llagar de Sidra Me-
néndez ye veteranu nesta Fiesta de la Sidre na que va
ganando ya, con esti, na menos que seyes premios.

Algamo 'Eloxu d’Oru nos afos 1.999, 2.001, 2.003 vy
2.009, afu esti caberu en que fizo doblete, recibiendo
tamién el premiu’l publicu.

Esti afAu torna a ganar el premiu que la xente de la cai
otorga a la sidra gue mas-y presta.

Recoyd’l premiu, el llagareru Gerardo Menéndez,
quien diba acompangau de los sos Aetos, queriendo
amosar asina la so intencion de dar una continuida fa-
miliar al so llagar, del que Gerardo representa la tercer
xeneracion.

Sobre’l trucu pa ganar tantos premios -arriendes de

15

los de Xixon, Menéndez tien dos premios de Nava y
Un de Sama Llangréu-, Gerardo Menéndez declard
gue “Intentamos facer una sidra pa tolos publicos” vy
desplicd que “el secretu ye la manzana asturiana, que
te dexe un paladar prestosu y que tenga bon collor”,

El sistema de concesion d’esti galarddn del publicu ye
estremau al de la mayoria de los premios populares,
ya que se fae a traviés d’una tastia ciega -asemeyada
a la que fae’l xurdu profesional del Eloxu d’Oru- non
comu na mayoria de les votaciones populares, nes
gue los asistentes voten a una marca concreta.

El xurdu escoyodse pente los iscritos previamente
comu voluntarios al mesmu, ya que foron abondos
los que quinxeron I’honor de representar al pueblu de
Xixon, escoyendo la meyor sidre nel so nome.

restaurante
., sidreria

ARBEJIL, S.L.

INSTALACIONES ¥ SERVICIOS
INTEGRALES EN CONSTRUCCION

Movil 629 77 42 69
arbejilsi@telecable.es

Tel.: 985 096 252 - Fax 984 199 084
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“Eloxu d'Oru” pa
Sidra Castanon

Julidn Castanén recueye’l Premiu “Eloxu d'Oru”.

Pal xurdu profesional aconceydu na XX Fiesta de la
sidre de Xixdn, la meyor sidre foi la presentada pol
llagar Castandn, de Quintes (Villaviciosa)

“Sabe bien, fae bon vasu, tien bon tastu y un arume
calidu”. Asina desplicaba Julidn Castanon, propietariu
del llagar, les razones que ficieron a los xueces profe-
sionales escoyer la so sidre pente les venti gu’optaben
a algamar el naguau Eloxu d’Oru,

Pa cellebralo, Castafion echo dellos culinos a les au-
toridaes presentes: 'alcaldesa, el conceyal de Cultura,
Carlos Rubiera; I'edil de Promocion Econdmica, Fer-
nando Couto; vy la xerente del Teatru Xovellanos, Maria
Teresa Sanchez

Fiu y Aetu de llagareros, Julian ye la tercer xeneracion
en tar al cargu d’esti llagar, y anguafu tien en costru-
cion nueves istalaciones que cuenta tener finaes pal
mes que vien y gu’incluyirdn un nueu llagar, una tien-

da abierta al publicu y visites guiaes.

Entrugamos a Julidn Castaidn cuala ye la valoracion
que fae d’esti premiu...

Home, ye un premiu mui importante, mui bien cono-
ciu, con una historia de muchos afios va, ye una ilu-
sion mui grande recibir un premiu asi.

éSorprendidvos o cuntabais ya con ganar?

Yo llevo contando con ello unos cuantos afios... Sidra
pa poder tener el premiu ya la presenté mas veces,
pero pa ganar hai que tener bona sidra, pero también
suerte... esti aflu presentabense tres o cuatro que po-
dien ganar, pero llego por fin el premiu pa la mia.

¢Qué tien la vuesa sidra que la distingue de les de-
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mas?

Esta ye una sidra que se presenta mui bien en vasu,
con buenos olores, llimpia en aroma, fresca en boca,
entra mui bien a la hora de bebela y quédate’l frescor...

¢Cémo valores esta edicidon del festival?

La mayor noveda fue que solo se dio sidra de mafana,y
por mi parte eso ta bien, cuando la fiesta yera tol dia
habia demasiao desmadre, borracheres, follones. La
fiesta tien que ser un poco Mas pa los que van real-
mente a probar la sidra, no a emborrachase. Ademas,
hubo ambiente desde mui temprano, mui animao vy
sin los problemes d’otros anos.

Esti nun ye’l primer premiu que ganais...

No, nel 2.008 diéronmos el del Publicu, nesta misma
fiesta, y en Villaviciosa dos, Un del Festival de la Sidra
y otru, en 2.009, a la Meyor Sidra Asturiana.

Sabemos que vais estrenar llagar... équé tienen
d’especial les nueves istalaciones de sidra Castainon?

Bueno, ye un llagar nuevu y con una vision un poco
diferente, pa seguir produciendo sidra lo meyor que
pueda y posiblilitando ademas poder visitalu, con
proyecciones de videos, una tiendina de venta al pu-
blico... la idea ye concertar visites con hoteles, enfoca-
lu un poco al turismu.

Estructdrase en torno a un patiu nel gu’istalaré un lla-
gar de sobigafu, de casi cien afos, y alredor dél tan
el llagar, colos toneles de maera, les oficines, la tienda,
la nave d’embotellao... too.

Con esti llagar éVa a aumentar la produccidon de si-
dra Castaion?
En realidad ya mayé en el nuevu esti anu, porgque aun-
gue tamos en obres, ya funciona la nave industrial, vy
la produccion subid a un milléon de litros; antes tenia
sobre 800.000.

¢Cudndu va tar abierto al publicu?
Tien que tar terminao el 15 del mes que vien, pero
cuento con abrir al publicu sobre les navidaes.

SIDRA

NATURAL

DE VARIEDADES
SELECTAS DE
MANZANA

\
VAL B BOIDES

T

SIDRA
NATURAL

DE VARIEDADES
DE MANZANA
ACOGIDAS

A LAD.O.
«SIDRA DE
ASTURIAS»

"PREMIO DEL PUBLICO
EMN EL XVI| FESTIVAL DE
LA SIDRA NATURAL
DE GIJON®

Llagar Castafion, S.L.
Quintes

I¥ilaviciosa), Asturias
Espanha
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Jonathan Trabanco,
meyor echaor en Xixon

De zorga a drecha, Pablo Suérez, Jorge Vargas, Jonathan Trabanco, Pablo Alvarez y Jason Franco.

L'echaor sierense algama el nagudu primer puestu
nel Concursu d'Echaores de Sidre de Xixdn, nuna
xornada marcd pola tension d'unes puntuaciones mui

aprosimaes.

Nel Concursu d’Echaores de Sidre, cellebrau en Xixon
nel marcu la Fiesta de la Sidre, el primer puestu foi pal
sierense Jonathan Trabanco (de les Sidreries El Ma-
dreferu y Manolo Jalin de La Pola Sieru), campedn
na categoria xeneral.

Jorge Vargas (de la xixonesa Sidreria El Otru Mallu)
foi quien s'alzd col primer puestu na categoria co-
rrespondiente al conceyu de Xixon. Arriendes d'ello,
Jorge algamo, colos sos culinos, el segundu llugar na
categoria xeneral.

Esti concursu ye puntuable pal Campionatu Nacional

d’Echaores, y dexa a Jonathan Trabanco nun intere-
sante cuartu puestu. Jorge Vargas siguilu un pocu per
detras, nel sestu.

La xornada foi especialmente prestosa, tantu pola im-
portante presencia de publicu, que siguid con aten-
cion la evolucion del Concursu, comu pol altu nivel
amosau polos echaores participantes, que tuvieron
d’esforciase al masimu por destacar nun dii nel que
les puntuaciones tovieren perapretaes y onde los cin-
CU primeros puestos decidiéronse poles minimes di-
feriencies.
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La de Sidra J.R ye la
etiqueta mas guapina

L'Asociacion de
Coleccionistes Sidrastur,
fiel al so vezu, otorgd un
premiu especial que
reconoz la etigueta que yos
abultdé mas guapa pente
toles de les sidres ques se
presentaron a la Fiesta de
la Sidre de Xixdn.

Nesti casu, I'honor
correspondié-y al llagar de
J.R.

Xovellanos nagua por un culin de J.R.

Vien siendo vezu nos caberos festivales sidreros que  dre, petecible, col anagrama del llagar nel cientru, so-
se reconoza otru de los aspeutos venceyaos (malque  bre un fondu de collor marrdn estraza, foi la etiqueta

seya mas modernamente) col mundiu la sidre: el dise-  que merecio la distincion pente les de tolos llagares
Au de la etiqueta. presentes.

El grupu de Collecionistes d'Etiquetes de Sidre Si-  |a cenciellez del disefiu, el so estilu cldsicu y al tiem-
drastur son los impulsores d'esti orixinal premiu que  py vistosu, vy la claridd cola que resalta el llogotipu
pretende potenciar el disefiu graficu de les etiquetes.  dg| llagar foron ensin dubia les baces que-y dieron el
La del llagar de J.R (L’Infanzdén), una manzana de si- premiu a esta etiqueta.

.._.—"——"-'-:- L I(‘]
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Sidra Guinness
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Nin I'agua nin I'aire forgaron
que s'algamare un nueu
récord: 7.576 presones
alzaron el brazu a un
tiempu baxo’l cielu buxu del
sableru de Castrillon.

|
NEUNORTE £\

COMPRA-VENTA DE NEUMATICOS DE OCASION

“En nuestra instalacidn de Meres disponemos de un gran surtido de
medidas y marcas de neumdiicos para la venta a mayoristas y minoristas
Tambidn comercializamos llanias de aluminio
da ocasidn, disponemos de carcasas de furismos,

furponatas y 4X4."
il Neunorie 5.L.
~ Poligono de Proni, Galle A, s
ml e L 33199 Mems‘i {Astarias) T 0
O 353 61 Fax 985791578 u-. Jhetr
! .

AN
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. 67 culinos

La playa, atarraquitada al pocu d’abrise la entrada

Ca afiu se fai un pocu mas abegoso conseguilo, fasta’l
puntu que munchos teniemos series dudes de que se
pudiere repetir la proeza de superar, anu tres anu, el
récord Guinness.

Sicasi, contra prondsticu, Xixén algamo de nuéu’l so
oxetivu: superar la ya impresionante cifra del afiu pa-
sau.

La cita yera na popularmente conocia comu Playa de
Castrillon (rebautiza pola “modernida” comu de Po-
niente) onde, de magar les siete la tardi entamaron a
pasar echaores.

La playa enllendse de “recordmans” gayasperos que,
botella nuna man y vasu na otra -munchos cola bolsa
la cena, por si s'allargaba la cosa mas de la cuenta-
esperaben pacientemente gu’aportare l'avisu p’alzar
la botella, afinar la punteria y tastiar Un de los culinos
mas naguaos del afiu. Pente los asistentes abondaben
tamién les families en pleno, pa dir deprendiendo bien
a la reciella, mal que los neflos nun cuntaben pa la

cifra final.

La Banda Gaites Villa de Xixdn y 'humor de Manfredo
ficieron mas llevaera la espera, y en malpenes un par
d’hores los 7.294 echaores gue s’axuntaron nel 2.010
quedaron sobradamente rebasaos polos 7.567 d'esti
afu. Un auténticu ésitu.

Mas entd si consideramos, comu nos costa, gu’hubo
xente que quedod en puertes, ensin poder entrar na
playa, ya gu'entd habia echaores que querien entrar
nel momentu en que, pocu dempués de les 9 la nue-
chi, se preslld la cuenta y se dieron les istruciones pa
echar al empar la sidre.

Tenemos que reconocer gque les apretures, la inespe-
riencia de munchos/es de los echaores vy, perriba de
tou, l'airon que soplaba, fizo que bona parte de la si-
dre se repartiere pente’l sable y la ropa de los echao-
res contiguos... una pena, por que la sidre yera de la
D.O Sidre d’Asturies.

Esta utilizacion pal récord de sidre de la D.O. “Sidre
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Abultaba imposible. La cifra a algamar escedia o
esperable y el vientu facia inevitable camentar na
dificultd d'echar sidre nel propiu vasu. Sicasi, la marea
verdi superdse a sigo mesma... otfra vegada.
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d’Asturies”, malque prestd asgaya a los asistentes,
movid per otru llau a daqué critica por parte de de-
llos llagareros, gue nun acaben de ver que con ello se
prestixe precisamente a la D.O.

“Nun ye coherente facer una presentacion nel Cala-

smnenin PARRILLA

b de Javiss

Especlalldad-

o (FIHI']GI A LA PARRILLA |

f MenU del dia

¥ Menv espedial festivos
Ufjguu oe aitana

A BM ey DA Y

trava por tolo alto pa diferenciar la sidre D.O comu
productu d’alta calida pa lluéu ufiertala pa echala em-
baxo” declard Juan, del llagar J. R, Un de los llagare-
ros que nun ta mui d’alcuerdu con esta utilizacion de
la sidre de Denominacion.

[ ;u M@Wﬁ@@ (U]

Restaurante * Sidreria
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Cancios de chigre:
la sidre al altu la

lleva

MARGARIDE

XURD

Dalgunos precisaben “chuleta”.

Miles de presones aconceyaron na Plaza Mayor y ficieron
d’ella el meyor chigre pa canciar na fradicional velada
dedicd a los Cancios de Chigre.

Nun yeren toos de Verdiciu, por mas que lo canciaren,
nin conocien a la Cabraliega; dalgunu/a habria casau
n'Uviéu, por muncho gue lo negara y la mayoria nun
fore a L'Habana, pero de xuro que toos llevaben dien-
tro al Xixon del alma.

La Plaza 'Ayuntamientu quedod piquefa pa tantos que
guerien canciar, les llibretines de cancios tuvieron de
repartise pa qu’algamaren pa toos, y la musica aportd
a la playa, a la fonte de Pelayo y repetiase pente los
puestos del Mercain de la Sidre.

Respigaba sentir cerca de cinco mil presones can-

ciando, con tol sentimientu gque solo da lo que se sien-
te comu propio, los cancios tipicos del pais, aquellos
que la mayoria deprendimos -ensin falta de llibretin
nin chuleta- pelos chigres d’Asturies y nes xuntances
familiares.

Dende LA SIDRA convidamos a toes estes presones
a gue s’‘animen a seguir canciando esti repertoriu -y
tolos cancios que faltaben nelli- tol afiu, nes sidreries,
nes espiches, ca vega que yos peteza, que nun puea
decise que nos chigres d’Asturies ya nun se cancia
comu anantes.
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Mercain de la sidre
y la Mazana

La destileria El Molin del Nora mostrd la calida de los sos productos.

Que n'Asturies prautficamente too pue venceyase a
la sidre o a la mazana, yd mos lo maxinamaos, pero,
por si les duldes, el Mercain de la Sidre y la Mazana
demuestrenmoslo con un percorriu por venti puestos,
bien variaos, nos que estos dos productos yeren los

lbraeros protagonistes.

El Mercain de la Sidre y la Mazana prauticamente in-
aguro y presllo la Fiesta de la Sidre de Xixon. Dende
los Xardines de la Reina aportaron los primeros aru-
mes gu’anunciaben l'entamu d'esti eventu, apurrios
poles veles, llicores y llambionaes gqu’ocuparon el Pa-
séu del Muelle dende’l primer dii .

Nesta edicion de la Fiesta de la Sidre, como ya ye
vezu, el Mercain istald los sos puestos nos Xardines

de la Reina, pa ufiertar a los visitantes una prestosa
bayura de productos orixinales, saborguiosos y a la
moda, relacionaos toos ellos, ya seya pola so forma
O por ser la so materia prima, cola mazana y la sidre.

cQué tal te suena, por exemplu, una empanada de
mazana? icrema de sidre dolce? Y un aceite esen-
cial de mazana? duna vela de sidre? éuna mazana
d’acebache? imeyor de plata? o igual pensabes
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Productos de mazana y sidre del Monasterio de Corias

nuna de mazapan? da igual de qué quieras la maza-
na, porque de xuro que la podies topar: de maera, de
cristal, de cera o de xabdn, y por supuestu, de verda,
pa comela y/o bebela.

No que cinca a bebela, alcontrabemos nel Mercain
unes cuantes sospreses de les prestoses, y aprove-
chamos la ocasion pa llamar 'atencién a los hostele-
ros asturianos sobre los aguardientes, llicores y ase-
meyaos que se fabriguen n’Asturies y que, pesi a la
so escelente calida, nun avecen alcontrase pente les
opciones posibles a la hora de pidir los “chupitos” col
postre.

Asina, amas de la sidre, nesti mercau pudimos prebar
auguardientes, llicores de mazana y de sidre, cremes
de mazana, arriendes d’'estremaes variedaes de sidre:
dulce, gasificao, de mesa...

inslirio o ("]
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Nesti sen destacaben tres puestinos, 'ampliu surtiu
de la destileria El Molin del Nora, la orixinalida de los
productos de Sidru Seleccidn y la percuriada presen-
tacion del Monasterio de Corias.

Estos caberos, ademas, llamaben especialmente
'atencion pente tanta sidre dellos nun facien vinu?
Pues si, pero tamién s’apunten a la fiebre mazanera.

No gue cinca a comela, los llambiones taben de nora-
bona nesti mercau: tartes, pasteles, frixuelos, bombo-
nes, empanaes, etc.

A min presonalmente llamdme Iatencion la tar-
ta d’hoxaldre con mazana y quesu Cabrales que
s'ufiertaba, tentaora, pente los productos del Obra-
dor San Cosme, pero claro, eso va en gustos... ya in-
cluso los gustos mas salaos tuvieron la so oportunida
colos quesos a la sidre de Los Caserinos.

Uidehii Pafl w5 ann

« El Molls dal News
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Los meyores del Mercain:
Sidru’s Seleccion, Oleum
y Viandas y Saberes
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Productos del Llagar de Bernueces (Sidru Selecciones)

El premiu al productu mas novedosu fue a parar a Si-
dru Selecciones, del Grupu Llagar de Bernueces, el
del Puestu mas prestosu, por segundu aflu consecu-
tivu, a Viandas y Saberes, v el del Productu meyor
persentau, a Oleum.

El productu que-y valid a Sidru Selecciones el reco-
nocimientu a la so orixinalida foi la so sidra gasifica-
da, lo que creo nun entamu ciertu tracamundiu, «Los
premios nunca tan mal», dixo Carmen Cid, rexente
del puestu, «xangque pensaba que yera pola sidra dulce
corchaowy, esclario.

El tracamundiu yera comprensible, ya que nesti pues-

tu los productos novedosos yeren abondos. Pa los
responsables, la mas especial ye la so sidre dolce cor-

ol

kel
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chada -otru de los sos productos estrella- producio
por un procedimientu que naide mas utiliza y que ga-
rantiza que la sidre’l duernu se caltenga con tol so
saborgor y carauteristiques ensin amiesta-y quimico.

Tamién pudo ser pola so sidre corchao en tamafu in-
dividual, pero igualmente escanciable, o pola so sidre
especial de cocina o pola so sidria corchada.

Viandas y Saberes lleva, con esti, dos afios recibiendo’l
reconocimientu a ser el mas prestosu de los puestos
del Mercain de la Sidre y la Mazana, pola prestosa pre-
sentacion que fae de la so amplia ufierta gastrondmi-
ca en galletes, bizcochos, tartes y postres con esencia
de mazana.

Camudando dafechu de tipu de productos, y pasan-
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El puestu del Obrador de Cosmetentaba a los mas llambiones

do del tastu a la vista ya I'olfatu, Oleum algamo, -por
sospresa pa los sos propietarios- el premiu al Produc-
tu Meyor Presentdu, premiu gue nin siquiera sabien
gu’esistia fasta que-yos notificaron el premiu. “Pero
ganar ye xenial», comento Luis Sanchez, responsable
del puestu onde la mazana, mas que vese, goliase:
xabones, sales de bafu, ambientadores y veles, tolo
preciso p’asegurar I'arrecendor a mazana a tolos am-
bientes.

D’ente los sos productos, la estrella foron les veles con
forma de mazana, de les que tuvo que ponese a fa-
bricar mas “in situ” por que escosaronse’l primer dii .

PRODUCTOS ARTESANOS | . (SRLIPO) 4
C/Cerifiola,16 Teléfono: ¢8s 300098 i J 'JJ d
3302 Gijén : =
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& Testu : Olaya Fontes Marqués
Semeyes: Lujoé
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VILLAVICIOSA

VI CONCURSU DE LA
SIDRE CASERO

Triunfo de Javier Villar

Seloriu - Villaviciosa

El éxito del Concurso de

Sidra Casera de Villaviciosa
demuestra que las grandes
marcas No son imprescindibles
para beber buena sidra.

Las imagenes de la Plaza’l GUevu hablan por si solas:
la cita anual con la sidra casera volvi¢ a ser un rotundo
éxito, tanto por la asistencia de publico, que superd
las dos mil personas, como por la participacion de
llagareros.

De hecho, la fabricacién de sidra en llagares privados
estd tan extendida, en Asturies en general y en esta
zona en particular, que fue necesario limitar el nume-
ro de llagares caseros participantes, por motivos de
limitacion de espacio, es imposible sobrepasar la ba-
rrera de los setenta.

Cada uno de los llagareros participantes debe aportar
dos cajas de sidra para la prueba gratuita mas otras
cinco botellas para el concurso. Este se desarrolla en
dos fases: primeramente, en cuatro chigres de Villavi-
ciosa se realiza la primer criba. Cada sidreria propo-
ne a 5 personas de entre sus clientes, sin vinculacion
profesional con la sidra, que se repartirdn las sidras
presentadas, las probardn y seleccionardn las tres me-
jores de cada lote.

Las doce que llegan a la eliminatoria final son valo-
radas en la misma Plaza’l GlUevu, con un jurado de
cinco personas, no vinculadas profesionalmente con
la sidra, seleccionadas por las sidrerias y la organiza-
cion.

La musica de la gaita inaugura oficialmente el co-
mienzo de las deliberaciones, y a partir de ese mo-
mento los culinos, escanciados por Guti, -presidente
de I'Asociacion de Fomento de la Sidra Tradicional
Asturiana- van siendo valorados por el jurado bajo la
atenta mirada de las centenares de personas que lle-
naban la Plaza.
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Un momentu de la emotiva entrega de premios

Al finalizar el Aato, la Corporacion Municipal vy La
Banda de Gaites, junto con numeroso publico, se diri-
gid al restaurante La Ballera donde se hizo entrega de
una Placa Conmemorativa a la viuda de Don Agustin
Rodriguez “CHESPI” recientemente fallecido. La Ban-
da Gaites interpreto el Himno de Asturies y se guardo
un minuto de silencio en recuerdo a la memoria de D.
Agustin.

Los premios quedaron repartidos de esta manera:
primer premio, consistente en trofeo, diploma, 400 €,
5.000 corchos con el nombre del Llagar y cena para
dos personas, para Javier Villar, de Seloriu. Segundo
premio, dotado con trofeo, diploma, maguina de es-
canciar, 200 € y cena para dos personas, para Tano
Collada,de Llavanderu. El tercer puesto fue para José
Antonio Cubillas, de Puelles, y consistid en trofeo, di-
ploma, 100 € y cena para dos personas. El cuarto se
fue a Sietes, al llagar de José Cortina, quien recibid

trofeo, diploma, 50 € y cena para dos personas.

Los clasificados entre el quinto y el doce puesto reci-
bieron trofeo, diploma y cena para dos, y se clasifica-
ron como sigue: 62. José Costales (Pion), 72. Rosendo
Garcia (Los Campos), 82 German Alonso (La Miyar) 92
M. Enrigue Granja (Sietes), 102 José Ramon Fernan-
dez (Pentanes), 112 Juan Pérez Villar (Valdebarcena) y
122 Jesus Tuero (Bayones)

La Asociacion de Fomento de la Sidra Tradicional
Asturiana es la organizadora de este certamen gque
nacio en la sidreria La Ballera de la mano de Agustin
Rodriguez ‘Guti’, Francisco Menéndez ‘Paco’, Oscar
Florez y Laudino Riva. Actualmente mas de cincuenta
personas colaboran en su organizacion.

| Testu : Llucia Fernandez Marqués
‘ Semeyes: Chema Mateo

Sidregria - Regstauranteg

Cls RINCON pel

Etielu

COMIDA CASERA
_MENU DEL DIiA
MENU ESPECIAL FESTIVOS

HAvda. Florez Estrada, n.® 24
223180 NORENA - Asturias

= 984 283 141
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VILLAVICIOSA

XV FIESTA DE LA SIDRE

Villaviciosa, aun mas
sidrera

La Plaza’'l GUevu acogid a miles de personas que acudieron a probar la sidra.

"Hay que beber. Con moderacidn, pero hay que beber” -sidra,

se entiende. Asi de claro y conciso resumia Manuel Preciado el
concepto de consumo responsable a las miles de personas que
abarrotaban la Plaza del GUevu, que en esta ocasidon casi se quedd
pequena, quizas en parte como resultado de unir sportinguismo y

sidra en una misma plaza

Once llagares, todos ellos maliayos, -Buznego, Casta-
Aon, Cortina, EI Gobernador, El Traviesu, Frutos, Los
Gemelos, M. Busto, Tomas, Vallina y Vigdn-aportaron
las 600 cajas (es decir, las 7.000 botellas) que se con-
sumieron en esta edicidon de la Fiesta de la Sidra de
Villaviciosa.

Siguiendo el sistema acostumbrado, la compra del
vaso con el logotipo era requisito necesario y su-
ficiente para tener derecho a probar la sidra de los
once llagares y votar de entre ellas la mejor.

En esta ocasion el llagar de Cortina fue el que tuvo el

orgullo de recibir este galarddn, tanto mas importan-
te cuanto estd otorgado por los propios consumido-
res de la sidra.

Afortunadamente en este caso los asistentes pudie-
ron probar con calma los distintos palos, e incluso ha-
cer varias rondas, para asegurarse antes de votar, ya
gue en esta Fiesta si se mantuvo el horario de mafana
y tarde para la prueba gratuita.

La ex campeona sierense, Loreto Garcia, gand el Con-
curso de echadores de Sidra en la categoria general,
en la que el segundo premio se fue a La Pola Llaviana,
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con Salvador Ondod (L’Antoxana).

Aladino Ardura se impuso en la categoria local, dando
asi otra alegria a Casa Cortina, donde trabaja echando
sidra.

Por otra parte, el llagar de Vigdn fue distinguido con
el premio, ya imprescindible en cualquier festival, a la
Etigueta mas Guapina de les presentaes,concedida

por Sidrastur, por su escudo de villaviciosa sobre fon-
do verdoso.

La musica de la Banda de Gaitas de Villaviciosa vy el
Cuarteto Torner, asi como los bailes del pais, acompa-
fAaron y animaron la celebracion.

/
i Testu : Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: J. Eloy
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VILLAVICIOSA

XXVII CONCURSU DE SIDRE

Sidra Cabuenes gana el
XXVII concurso de sidra
de Villaviciosa

Diego AgUera enséfamos los sos premios.

Sidra Cabuenes, un llagar de
tamano medio, logra el premio a
la mejor sidra del afo, en uno de
los concursos mas valorados en
el entorno sidrero, tanto por su
antigiedad como por la seriedad
con la que se desarrolla. El
secreto, segun el llagarero Diego
Aglera, esta en la manzana.

Un llagarero joven y un llagar pequeiio acaban de
hacerse con el premio sidrero mas buscado del afo.
Diego Agiliera, de Sidra Cabueiies, nos cuenta como
sienta ganar un concurso de esta categoria.
Imaginate, cuando gquedamos los segundos en Nava
ya nos parecio la de dios, pero del segundo al prime-
ro hay un mundo, y ahora que conseguimos el pri-
mero... N0 es que no contara con ello, siempre tienes
esperanza, pero como quien cuenta con la loteria...
Ademas, aungue el llagar estd en Cabuefes, nosotros
somos de Brecefa, cerca de Vlllaviciosa, asi que nos
hizo mas ilusion todavia.

Algo mas que suerte habria éque tiene de especial
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esa sidra para ser considerada la mejor?

Es una sidra muy afrutada, de color pajizo, que espal-
ma muy bien, deja pegue; la verdad es que la sidra es
buena, y muy comercial ademas, de la que gusta al
jurado.

Que haya salido esta sidra tan buena es el resultado
de hacer un buen trabajo durante todo el afio y cui-
darla mucho, sobre todo la manzana;.

En Sidra Cabuefes trabajamos solo con manzana as-
turiana, y la mitad e la que utilizamos es nuestra. La
otra mitad la escogemos con muchisimo cuidado, vi-
sitando cada pumarada; ese es el mayor secreto, la
materia prima es fundamental.

éTanto importa el origen de la manzana?

La manzana francesa o la checa no tiene nada que ver
con la manzana asturiana, no merece la pena escati-
mar en eso..

é¢Como influye ser un llagar pequeno en este tipo de
concurso?

Nosotros tenemos una produccion de 225.000 litros..,
voy intentar buscar un listado de ganadores de pre-
mios, a ver si hay alguno mas pequefo que haya ga-
nado... tiene mas mérito, por que de 200 toneles es
mas facil que te salga uno especialmente bueno que
teniendo pocos como yo.

Este premio éSe notara en las ventas del llagar?

Si, en realidad ya se nota, nos llamaron de muchas
sidrerias para pedir nuestra sidra. En dos o tres sema-
nas venderemos lo que normalmente vendemos en
todo el invierno.

\/
Testu: Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: Xurde Margaride

Elaborada v Embotcilada por Sidra Cabucies. S.L
en Celontes - Cabuenes - Gijon - Asturias
Tlfs. 669 860 598-599
Gijon (Asturias)
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Gales, escaparate
de la sidra europea

El fin de semana del 12 al 14 de agosto se celebré en la histérica finca de Llancaiach
Fawr Manor, en Gales, el International Craft Cider Festival, organizado por la Asociacion
Galesa de la Sidra y la Perada, y a la que asistieron representaciones de los principales
paises sidreros de Europa. Tal como os prometimos, seguimos dando detalles de nuestra
experiencia sidrera alli, donde, ademas de darnos a conocer, tuvimos la oportunidad de
aprender mucho sobre otras sidras y otras culturas.

¥Dave Matthews durante una de las catas impartidas.

Fueron casi una treintena de lagareros los que ex-
pusieron sus productos en el entorno de un festival,
que englobd actividades festivas, gastrondmicas vy
enoldgicas, la mayoria de ellos procedentes, como
es |6gico, de Gales e Inglaterra, aunque también
se contd con representaciones internacionales de
Hessen, Normandia, Asturies, cuya delegacion es-
taba promovida por LA SIDRA vy la Fundacion As-
turies XXI, e Irlanda del Norte, que se presentaba
como delegacion internacional irlandesa.

Ante el elevado nimero de elaboradores de sidra,
no entraremos en la mencion detallada de los pro-
ductos de cada uno de ellos, pero si hemos de re-
seflar a los lagareros que acudieron:
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Representacion del llagar inglés de Ross-On Wye Cider..

Gales:

Blaengawney Cider, Gwynt y Ddraig Cider, Palmers
Upland Cyder, Reglan Cider Mill, Rosie’s Triple D Cider,
Seidar Dai, Troggi, Ty Gwyn Cider y Welsh Mountain
Cider.

Inglaterra:

Gwatkin Cider Co Ltd, Hogan’s Cider, Oliver’s Cider
& Perry, Orchard Pig, Ross-on-Wye Cider & Perry Co,
Wilcox Cider y Worley’s Cider.

Irlanda del Norte:
Toby’s Cider.

Normandia:
Cidre Les Noyers y Didier Wieder.

Hessen (Alemania):
Kelterei Rothenbulcher, Kelterei Noll, Kelterei Stier,
Dieter Waltz, Apfelweinkontor y Jurgen H. Krenzer.

Asturies:

Champanera de Villaviciosa, El PiloAu, Sidra Alonso,
Buznego vy Sidra Escanciador.

A'lo largo de los tres dias que duro el evento hubo ac-
tividades de todo tipo, pero el punto fuerte se encon-
traba, naturalmente, en la propia bebida. Y en relaciéon
con ella, ademas de la presentaciéon y degustaciones
publicas, el aspecto fundamental del programa para
aficionados y profesionales estaba en las catas y con-
ferencias gue se ofrecieron con caracter especifico
para unas determinadas sidras, lagares, naciones vy
contextos o experiencias profesionales.

Sefalaremos de ellas la alta calidad y excelente orga-
nizacion con gque contaban, asi como la variedad en
SuU programacion, alternando todos los dias del Fes-
tival catas de productos con conferencias referentes
a temas complementarios al mundo de la sidra como
pudieron ser la lecciones de cocina de Sebastian Va-
noni, la conferencia sobre historias, costumbres y tra-
diciones sidreras de Pete Brawn vy Bill Bradshaw o la
exposicion sobre el cultivo de los manzanos a cargo
de John Worle.

Y en cuanto a las catas de sidra y perada propia-
mente dichas, también debemos hacer referencia a
la alternancia entre las delegaciones extranjeras vy lo-

NGO NGONNGOVRS
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Uno de los miembros de la ampolia representacion de llagares galeses, el Seidr Dai.

cales que permitié dar a conocer en Gales las sidras
europeas, desde las asturianas, protagonistas de una
primera cata de cierta complejidad al incluir en ella
la sidra tradicional que exige un escanciado propio
gue no existe en ningun otro lugar; las sidras norman-
das de alta gama; y las alemanas, cuya delegacion
nacional llevd al Festival las sidras ganadoras de los
premios Pomme d’Or de este afo.

A su vez los representantes extranjeros pudieron ha-
cerse una idea de las sidras britanicas a través de las
catas guiadas por los ingleses Tom Oliver, que tam-
bién tratd el tema del Slow Food, y Mike Johnson,
protagonista de la cata mas didactica de todas las
realizadas, por la forma en que llevd a cabo su expo-
sicion; y por el galés Dave Matthews, extraordinario
broche final que debia ser una cata guiada, pero que
por momentos se hizo también a ciegas para que los
asistentes trataran de reconocer las diferencias entre
la sidra vy la perada.

Los distintos sabores nacionales

Desde este punto de vista estaba claro ya desde el
principio que entre tanta sidra de diferentes paises
iban a encontrarse también muy variados sabores al

-"i':‘ . -
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gusto del consumo de cada lugar de origen, de tal
manera que los tres dias que durd el festival sirvieron
para unir en un mismo recinto productos tan dispares
como la sidra alemana, de un sabor agradablemente
amargo; la sidra francesa, mas espumosa e incluso al
estilo de un Champagne; las sidras britdnicas, en ge-
neral ligeramente mas dulces que las continentales,
aunque por su mayor presencia también se pudieron
encontrar algunas con fuertes amargos; y las asturia-
nas, que al aportar un extenso muestrario de produc-
tos, también ofrecian un amplio abanico de sabores
que iban desde los acidos de la sidra tradicional, al
ligeramente amargo de la de nueva expresion, y los
mas dulces de las espumosas.

Unos sabores que no son fruto de la arbitrariedad,
sino que responden a unos gustos propios derivados
de las variedades utilizadas en que cada regién de
Europa a la hora de elaborar la sidra nacional de cada
pais, y cuyas diferencias vienen dadas por aspectos
tales como el clima vy los suelos en los que se cultivan
las muchas variedades de manzano.

Las sidras ecoldgicas
Algo que llamo grandemente la atencién de los en-
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viados de LA SIDRA al international Craft Cider Fes-
tival fue la importante presencia de sidras y peradas
ecoldgicas que pudimos observar, pues fueron varios
los lagareros britdnicos y franceses gque aportaron
productos con la etiqueta bio, y que en el caso de
Normandia, incluso se ofrecia una completa variedad
de ellos dentro del muestrario aportado.

Si hemos de hacer mencidén de sus caracteristicas, no
cabe duda de la calidad que se apreciaba en ellas, de-
mostrando asi el interés que sus elaboradores ponen
en darse a conocer en el ambito internacional con si-
dras de probada calidad.

Derivados no alcohédlicos

Dentro del Festival también se pudieron probar otras
bebidas no alcohdlicas. La sidra dulce que en Asturies
practicamente dejamos relegada a los festejos otofa-
les de la mayada, cuando aprovechando el momento
celebramos nuestros tradicionales amagulestos, en
Europa se encuentra muy extendida siendo un re-
fresco muy popular entre la gente, y un recurso para
cuando no se toma alcohol.

Pero entre todas ellas soélo hubo una sidra que estan-
do libre de alcohol mantenia su sabor original a sidra.
Era la asturiana Isidra, del llagar El PiloAiu, que no tar-
do en hacerse un hueco entre el personal que por su
trabajo en el festival no podia beber alcohol, e incluso
entre los niflos gque mostraban su satisfaccion ante su
primera experiencia con la sidra.

La importancia de la perada

Mencionaremos, por Ultimo, la gran aceptacion de
gue goza por toda Europa la perada, que en Asturies
desaparecid lamentablemente hace ya mucho tiem-
po.

Y es que entre los expositores alli presentes la sidra
de pera tenia espacios propios para un publico fiel y
muy generalizado, pues no se encontraba solo en el
festival; practicamente en cualquier bar o cafeteria se
podia pedir su popular perry con la casi seguridad de
disponer de ella.

De hecho, en la gran mayoria de las catas celebradas
se ofrecio al menos una perada, y en ocasiones hasta
distintas variedades de ellas, siempre de una calidad
contrastada.

\/
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Eduardo Coto

PROTAGONISTA INVISIBLE EN GALES

No lo vas a encontrar en las fotos del International Craft Cider Festival: Eduardo Coto vive
en Frankfurt, donde trabaja. Sin embargo, es uno de los protagonistas de esta historia. Sin
él la participacion de LA SIDRA en este evento no hubiera sido posible. Como delegado
internacional de LA SIDRA fue quien realizé los contactos oportunos para que nuestro
proyecto de expansion internacional se hiciera realidad.

¢Como surgidé esta oportunidad de participar y cual
es el papel que desempenaste dentro de la organiza-
cion del International Craft Cider Festival?

Desde hace algunos afos colaboro y mantengo con-
tactos con asociaciones de todo el mundo en torno
a la sidra. Digamos que hago efectivo lo que algunos
denominan como concepto Glocal, con una bebida de
marcado caracter regional pero intentando trabajar a
nivel global. Ya el pequefo grupo gue solemos conec-
tar en Frankfurt estd compuesto por gente no solo de
Alemania, sino también de Rusia, Australia o Asturies
COMO €S Mi caso.

En Febrero, y a través de un amigo comun britdnico
me contactd Cressida Slater, de la Welsh Perry and Ci-
der Society, para solicitarme ayuda de cara a presen-
tarse a los productores locales alemanes en Hessen.
Fueron los primeros pasos para poder sentar las bases
de cara a tener representacion alemana en Gales.

Aproveché entonces para invitar a Cressida a la Feria
Internacional de sidra de Frankfurt en la cual formaba
parte de la organizacion.

Ya que en la feria también la revista LA SIDRA tuvo su
espacio, no fue dificil comenzar a trabajar en la repre-
sentacion asturiana a través de su gente, como previa-
mente se hiciera con Hessen.

Este no es el primer evento para el que nos abres las
puertas...

El caso de la feria de Frankfurt, es derivado de la amis-
tad con los organizadores de la misma, Michael Stockl
y Andreas Schneider (quien viniera a visitarnos en As-
turies en el verano de 2010).

Me solicitaron colaboracién de cara a poder facilitar la
presencia de un lagar asturiano en la feria. Fue Traban-
co, que también tuvo su propio stand, quien se apunto
a la aventura, a través de LA SIDRA, con un resultado
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muy favorable tanto para unos como para otros.

Cdémo ves la sidra asturiana dentro del panorama in-
ternacional?

Es complicado y es una tarea muy dificil. Si bien pro-
ductos de caracteristicas similares, como el vino o el
cava, son ya reconocidos y demandados en todo el
mundo, la falta de conocimiento en cuanto a la sidra
es un factor que dificulta sobremanera la salida al ex-
terior.

La sidra es un producto con una cultura muy identi-
taria. Pocas bebidas tienen tal diversidad en su forma
de consumo, digase el bolée bretdn (taza en la que se
bebe la sidra), las bembel alemanas (jarras tradicio-
nales) o el escanciado asturiano y pocas bebidas son
tan poco conocidas por los consumidores fuera de las
propias fronteras de cada una.

Solamente la sidra francesa, espumosa y dulzona,
como los refrescantes jugos azucarados (que me
cuesta llamar sidra a pesar de su volumen de ventas)
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que los britadnicos sirven del grifo al estilo de la cerve-
za son mas conocidos fuera de sus fronteras, pero no
es el caso de sidra como la alemana o la asturiana.
Llegados a este punto, écdmo convences a un distri-
buidor de otro pais para embarcarse en una aventura
de un producto que desconoce y que al primer con-
tacto en muchos casos no le resulta agradable?

La respuesta, es que en la mayoria de los casos las ex-
portaciones van ligadas a negocios (sidrerias) abiertas
por asturianos donde el escanciado corre por cuenta
de la casa y no por el consumidor final.

La uUnica solucion es el camino gue estamos tomando
diferentes personas, independientes de los producto-
res, ya sea en Asturies, en Gales, en EEUU, Australia o
en Alemania, promocionandola, participando en even-
tos, estando en constante contacto e intentando tener
presencia en prensa de todos los paises siempre en
torno a la sidra.

El objetivo es que el conocimiento de la misma llegue
a mas y mas gente, que se rompan las actuales ba-
rreras, porque solo con el conocimiento del producto
podra llegar algun dia la demanda.

Con un poco de suerte llegara el apoyo de produc-
tores y gobiernos, porgue es una tarea realmente di-
ficil y agotadora y nuestra capacidad hoy por hoy es
limitada, no por ideas o conceptos, sino por tiempo
y capital. Si no se empieza a pensar glocalmente por
aguellos gue disponen realmente de los medios poco
futuro le veo.

Lo gue desmotiva a mucha gente que estd en este
espacio paralelo es el trabajo muchas veces anéonimo
y poco reconocido, motivado por la pasion en esta
bebida vy la cultura que la rodea y que va abriendo
puertas a la misma. Mientras el sector, salvo contadas
excepciones, en muchos casos mira desde la barrera.
Y lo mismo podria decir de gobiernos y organismos
oficiales.

éCrees que es posible la participacion de Asturies en
futuros eventos de este tipo?

Por supuesto, la actividad actualmente en torno a
la sidra es innumerable. En Europa hay festivales en
Francia, Gales, Inglaterra, Frankfurt, Euskadi...pero si
nos vamos mas lejos, en Australia se estdn importan-
do manzanos de la vieja Europa para la produccién
nacional como hicieran con el vino, con un incremen-
to de ventas anual increible y en poco tiempo auguro
festivales por alli. Lo mismo en EEUU, aumentando su
programacion de eventos, como el de los Grandes La-
gos y con mucha actividad en la costa Oeste donde
estdn naciendo nuevos lagares como setas.

Sidreria - Marisqueria

La Calzada
33212 GIJON

Avda. Argentina, 7
Teléfono 985 32 62 35
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La Sidra Checa “Ma
Apple”visito Asturies

Dos de los llagareros checos col so acompanante asturianu, Franki Delgado.

El mundo esta pendiente de la sidra asturiana. Esta claro que desde que comenzamos
el proceso de internacionalizacion consciente de la sidra asturiana, cada vez son mas las
peticiones de informacion y las visitas que LA SIDRA recibe de distintos paises, e incluso

de distintos continentes.

En esta ocasion la visita vino del Este de Europa, ya que los representatntes del llagar “La
manzana loca’, Mad Apple, se acercaron desde la Republica Checa para conocer nuestra

sidra y nuestra forma de beberla.

El dltimo fin de semana de agosto visitd Asturies un
grupo de representantes de la marca de sidra checa
Mad Apple. LA SIDRA ejercié de anfitriona acercan-
doles a distintos escenarios del ambiente sidrero as-

turiano.

La Republica Checa es un pais en el que también se
conoce la sidra, aungue su consumo no sea tan ge-
neralizado como el del vino o la cerveza, las bebidas
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Roman Kozak “ambientdu d’asturianu”

mas tradicionales. Sin embargo en los Ultimos afos
se ha producido en la region agricola de Moravia un
cambio muy importante amplidndose el mercado es-
pecialmente entre los consumidores jovenes, gue van
haciendo de ella una bebida habitual. Esto ha llevado
a la aparicion de nuevos productores de sidra, algu-
nos de los cuales se dedican al ambito local o fami-
liar, mientras que otros se dirigen especificamente al
mercado.

El mas importante de estos productores es Mad
Apple, empresa establecida en 2007 en la localidad
de Znojmo, y que se ha ido afianzando y dandose a
conocer en el continente europeo hasta llegar en los
afos 2010 y 2011 a ser galardonada con la medalla de
bronce del International Cider Challenge de Londres.

A finales del pasado mes de agosto visitaron Astu-
ries representantes de esta compania pertenecientes
a su comercializadora en la Republica de Eslovaquia,
y entre los que se encontraba Roman Kozak, cuyas re-
laciones personales y profesionales con Asturies des-
de hace ya varios afios hicieron posible a LA SIDRA
mantener un contacto con la delegacidn vy ejercer de
anfitriona en algunas de las actividades que se desa-
rrollaron durante su estancia en nuestra tierra, para
lo cual contamos con la inestimalble colaboracion del
conocido hostelero Franki Delgado.

De este modo, mientras que en Asturies pudimos
cono cer de primera mano su sidra a través de las
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Durante la visita al Llagar de Pifera.

muestras que trajeron, los miembros de la delegacién
centroeuropea pudieron, por su parte, adentrarse en
lo que se refiere a la elaboracion y las caracteristicas
de varias de nuestras sidras poco conocidas para
ellos, pues hemos de sefialar que ya de antemano te-
nian conocimiento de la sidra tradicional y de algunas
sidras espumosas, pero no de los productos mas mo-
dernos, por lo que las sidras con denominacion de ori-
gen tipo nueva expresion supusieron para ellos todo
un contraste con lo que esperaban encontrar.

Asi pues, empezaremos por comentar de forma so-
mera algunas de las caracteristicas de Mad Apple.
Estamos hablando de una sidra muy parecida a las
que se pueden encontrar en las islas britanicas tanto
en presentacion como en gusto, pues se trata de un
producto con un 6% de alcohol, destinado al merca-
do joven actual y envasada en un botellin de 33 cl,
perfectamente adecuado para su consumo en bares,
cafeterias y locales de ocio nocturno en un vaso largo
similar al de las cervezas centroeuropeas mas elabo-
radas. Visualmente destaca por su limpieza y su brillo
dorado y en cuanto al gusto podria incluirse entre las
sidras semidulces.

Dicho esto, no extrafa la sorpresa y el interés mostra-
do por los representantes comerciales de la empresa
desplazados hasta Asturies durante las distintas ac-
tividades preparadas para ellos por LA SIDRA, v que

incluyeron una visita a Xixdn con ocasion de la XX
Fiesta de la Sidra Natural, otra al llagar de Pifera, una
cena en la conocida sidreria Las Pefas, de Santuriu,
en la gque también se llevd a cabo un encuentro infor-
mal con el conocido llagarero Emilio Trabanco, y la
prueba de varios palos de sidra.

La visita a Xixon tuvo lugar coincidiendo con un mo-
mento tan emblematico como es la Fiesta de la Si-
dra, aprovechando la ocasién ademas para echarle un
vistazo a los numerosos puestos que se encontraban
instalados a lo largo del puerto deportivo, y en los que
se podfan encontrar multitud de productos derivados
de la manzana vy la sidra, muchos de ellos de elabora-
cion artesanal.

De la visita al llagar hay que destacar la detallada pre-
sentaciéon que hizo José Luis Pifiera de todo el proce-
so de producciodn, incluido el cultivo en la pumarada
que tienen en la finca, el prensado de la manzana vy
el posterior proceso de fermentacion en toneles de
madera y depdsitos de acero. El interés de la visita
a este lagar tradicional quedd patente en las nume-
rosas cuestiones planteadas por Roman Kozak y sus
acompanantes respecto a todos los aspectos trata-
dos por el lagarero, asi como en la atencidn prestada
por parte de los técnicos del grupo hacia el material
de la empresa y los medios de produccion.

En cuanto a las sidras que pudieron degustar, hemos
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Los llagareros aprofitaron pa conocer les nueses pumaraes.

de decir que se centraron en la sidra natural, tanto la
tradicional como la de nueva expresion. Estas sidras
fueron las de Piflera y Llosa Serantes, del llagar de Pi-
Aera, Trabanco Seleccidn, del llagar de Trabanco, y la
de nueva expresion Villacubera, del llagar de Cortina.
De ellas conviene mencionar los distintos ambientes
en los que se llevaron a cabo las pruebas, pues en
el caso de las de Piflera éstas se hicieron en el pro-
pio llagar y directamente espichadas de los toneles,
mientras se iban recibiendo las explicaciones corres-
pondientes a cada una de ellas. La sidra Trabanco Se-
leccion tuvo su prueba en la mesa, durante una cena
a base de platos tipicos de la gastronomia asturiana
perfectamente seleccionados por los propios invita-
dos y en la cual se aprovechd para mantener nuevas
conversaciones, en este caso con el llagarero Emilio
Trabanco, que atendid de atenta y distendidamente a
los representantes eslovacos.

Villacubera fue, sin embargo, su gran descubrimiento.

Una sidra para tomar en copa gue todavia no llegd
al gran mercado centroeuropeo y por cuyas caracte-
risticas les resultaba muy distinta y contrastada, no
sélo con la suya propia, sino también incluso con la
nuestra, pues les costaba asimilar una sidra monova-
rietal de gran futuro como ésta con la sidra natural de
la que procede y de la que ya tenian conocimiento
previo.

Fue, en definitiva, una visita de gran interés para los
representantes eslovacos de Mad Apple, enla que a lo
largo de tres dias tuvieron la oportunidad de conocer
con detalle lo que hay por detras de una botella de
sidra asturiana, y también la oportunidad de estable-
cer unos contactos profesionales y personales que,
una vez finalizadas las actividades, manifestaron su
disposicion a mantener y a potenciar en el futuro para
conocer mas y mejor las sidras de ambos paises.

\/
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Il Certame del Vinu de
la Tierra de Cangas,
Vinu d’Asturies

. JA s |
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Asturies tiene otra bebida, menos conocida, menos extendida sin duda que la sidra, pero
no por ello menos asturiana: el Vino de la Tierra de Cangas, variedad vinicola de la que se
tiene constancia ya desde el Siglo IX.

Recientemente la Fundacién Asturies XXI ha celebrado, en el Muséu del Pueblu d’Asturies,
el Il Certame del Vinu de la Tierra de Cangas, Vinu d’Asturies.

Desde LA SIDRA queremos reconocer los esfuerzos que este sector esta realizando por
darse a conocer y reivindicamos para ellos un puesto en la gastronomia asturiana.
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Dentro de los fines sociales de la Fundacion Asturies
XX| destaca la defensa de la cultura asturiana, en ge-
neral, y de nuestra cultura gastrondmica, en particu-
lar. Asi pues, esta Fundacion, que ha colaborado en
numerosas ocasiones con LA SIDRA en la organiza-
cion de eventos sidreros, decidid ya en el afio 2.010
dedicar sus esfuerzos a reivindicar también la astu-
riania de otra bebida: El Vino de la Tierra de Cangas,
para lo que organiza anualmente este Certamen.

La Indicacion Geografica Protegida Vino de la Tierra
de Cangas acoge los vinos producidos en los munici-
pios de Allande, Cangas del Narcea, Degafa, Grandas
de Salime, lbias, Eilao, Pezds y parroquias del término
municipal de Tinéu.

Tanto las variedades de uva utilizadas -algunas de las
cuales se encuentran entre las mas antiguas de Eu-
ropa- como el proceso de produccidon son estricta-
mente controladas, 1o que les ha permitido alcanzar
la denominacion de “vino de Calidad” en el afio 2009,
que viene a sumarse a la IGP obtenida en el 2001.

En el Il Certame del Vinu de la Tierra de Cangas, Vinu
d’Asturies, se ofrecio a los asistentes la posibilidad de
degustar el vino procedente de una de las bodegas
mas reconocidas de esta variedad: Monasterio de Co-
rias, quienes acudieron al Certame con la disposicion
de ofrecer a todos los que se acercaron la informa-
cion mas completa sobre su producto.

El resto de las bodegas también estuvo presente, pu-
diendo adquirirse vino de las distintas marcas a un
precio especial para la ocasion.

Pero, aunque era el protagonista, el vino no estuvo
solo; lo acompafiaban una extensa variedad de pro-
ductos gastrondmicos asturianos, muchos de ellos
procedentes de la misma zona que el propio vino, por
lo que su consumo conjunto estd especialmente indi-
cado, tanto por sabor como por tradicion.

Asi podiamos encontrar, procedentes también del
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Occidente asturiano, embutidos de altisima calidad,
como los ofrecidos por Gancedo, una de las pocas
empresas en las que podemos encontrar embutidos
realizados con carne de gochu asturcelta, o por Picu

de Fiel, pequefa chacinera familiar dedicada a la ela-
boracién de productos carnicos artesanales.

El queso, que no podia faltar a un encuentro gastro-
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nomico asturiano, lo puso D’Onao, con sus productos
de la D.O.P. Quesos de Gamonéu, vy el imprescindible
togue dulce de la Miel La Puela, recogida en las col-
menas de los bosques de Allande, nos trajo hasta el
Muséu del Pueblu d’Asturies la esencia de los montes
y flores del Occidente .

Para los Ilambiones, una primicia: en el Certame se




presentd el primer Helado de Vino de Cangas, una ex-
clusiva artesanal de Helados de Granja Alvarin, que
por cierto, también tiene helado de sidra.

Las empanadas, pasteles, casadielles, bollinos, cara-

jitos y demas especialidades de panaderia (algunas
de ellas realmente especiales) se las repartieron entre
las que vinieron a ofrecernos sus exquisiteces desde

L.luarca, como el caso del El Obrador del Molin, vy el
xixonés Llambionaes, mas centrado -como su nom-
bre indica- en dulceria.

Finalmente, para los que quisieran rematar la jorna-
da con algo mas fuerte que el vino, la seleccion de
licores de L’Ayeran ofrecia una interesante gama de
posibilidades.

Setiembre 2011 LA SIDRA




AXENDA

V CONCURSU DE SEMEYES LA SIDRA. SIDROCOLEST. Por tercer afiu LA SIDRA lleva a
Quinta convocatoria d’esti concursu que los escolinos a les istalaciones d’'un llagar, au cono-
cunta col sofitu del llagar JR. y nel que pue ceran de primer man el procesu de fabricaciéon de la
participase fasta con cincu semeyes. Les sidre y prebaran sidre’l duernu. Places disponibles.
bases en www.lasidra.as Payares. Payares.

BASES YA INFORMACION

V CONCURSU
DE SEMEYES
A SIDRA

[T Premiu d Ensayu
(Emilio
A)lbanco G)rabanco

AMAGUESTU EN I PREMIU D’ENSAYU EMILIO FIESTA DE LA MAZANA EN

GASCONA. La mas popular TRABANCO TRABANCO. VILLAVICIOSA. Esposiciones, concursos,
cai sidrera d’Uviéu cellebra Tercer convocatoria d’esti

escursiones sidreres, actividaes pa la

un de los eventos afales concursu col sofitu del Llagar reciella. mercain de la mazana... tou un fin
mas venceyaos a la sidre: un de Trabanco. Bases en www. de selmana libre.7 al 9 d’Ochobre.
amaguestu. 13 d’Ochobre. lasidra.as

2
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SIDREAIA

SIDRERIA

C/Rio5ella, 7.33210-Gijon, Asturias.
Telf:985384006
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SIDRERA

ESPOSICION DE SEMEYES LA SIDRA. Dempués d’un
“descansu” la esposicion de les meyores semeyes del
Concursu LA SIDRA tornen a la Sidreria La Huerta, onde
quedaran otru mes enantes de continuar el so periplu per
otros chigres. Ochobre.

.‘-‘r!ﬁ. . :
i

CONCURSU D’ECHAORES DE SIDRE DE
LES ARRIONDES. Coincidiendo col Festival de
la Castafa, el concursu que tradicionalmente
preslla el Campeonatu d’Echaores d’Asturies.
Payares.

XIXON DE SIDRE. Tercer edicion
d’esta prestosa esperiencia que
tornara a poner a Xixdén y a los sos
chigres nel cientru de l'actualida
sidrera. 14 al 16 d’Ochobre.

CONCURSU PUMARAES. L’Ayuntamientu
Villaviciosa convoca el so Concursu afal de
Plantaciones Tradicionales y semiintensives

n'exe vertical de mazana de sidre. 8
Ochobre

Sidreria - Marisqueria

c/ Teodoro Cuesta, 1 (Frente Diario El Comercio)
Teléfono: 985 34 B8 19 GIJON

Setiembre 2011 LA SIDRA
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La sidra que yo mas
quiero, tengola nel Cerillero

Con esti eslogan tan afayaizu
faise sentir una nuea ruta de

sidreries al oeste de Xixon: El
Cerilleru.

Les sidreries d'esti barriu caltienen un ambiente pres-
tosu y tranquilu, que ye perfechu pa esfrutar d’'unos
culinos cola familia o los collacios.

Los miércoles la ufierta ye botella de sidre y cazueles
variaes a un preciu mui econdomicu. Pero lo meyor ye
que’l primer miércoles de cadames cellébrase nesti
barriu una espicha popular, na que s’abren dos to-
neles de dos reconocios llagares, acompafando con
musica’l pais a cargu d’un par de gaiteros.

Los chigres participantes d’'esta ruta sidrera son los
que vienen darréu:

Casa Andrés, La Cuenca, Himalaya, El Mandilon, El Pa-
neru, Pascual y La Trafalaya

Y como “la sidra que mas yo gquiero téngola nel Ceri-
llero” simplemente dar la norabona a esta propuesta
sidrera de barriu, que vien a completar la ufierta si-
drera xixonesa. Vémonos, llectores de LA SIDRA, pa
tomar unos culinos y cazueles.

Llamasanti, &
33518 SARIEGU - Asturies
TIf./Fax 985 748 451

ESPECIALISTES EN TEYAQS Tlfs. 696 121 778 - 697 986 298
TRABAYOS DE CONSTRUCCION

Prau la Cerca, Rio Arriba, 85

r et e a o r e S 33518 COLLAO - SIERU - Asturies
reteyaores(@reteyaores.com
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Sidras con Denominacion de Origen

Sidras Naturals

A

Valle, Ballina y
Ferndndez |

Valle, Ballina y Fernandez

Valdedios

Manuel Busto
Amandi, S.A.

Zythos
Escalada

Lagar Herminio, S.L. Asturvisa

Sidras Espumosas

1z

Valle, Ballina y Fernandez

= 1
) B s
—
= o
Industrial Valle Ballina y
Zarracina, S.A. Fernandez, S.A

iNo te las pierdas!

Villacubera

Sidra Cortina
Coro, S.L.

Martinez Sopefia
Hermanos, S.L.

Sidra Buznego, C.B.

de Asturias

www.sidradeasturias.es

Sidra

Poma Aurea

Sidra
Trabanco, S.A.

Busca la etiqueta Sidra D.O.P.
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Mas de un millon de botellas
de Sidra de Seleccion

La ultima mesa de tastia de la sidra de Manzana

Seleccionada Cosecha 2010, realizada en la Sidreria La
Chalana (Xixdén) eleva a mas de un millén el numero de
botellas que han alcanzado esta calificacion de calidad.

La Sidra de Manzana Seleccionada acaba de superar
el millon de botellas calificadas en su Cosecha X Ani-
versario, tras la Mesa de Cata celebrada en la sidreria
La Chalana de Xixon.

Solo aquellas sidras -de los llagares Sidra Trabanco,
PeAdn, Foncueva y Mufiz- gue han recibido una nota
superior al Notable podran salir al mercado con la
contra-etiqueta de calidad “Sidra de Manzana Selec-
cionada”, un reconocimiento que este afo han obte-
nido mas de un milldn de botellas, cifra que alcanza
especial relevancia, dada la escasez de manzana as-
turiana en la cosecha 2010 -recordemos que esta si-
dra se produce a base de 20 variedades de manzana
100% autoctona-.

“Superar el millén de botellas este afio ha sido todo un
reto, dada la escasez de materia prima. Sin embargo,
hemos logrado superar esta marca en un afo espe-
cialmente importante para nosotros, ya que estamos
ante la Cosecha X Aniversario de este certificado de
calidad” explica Samuel M. Trabanco, presidente de la

Sidra de Manzana Seleccionada.

Las cifras no solo son buenas en cuanto a produccion,
sino que destaca el récord de consumo registrado.

Aungue la mayor parte de las ventas se concentran
en Asturies, la sidra de Manzana Seleccionada ha co-
menzado su expansion en otros mercados, destacan-
do su apertura a mercados internacionales. En este
sentido, se esta constatando un incremento de la de-
manda de esta sidra en Estados Unidos, iniciando sus
exportaciones en mercados como Australia vy parti-
cipando en ferias internacionales, como la celebrada
en Frankfurt, Alemania, en la gque Trabanco Seleccion
acompanaba a LA SIDRA representando a Asturies
en la Apfelwein im Rémer.

Recordemos también que la Sidra de manzana em-
botellada este afio sin trasegar (es decir, su primer
sidra del aflo)tuvo un consumo de mas de 200.000
botellas, too un récord en este nuevo sector del mer-
cado del que LA SIDRA es pionera en reivindicar su
recuperacion.
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Sidra, sardines,
muxones y
pulpu de baldre

El duenu de la Sidreria El
Varadero (Candas) celebra la
so victoria convidando a tol
pueblu.

Once afos llevaba Clemente Canga, propietariu del
Restaurante El Varadero, naguando pol Premiu del
Festival de la Sardina, asina que cuando lu algamo
decidio cellebralo como se merecia: convidando a la
xente del pueblu.

Sidra asgaya, pulpu, muxones y sardines de baldre nel
Parque Les Conserveres de Candas. Unes mil presones
aprofitaron la xenerosa cellebracion, na que s’acabo
too: los 500 kg de sardines, los 200 kg de pulpu, 100
kg de muxones y por supuestu, sidre p’acompangalo.

“Lluché muncho por ello y queria tener un detalle pa
col pueblu” declard I'hosteleru, que tamién reconocio
“Toi un pocu chiflain.”

Chiflaos como elli, gueremos gu’haiga munchos...

Cancioneru
de la Sidre

Ismael G. Arias habld de la
importancia de “El cancionero
de la Sidra” en una conferencia
organizada por la Fundacion
Cardin de Villaviciosa

Ismael Gonzalez Arias, direutor del programa “Sones”,
de la TPA y MdUsica Musiques de RPA, fizo un repasu
al cancioneru venceyau a la sidre y la manzana na so
conferencia “El Cancioneru de la Sidre”.

Partiendo de les pieces gu’apaecen nos cancioneros
del sieglu XIX, pasando peles grabaciones en cilindros
de cera, discos de pizarra y vinilu del sieglu XX, dica
anguanu, destacd la emportancia gue la sidre tien
dientro la cultura musical asturiana.

Arriendes del so llabor nos medios de comunicacion,
Ismael Gonzdlez Arias ye escritor y productor
musical, teniendo pente les sos obres “L’Asturianada”,
“Les Cuarenta Principales”, “Cantares de Llanes”,
“Cronoloxia de la musica asturiana”, “Historia de la
Musica Asturiana”, “L’Asturianada: alma d’'un pueblu”
y “100 aflos de musica asturiana”.

SIDRERIA

-

Ee | A=

L1 ERA

c/ El Cruce, 1
Telefono: 985 770 575

COCING COSERQ

POSADA DE LLANERA
Asturias
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Exito de la exposicion
de fotografias sidreras

en Pion

La Sala Polivalente de la Casa Vecinal de Pion y Candanal
fue la sede perfecta para exponer las 40 mejores
fotografias seleccionadas entre las que fueron presentadas
al Concursu de Semeyes LA SIDRA los dos ultimos anos.

Un culin de sidra imita el horizonte, una botella espera
turno pacientemente vy la silueta de Asturies se recor-
ta en una manzana; una ventana se abre al verde y
gris, fuera amenaza orpin, y dentro de la casona casi
se huele la sidra que parece chiscar las paredes de
piedra desde varios primeros planos.

Cuarenta momentos eternos con claro olor a sidra,
recogidos por el objetivo de otros tantos fotografos,

las mejores imagenes de las dos Ultimas ediciones
del Concurso de Semeyes LA SIDRA que patrocina
el llagar de J.R y gue este afo convoca ya su quinta
edicion.

Esta era la primera vez que se exponian todas las fo-
tografias juntas, después de las numerosas exhibicio-
nes individuales realizadas en distintas sidrerias astu-
rianas a lo largo de los dos Ultimos afos (Sidreria La
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Galana, Casa Paco, El Llagar del Mancu, La Huerta...),
en las gue se expusieron las veinte mejores obras co-
rrespondientes al aflo en curso.

El resultado de unir las finalistas de ambas ediciones
dio lugar a una excepcional exposicion fotografica,
una oportunidad Unica de acercarse a la sidra en ima-
genes, en la que se podia ver claramente el alto nivel
que estdn alcanzando las fotografias participantes en
los Ultimos afios.

Hasta la casona restaurada del 1.800 que sirve de
sede a la Asociacion de Vecinos Clarin se acercaron,
durante los dias que durd la exposicion, numerosas
personas a disfrutar de ella, algunos simplemente con
curiosidad, otros ya conocedores de lo gue se iban a
encontrar, como es el caso de varios de los partici-
pantes en el Concurso gue se acercaron para ver sus
obras en este marco.

Para todos aquellos a los que no les fuera posi-
ble disfrutar de esta exposicion, les queda adn una
oportunidad, ya que la mitad de las obras (las vein-
te correspondientes a la ultima edicion del concurso)
continuaran expuestas durante todo el mes se sep-
tiembre en la Sidreria La Huerta (Xixon).

Queremos recordar, ademas, a todos los amantes de
la fotografia sidrera, que esta abierto el plazo para
presentarse a la V Edicion del Concursu de Semeyes
LA SIDRA, cuyas bases estan disponibles en nuestra
pagina web, www.lasidra.as.

L’alcalde Villaviciosa entrega una placa a la representante de LA SIDRA

—_— e E T A f'ffrﬁf':{:"le"-z;i; ,:?‘-L-r?

_ - =

Pol. Ind. La Central, 12 -33940- El Entrego (S.M.R.A.)

Tifs: 985 69 51 43 / 663 38 91 93
email: info@representacionesfonseca.com
WWW . representacionesfonseca.coim

M o 'i‘:__l_ OR) 2 dr ( ?%w Ny
Nugvas instalaciongs gn €1 €ntrggo a partir de Julio
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Procesual

Yeni Casanueva y Alejandro Gonzalez, estudiantes de cine y
artes plasticas, se acercaron a Asturies con la idea de rodar
un documental de unos 40 minutos sobre la sidra... pero les
fue imposible resumir este mundo en menos de tres horas...

éCoémo surgiod la idea de realizar un documental so-
bre la sidra asturiana?

Como forasteros resultd estimulante desde el princi-
pio la relacion con determinadas formas de la cultu-
ra asturiana. Teniendo en cuenta que somos artistas
plasticos, -estudiamos artes plasticas y cine- disci-
plinas que de una forma u otra funcionan como un
puente para entender y establecer vinculos entre rea-
lidades ajenas, nuestra vision de la sidra asturiana se
constituyd partiendo de una observacion antropolo-
gica de las tradiciones que caracterizan los espacios
de interaccion con esta bebida recurrente en cada si-
tio al que asistiamos.

Nos llamo la atencidn la permanencia de las expresio-
nes populares, la autenticidad y espontaneidad de los
cantos de chigre y los términos del lenguaje referen-
tes a la apreciacion de la sidra como algo mas que un
producto, el escanciado manual con sus reglas y con-
cursos vy la busqueda de la calidad en este servicio,
también las forma de adaptaciéon de ese sistema a los
nuevos tiempos, la opulencia y franqueza de la gas-
tronomia asturiana, ademas de una serie de elemen-
tos tipicos que perviven aun en la cultura asturiana
contemporanea, en fin, la sidra en todos sus matices
y manifestaciones que la rodean, como vinculo de los

asturianos a su historia, su tierra y su forma de vida.

Nadie que venga a Asturies podra pasar eso por alto.
En principio nos parecid muy acogedor el ambiente
de las sidrerias, los vinculos sociales que se estable-
cen, partiendo de una especie de correspondencia
calida y directa entre el escanciador y el cliente; la
pasion con la que muchos chigreros trataban esta be-
bida... Luego nos adentramos en las particularidades
de su produccidon y caminando entre llagares enten-
dimos la importancia de resaltar las peculiaridades de
los complejos procesos que existen tras el producto
terminado vy los tantisimos esfuerzos que intervienen
en la buena calidad de la sidra.

éComo se configurd el documental?

Cuando comenzamos tenfamos la idea de elaborar
un material que no excediera los 40 minutos, pero al
profundizar nos dimos cuenta que esto era absolu-
tamente insuficiente. Muchas cosas interesantes que-
darian fuera de ese tiempo, asi que Nos propusimMmos
la realizacion de tres episodios de casi una hora de
duracion cada uno; el primero es un recorrido por al-
gunos llagares vy las actividades que se realizan para
producir la sidra, el segundo es un transito por las
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sidrerias de Xixon, Uviéu y otras regiones de Asturies,
destacando platos tipicos y una serie de elementos
gue acompafan el consumo de la bebida, y un tercer
episodio, en el que apareceran diversas actividades,
ya sean ocasionales y espontaneas u organizadas por
parte del Ayuntamiento de Xixdn, referentes a las fes-
tividades de la sidra.

éPor qué el documental adopté el titulo: “Proce-
sual”’?

Como el titulo sefala, se trata de un material sobre
la importancia de varios procesos; mas alld de mos-
trar la sidra como un producto terminado nos intere-
sa mostrarla como una bebida viva y cambiante, algo
dado precisamente desde la base antropoldgica del
documental, y desde el reconocimiento de los valores
de esta bebida en la medida en que se aprecian las
particularidades de su produccion en mas de 14 llaga-
res asturianos.

Ligada al concepto del documental, la sidra es una
bebida en proceso, en continuo cambio, en realidad
hasta en el momento mismo de tomarla estd siendo
parte de una naturaleza particular y de unos proce-
sos perceptuales determinados en gran medida por
el consumidor individua,l gue sin duda establece los
criterios de calidad. Tanto en la vida como en el arte
los procesos son significativos, a veces estan llenos
de una pasion gue trasciende la importancia de los re-
sultados, vy eso es lo que pretende reflejar Procesual.

¢Qué les han resultado de mayor interés a lo largo
de la realizacién de este material?

Ante todo la manera en que la gente vive la cultura de
la sidra, su caracter popular y en cierta medida hasta
mistico. Cada llagar, cada sidreria narra su propia his-
toria, de cada uno se podria hacer un material Unico,
de hecho lo mas dificil de esta realizacion ha sido el
tenerse que regir a un tiempo y unos espacios deter-
minados, lograr una profundidad conceptual suficien-
te a la vez que captar la pluralidad de conceptos.

Siendo sinceros todo nos parece sorprendente, hay
una serie de elementos, como el lenguaje propio de
la zona y categorias verbales para identificar ciertas
relaciones cuando se consume esta bebida, que por
ser expresiones tan propias son muy curiosas e inte-
resantes, pero intentar mostrarlo todo harian del do-
cumental un material practicamente infinito.

Muchos sitios, historias, personas nos han llamado la

Un momentu de la grabacion

atencion, pero sobre todo nos sorprende lo dificil que
se hace lograr una buena sidra y el coeficiente arte-
sanal y subjetivo que interviene en ello, ya no la dife-
rencia entre un palo de sidra y otro, sino cuanta dedi-
cacion requiere una sidra equilibrada entre amargos
y acidos, con aromas limpios afrutados y ese gusto
en la boca gue invite a seguir bebiendo. Cuando pa-
samos por alguna sidreria y probamos una sidra bien
lograda, es maravilloso entender automaticamente
todo el proceso gue hay detrds, desde la seleccion
de las manzanas hasta el escanciado perfecto, es una
de las bebidas mas dificiles de elaborar y que una vez
fuera de los llagares requiere un trato especialmen-
te cuidadoso por su caracter cambiante, siempre en
proceso, lo fantastico es que de alguna manera mu-
chos lo logren.

- Lengua Estofada

Revuelfo de Picadillo ¥ Cebolla Confitada

C/ Rio Gilefia, 2 * Tif. 984 B840 053 - 33550 Cangas de Onis - ASTURIAS
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Bilordios de cris

N"ALLA

Jose Maria Osoro, nuna imaxe d'archivu.

Lo gue ye cierto ye la dimision, en bloque, de tolos
componentes de la xunta direutiva de I'’Asociaciéon de
Llagareros d’Asturies.

Lo gue nun ta tan nidio son los motivos. Demientres
dalgun mediu de comunicacion afirma que foi por
discrepancies cola xestion del so presidente, José
Maria Osoro, llegando a apuntar que pudiere haber
incluso motivos politicos pel medio, tanto esti comu
los propios llagareros diéronmos otra version.

Los implicaos quiten-y fierro a la cuestion y cuen-
ten que, cenciellamente, los miembros de la xunta
direutiva presentaren la so dimisién comu amuesa de
la so negativa a continuar al frente d’'un cargu teori-
camente biafal que llevaben desendolcando cuatru
afos, ello ye, mas por cansanciu que por diverxencies
d’'opinion.

Al paecer, énte la convocatoria de nuees elleiciones,
tanto a la xunta direutica comu a la presidencia, que
se cellebren biafalmente y gu’en teoria tenien de te-
ner llugar esti mes, y la non presentacion de dala can-
didatura a dengun de los puestos, los Illagareros que
componien la xunta demientres los cuatru caberos
anos decidieron, conxuntamente, nun tornar a pre-
sentase y dimitir del so puestu.

“Llevdbemos nel cargu ya cuatro afios y pensabemos
que yera momentu de renovar la xunta directiva” re-

Ente la dimision de la Xunta
Direutiva de I’Asociacion de
Llagareros, los medios de
comunicacion espublicen
una rutura col so presidente,
Jose Maria Osoro, por
desacuerdos cola so xestion
al frente de I'ALA.

Sicasi, tantu I’'un comu los
otros niéguenlo.

sume Corsino Diaz (Sidra Corsino)

Pela so parte, Luis Alberto Acebal (Sidra Acebal) in-
siste en que “Nun hai conflictu, nin por asomo. Namas
gue hai que dexar pasu a otros de los cincuenta vy picu
asociaos”

José Maria Osoro coincidid con ellos “En realidase tra-
tase d’'un procesu ellectoral al que nun se presenta
naide, a partir d’ehi puen faceses llectures dispares, y
a dalgunos gusta-yos facer que paeza otra cosa; yo
nun pueo coincidir coles que se ficieron na prensa.”

Lo gue dexd mui claro I'actual presidente de 'ALLA
ye la esistencia d’un alderique abiertu sol futuru de
'Asociacion “Lo que guedo claro ye gque yera nece-
sario esclariar les coses y lleguemos al alcuerdu de
convocar una asamblea pa fin d’afiu, -cuando fine la
temporada- pa ver les funciones que tien de tener la
ALA vy les llinies seguir. Ta plantegandose pa que tien
de servir y que tenemos de facer” Osoro incluso men-
ciond la posibilidd del desanicie de I'’Asociacion de
Llagareros, aungue como caberu recursu.

Dende LA SIDRA esperamos tener noticies d’'una nuea
orientacion de I'Asociacion de Llagareros d’Asturies,
que cuntando con unes funciones meyor definies, es-
peramos tendra mas influyencia vy visibilida nel alrodiu
de la sidre asturiano.
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En lo bueno y en lo malo,

pero la sidra,

que no falte

Trabanco inaugura un nuevo servicio sidrero: las
ceremonias en el llagar, transformado en capilla. La
boda es la mas demandada, aunque también los
bautizos con sidra estan teniendo aceptacion.

La sidra, en Asturies, siempre ha estado unida a los
momentos Mmas importantes de nuestras vidas vy to-
dos sabemos hasta qué punto es imprescindible en
cualqguier celebracion.

Es indudablemente un elemento festivo y cultural
cada vez mas presente en nuestra sociedad, y una de
las pruebas de este fendmeno es el hecho de que,
desde que se empezod a ofrecer esa posibilidad, cada
vez son mas las parejas que buscan un ambiente mas
asturiano para su enlace y deciden celebrar su ban-
guete de bodas en un llagar.

En Casa Trabanco van un paso mas alld y desde ahora
ya va a ser posible la celebracion de ceremonias nup-
ciales y de bautizos en las instalaciones que el Grupo
Trabanco tiene en Llavandera (Xixon); de hecho ya
empezaron a oficiarse las primeras bodas en este lla-
gar.

Recogiendo una propuesta cada vez mas extendida
entre las parejas que acudian a celebrar su banquete
de bodas en este establecimiento, Casa Trabanco ha
optado por desarrollar este original servicio: poner a
disposicion de los contrayentes la celebracion de la
propia ceremonia en el mismo llagar, habilitado para
la ocasion como capilla.

La gerente de Casa Trabanco, Yolanda Trabanco,
explica que “Esta idea surge para dar respuesta a
las peticiones que nos hacian cada vez mas parejas
que celebraban su banquete de boda en Trabanco vy
guerian, también, celebrar la ceremonia en el llagar. Es
algo totalmente diferente vy divertido vy, precisamente
por eso, tiene cada vez mas aceptacion”.

Asi, vy pese al poco tiempo que hace desde que
esta nueva opcidon estd disponible, casarse en un
llagar de sidra estd siendo una opcion demandada,
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especialmente, por matrimonios que ya han celebrado
anteriormente la ceremonia oficial, pero que quieren
dar a su enlace un toque divertido y netamente
asturiano.

Trabanco recoge esta interesante demanda al ofrecer
la posibilidad de oficiar una ceremonia alternativa,
entre toneles de sidra, contando con la participacion
de amigos y familiares.

Siguiendo la misma linea, también se han celebrado,
en estas mismas instalaciones, bautizos de sidra,
en los que el agua es sustituida por la bebida mas
tradicional y auténtica de nuestro Pais.

En ese sentido Yolanda Trabanco apunta que “Es otra

de las opciones que esta teniendo una gran acogida,
por la originalidad que supone bautizar a un nifo
utilizando sidra”.

En realidad esto ultimo no es tan moderno ni raro
como pudiera parecer a primera vista, ya que a lo
largo de la historia, -no solo de Asturies, sino también
de otros paises con tradicién sidrera- hay recogidos
nuMerosos casos en los que ya se ha celebrado el
bautizo -eso si, con ceremonia religiosa- utilizando la
sidra para bendecir a los niflos, en lugar del agua.

Esperamos que la idea se extienda y sean cada vez
mas los asturianos y asturianas que decidan tener la
sidra como principal testigo en sus enlaces.

SIDRERIA
b

AY

MARISCOS - PARRILLA

C/. Rafael Sudrez, 7 » Villalegre - AVILES
Tinos. 985 57 08 26 / Fox. 98557 9019

SIDRERIA
RESTAURANTE

nha ..

S i-
Plaza ¢l Urin, 12
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Sidreria Rubiera:
la reapertura de un clasico

Hay bares que, tanto por su trayectoria como por su buen
hacer, forman parte de nuestros recuerdos. Es el caso de la
Sidreria Rubiera, un clasico de Xixén, que acaba de celebrar

su cambio de direccion.

En una época en que otros cierran sus puertas, el
sector sidrero sigue diferencidndose por su capaci-
dad de mantenerse al margen de la crisis y se siguen
abriendo y/o renovando sidrerias. Este es el caso de
la Sidreria Marisqueria Rubiera que, el pasado seis de
septiembre celebrd con abundancia de sidra y tapas
su cambio de direccion.

Tras la reapertura, la nueva direccion promete conti-
nuar con la calidad que siempre ha caracterizado este
establecimiento, seguiran ofreciendo los calamares

frescos y merluza a la cazuela de toda la vida, ade-
mas de su especialidad en arroces, pescados y maris-
cos del Cantabrico.

La mayor novedad que se encontraron sus clientes el
dia de la reapertura estaba en su amplio comedor a la
carta, totalmente renovado con zonas privadas para
reuniones de empresas y eventos.

Por supuesto también ofrecen gran variedad de tapas
en barra, incluido el popular salpicén de marisco del
Rubiera y la mejor sidra.
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Espicha
ensin sidre

Puestos a ser “orixinales”
fasta’l fin, Tini Areces

despide’l so mandatu con
una espicha ensin sidre...

Dicen que la realida siempres supera a la ficcion, vy el
casu del nuesu es-presidente ye un bon exemplu.

El que fore presidente del “Principado” recibira de los
sos fans, “amigos, compaferos y allegados”, una espi-
cha homenaxe d’agradecimientu pol so llabor, na que,
nel colmu de la orixinalida, la Unica bebida que nun se
servira ye precisamente la sidre.

Suponemos que, en bona lléxica, la -per otru llau tan
amada por Areces- tortiella sedria ensin patata...

[UBIERY

SIDRERIA ——, 7{-1,-1 RISQUERIA

T

Sidreria - Restaurante

C/ Asturias 7 33206 Gijén
Chddoﬁspﬁr 67-GLON Reservas: 985 34 15 61y 985 35 02 76
Tel: 985 14 35 28/985 38 61 81 reservas@restauranterubiera.com
www.restauranterubiera.com
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Dando sidre n’Agrosieru.

La Morena, Quelo, Arbesu Fanjul, Muiiz y Fonciello
foron los llagares -toos ellos sierenses- que, nel meu-
dii del sabadu y del domingu, ufrieron la so sidre
de baldre a tolos asistentes a Agrosieru, nun xestu
gu’amuesa a les clares el compromisu d’estos llagares
col so conceyu.

Per otru llau, y tamién nel marcu d’esti Certame, tuvo
llugar el Concursu d’Echaores de Sidre, nel que se
cunta cola participacion de les figures mas emble-
matiques d’esti arte, munches d’elles sierenses, y que
tien especial siguimientu agora que ya ta cuasique

Dientru les feries
agroalimentaries y ganaeres,
Agrosieru siempres destaco
pola fuercia con que la sidre
ta presente.

Esti anu, arriendes de
cellebrar una vegada mas
el so Concursu d’Echaores
de Sidre, dellos llagares
sierenses ufrieron de baldre
la so sidre a los asistentes
d’Agrosieru.

finando’l Concursu d’Asturies.

Pablo Alvarez, del LLagar de Viella, quedd nesti casu
en primer puestu, lo que lu consolida comu proba-
ble ganaor -a 26 puntos del segundu clasificau, Aly
Moncayo- del Campionatu 2011, El segundu llugar
n'Agrosieru foi pa Wilkin Aquiles.

Arriendes d'ello, 'Asociacion d’Amigos de la Mazana
entamo una perguapa esposicion de mazana, tantu
de sidre comu de cuchiellu, que venia a completar la
ufierta venceyada a la sidre del Certame Agroalimen-
tariu d’Agrosieru.
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Alli donde vayas Asturias
y Caja Rural van contigo
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Acceder a tus saldos y extractos
Traspasos y transferencias
Cobros y pagos

Mominas

Cartera

Bolsa

Fondos de inversion

...¥ todo perfectamente archivado

CAIA RURAL Nadie mejor que los tuyos para ayudarte
DE ASTURIAS

www, ruralvia.com/asturias
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V CONCURSU

SEMEYES “LA SIDRA"

Esbilla de les semeyes recibies nel mes d’Agostu

Sidra con Sabor a Asturies.

Tentacion.
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“Este manzano parece que no quiere que

sus manzanas caigan al suelo y las sujeta
entre sus ramas”.

El corazén de la manzana.

VACACION ES +55 Islus con vuelos desde Asturias
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OTRO CONCEPTO
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El Aacimientu,
aculld pel

anu 1.997, de
la Sidreria La
Galana marcd
un anantes y
un dempués na
ambientacion de
les sidreries.
Entd gUei la so
decoracidn y el
SO respetu pola
sidre y tolo que
I"arrodia sigue
faciendo de

La Galana un
referente.
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El mural, obra de Maite Centol, da un toque moderno a la decoracion.

Hace quince anos -los que cumplird La Galana en pro-
ximo abril- las sidrerias eran consideradas demasiado
a menudo como establecimientos de segundo orden
dentro de la hosteleria; en un restaurante de cierto
nivel era casi imposible tener sidra y escanciar en un
comedor era impensable fuera de los chigres, en los
gue la sidra y la comida se cuidaba al maximo, pero
no asi la decoracion vy la presentacion de la misma.

Un grupo de amigos, sidreros habituales -entre los
que se contaba José Antonio Villamil Rubio- comen-
zo por aguel entonces a plantearse la necesidad de
crear otro tipo de Sidreria

“Teniamos la percepcidon de que, si bien la sidra era
bien tratada, no ocurria lo mismo con los ambientes
en los que se servia, el tipo de suelo, la luz de fluores-
centes, los manteles de papel... en cuanto un estable-
cimiento subia de nivel en ese sentido, se prohibia el
escanciar” nos explica Villamil.

Estos amigos, que ya contaban con experiencia en la
hosteleria, apostaron entonces por dignificar la idea
de sidreria, creando una en el que el cuidado de la
sidra y de todo el ritual que la rodea (no veréis un es-
canciador automatico en La Galana) fuera de la mano
de una decoracion cuidada.

Para ello eligieron un local en la Plaza del Ayunta-
miento de Xixon, una situaciéon sin duda envidiable,
pero gue por aguel entonces correspondia a un bajo
totalmente vacio.

Las ideas que iban surgiendo de este grupo fueron

tomando forma bajo la mano de Luis Antonio Coto,
decorador del local, que fue el responsable de con-
vertir en realidades los suefios de todos.

Asi nacid un espacio que recuerda a un llagar tradi-
cional, con toneles, tallas de madera e incluso la répli-
ca miniaturizada de un llagarin que parece ir a pren-
sar la cristaleria.

Se buscd una luz tenue, que recordara la semioscuri-
dad de los llagares, y se aseguraron de que los disefios
de las tallas y dibujos elegidos, obra del carpintero Ig-
nacio Quirds, procedieran de horreos, desarrollando
para ello un importante trabajo de revision etnogra-
fica.

Queriendo dar un toque actual al conjunto y buscan-
do el contraste, decidieron incluir la obra de la pintora
Maite Centol, cuyo arte se puede apreciar tanto en el
mural como en los techos del comedor.

El resultado es La Galana que todos conocemos, que
no tiene ese nombre por casualidad, sino que refleja
el esfuerzo que por “engalanarla” hicieron sus crea-
dores.

Por supuesto, en La Galana se puede tomar sidra co-
rrectamente echada, ya que consideran el escanciado
y el cuidado de la sidra “un valor cultural gque no se
puede perder... es necesario volver la mirada hacia lo
nuestro, darnos cuenta de que lo que los asturianos
tenemos y no apreciamos, otros sofarian con tenerlo”.

El cuidado de la sidra lo aprendieron de la mano de
Amador Rodriguez, entonces propietario del llagar
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J.R, quien no temid poner en manos de una gente que
por aguel entonces era muy joven, su mejor sidra y
sus conocimientos, por lo que le estan sinceramente
agradecidos. Ahora es su sucesor, Juan José Tomas
Pidal, quien sigue trayéndoles sus mejores palos, aun-
que ya no necesiten tantos consejos.

En la cocina aplican la misma filosofia que guid el di-
seflo de la sidreria: producto de calidad, base tradi-
cional y presentacion extremadamente cuidada, tra-
tando siempre de mostrar que lo asturiano merece un
puesto en el mas alto nivel.

Es por todo ello que su sidreria es una de las pocas
que cuenta, desde hace tres afios, con la Q de calidad
que la distingue.

Actualmente muchos son los que han seguido su
camino, v ya no llama la atencion entrar en sidrerias
impecables, con estilo claramente tradicional y una
decoracion cuidada al detalle, pero cuando abrid sus
puertas La Galana sorprendidé muchisimo por la nove-
dad del concepto.

“No hay mejor halago gue la imitacion” sonrie Villamil,
que considera con ello conseguido su objetivo prin-
cipal: dignificar el consumo de la sidra y el concepto
de sidreria.

AuUn asi, La Galana tiene una personalidad propia difi-
cil de imitar y continua siendo un lugar de referencia
en cuanto a sidrerias de calidad.

®

Testu : Llucia Fernandez Marqués
Semeyes: Luis Vigil Escalera (Lujo Semeyes)

Javier Castillo (actual gerente de La Galana) y Juan José Tomas Pidal, de Sidra J.R.
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onservas
Telva

CONSERVAS DE LLASTRES

Roberto Canal Diaz
Llastres s/n (Colunga)
Tfn 985 850 258

Conservas artesanales Telva se mantiene fiel a la tradiciéon de un producto cien por cien
autéctono y una elaboraciéon completamente artesanal. En esta conservera encontraremos
anchoas del Cantabrico desespinadas a mano y bonito del norte confitado, productos
delicatessen que solo encontraremos entiendas___—
gourmet y de productos tradicionales. _— .

Roberto Canal nos recomienda una sidra de
acidez baja para acompanar sus anchoas.

P——— .
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éQué distingue Conservas Telva de otras marcas?
Nuestro producto es 100% artesanal, exclusivamen-
te de pescado fresco del Cantabrico. El producto es-
trella que nos hizo famosos son las anchoas, que se
distinguen por la forma en que las preparamos, con
una maceracion optima, minimo de diez meses, en sa-
lazon, desde que se descabezan, se desespinan y se
soban a mano y se envasan, siempre en aceite de oli-
va, con un pequeno porcentaje de aceite oliva extra.

Todo este esfuerzo ées valorado por los consumi-
dores?

Quien conoce el producto desde el punto de vista
gastrondmico lo valora muchisimo, pero la gente que
va buscando una anchoa “normal”, popular, a precio
barato, se sorprende. Esas anchoas se recortan, sue-
len tener espinas... Nosotros desespinamos a mano,
con el dedo, no se permite usar tijera ni cuchillo, nos
aseguramos de que no queden espinas.

Aparte de las anchoas, écual es vuestro producto
estrella?

Tenemos un bonito confitado, que, como nosotros lo
elaboramos, no lo hace nadie mas en conserva. Es bo-
nito fresco, salado a mano y a continuacion se mete
en aceite de oliva que se ha calentado a temperatura
optima, sin llegar a ebullicion, v se apaga el fuego, es
decir, no se cuece el bonito en agua vy sal, sino que se
deja que se haga en aceite; ese aceite, previamente
filtrado y decantado para eliminar el agua del bonito,
se utiliza en el envasado, o que le da mas sabor.

éDonde podemos encontrar vuestros productos?
En tiendas de productos delicatessen y de productos
tradicionales.

La industria conservera siempre fue importantisima
en Llastres ¢Como es ahora la situacion?

Ahora mismo es mala, porgue se ha tendido a traer
pescado de otros mercados, del Pacifico, del Sur del
Atlantico... unos, como Albo, cierran las fabricas de
agui y se van a producir a Marruecos, otros traen los
pescados congelados y los envasan como de aqui.

éComo valoras tu participacion en la Feria de las
conservas de Candas?

La valoro muy bien, la Feria nos dio la primera popu-
laridad, ya que somos muy nuevos -la conservera se
abrid en el 1.998- desde que llegamos nosotros se dan
degustaciones, antes no se hacia. Es una feria que tie-
ne mucha tradicion y es el lugar clave para promover
el producto.

Para terminar, cual de tus productos combina mejor
con sidra

Cualquiera.,aungue las anchoas son mas delicatessen,
y no se debe abusar ni de la cantidad ni de la acidez
de la sidra que se tome con ellas.
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PRODUCTOS ARTESANOS

ASTURIANOS

Ctra AS-17, Km.29,8 - Fonciello (Sieru)

Teléfonu 985 794 649 -

www.coasa.es Yy www.catagourmet.com

L

Faba Asturiana 2 _

Faba Asturiana

La faba asturiana es sindonimo de garantia y calidad.
Cocineros de prestigio de todo el mundo lo saben 'y
por ello apuestan por esta variedad de judia, produ-
cida bajo la Denominacion Especifica ‘Faba Asturia-
na’ e inscrita como Indicacion Geografica Protegida
‘Faba Asturiana’, para sus creaciones. Un indicativo
claro del prestigio de este producto que ha situado
aempresas como COASA en mercados tan competi-
tivos como el europeo y el americano, e incluso a las
puertas del asiatico, donde en estos momentos esta
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Lesfuerzu de COASA, empresa especializada
en productos artesanos asturianos, y el so
apueste pola calida y la garantia del productuy
de serviciu, aidé a la introducién de la faba del
pais, baxo la Indicacién Xeogréfica Protexida
‘Faba Asturiana, en mercaos estatales ya
internacionales. La so marca Finca Vadinia,
presentada baxo'l sellu CATA Gourmet que
lleven los productos de COASA, tien una
presencia ca vuelta mayor en comercios y
restauracion.

tratando de introducir su producto.

COASA es una sociedad andnima con sede en Fon-
ciello (Sieru) gue dio sus primeros pPasos CoOMo COOo-
perativa de productores artesanos asturianos en el
aflo 1987. El objetivo con el que nacid en un primer
momento fue el de vender y comercializar los pro-
ductos de sus socios dentro del territorio asturiano,
pero el éxito de su propuesta hizo que, poco a poco,
diera el salto al mercado estatal vy, a partir del 2000,
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§inea Vadinia
Jinca Vidinia
Fie Vacknit

al internacional. Estados Unidos, Republica Domini-
cana, Puerto Rico, Francia, Alemania y Singapur son
algunos de los paises en los que esta empresa distri-
buye productos artesanales del pais tales como mer-
meladas ecoldgicas, miel, quesos artesanales o em-
butidos, entre otros, a los que hay que sumar, como
no podia ser de otra forma, la siempre excelente
‘Faba Asturiana’. Esta se presenta bajo la marca Fin-
ca Vadinia, comercializada bajo el sello CATA Gour-
met que identifica todos los productos de COASA.
Una garantia de calidad y de servicio, aspectos que
caracterizan a esta empresa de productos artesana-
les y ecoldgicos asturianos.

La marca Finca Vadinia toma su nombre de las fin-
cas de COASA donde se produce y selecciona la
faba asturiana siguiendo las premisas marcadas por
el Consejo Regulador de Denominacion Especifica
‘Faba de Asturiana’.

Con todo ello, la empresa asturiana consigue certi-
ficar plenamente la procedencia de su produccion,
garantizando asi mismo la calidad del producto. Una
calidad que ha colocado a Finca Vadinia como un
referente tanto para el pequefo consumidor, gracias
a Su presencia en comercios especializados en deli-
catessen, como para hosteleros. Es en el campo de
la restauracion precisamente donde ahora COASA
estd poniendo su maximo esfuerzo a nivel estatal,
ofreciendo a los responsables de cocina de estos es-
tablecimientos nuevos envases de ‘Faba Asturiana’

ineg VAdinig
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de 5 vy 10 kilos, profesionalidad y un buen servicio.
Una labor de promocion importante en el ambito de
la restauracion que ha dado muchos frutos en el ex-
tranjero, donde la ‘Faba Asturiana’ es capaz de com-
petir con otros tipos de judias gracias a su excelente
calidad.

La faba del pais comercializada bajo la marca ‘Faba
asturiana’ corresponde a la especie Phaseolus vulga-
ris, de la variedad tradicional Granxa Asturiana, cul-
tivadas siguiendo técnicas tradicionales. Su recolec-
cion se realiza en tiempos marcados por el Consejo
Regulador, con el objetivo de obtener el grano en el
nivel dptimo de maduracion, para después proceder
a realizar el desgranado, limpieza y envasado. Sdlo
cuando se cumplen todas las condiciones exigidas
por el Consejo Regulador, los productores que inte-
gran la marca ‘Faba Asturiana’ recibiran la contrae-
tiqueta que certifica su procedencia y garantiza su
calidad.

o Testu: Pablo R. Guardado
Semeyes: COASA
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XATA ROXA

CARNE D’ASTURIES

Maria Fernandez Fernandez
Distribucion Garcia Villazoén, S. L.
La Pista, 13 - Mieres

Xata Roxa ye la marca baxo la que se comercializa la carne de la raza Asturiana de los
Valles. Tienra, rosada y ensin grasa, la carne d’estos animales ye considerada como una
de les meyores del mercau estatal, comu muestra la so posicién en Madrid, onde la marca
vende ente’'l 49y el 52 por cientu de la so produicién anal. Amas, ye afayaiza pa beber con
sidre, tanto la natural comu la de nueva espresion, lo que fai que seya perfecha pa cuandu
vaigamos a un chigre o un restaurante a tomar una botella de la bébora favorita de nueso.
Too 100 por cientu asturiano y de calida.

La Asturiana de los Valles es una raza vacuna que se
distingue por la excelente calidad de su carne. Un to-
tal de 320 ganaderos trabajan en estos momentos en
la cria de esta variedad de animales puros, con pedi-
gri, que se destina al consumo carnico y que se co-
mercializa bajo la marca de Xata Roxa, creada en el
afio 2001. Con el lema ‘el verde se ha hecho carne’,
estos ganaderos integrados en la Asociacion Espafo-
la de criadores de ganado vacuno de la Raza Asturia-

na de los Valles (Aseava) buscan utilizar los métodos
tradicionales de crianza del ganado unidos a las me-
joras tecnoldgicas para dar “a nuestros clientes todo
el sabor de la tierra en las mejores condiciones de ca-
lidad”, reza la publicidad de Xata Roxa.

Maria Fernandez, directora técnica de Xata Roxa, ex-
plica que la idea de la creacion de esta marca “surge
de cara a intentar revalorizar su producto a los ga-
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naderos, para que sea diferente y de mayor calidad.
Para eso buscamos animales de raza y aprovechar los
recursos naturales para producir esos animales. En
Asturies tenemos mucho verde, mucha montafia, mu-
chos puertos, y lo l6gico es sacar provecho de esos
recursos con los consiguientes beneficios que tienen”.
Asi, los recién nacidos estan con las mansas hasta los
cinco meses, amamantando, vy luego se les empieza
a engordar “con un método con el que no buscamos
que crezcan mucho en poco tiempo, sino en que lo
hagan de forma natural”.

La ternura es la principal cualidad de la carne de la
raza Asturiana de los Valles, que también destaca por
ser una carne rosada, ni roja como la carne de afojo o
la de buey, ni rosada clara como la de la ternera blan-
ca. Asimismo, tampoco tiene grasa “lo que la convier-
te muy apetecible visualmente”, seflala Fernandez,
gue matiza que “si tiene grasa infiltrada, pero no de
cobertura”. “Todas estas cualidades hace que sea una

carne gue estd saliendo muy bien al mercado”, aflade.

Y donde tiene mas éxito la marca Xata Roxa, pese a
gue pueda sorprender, es fuera de Asturies, en espe-
cial en Madrid. “Alli vendemos entre el 49 y el 52 por
ciento de la produccion, dependiendo del afio. Tene-
MOos un gran éxito”, resalta la directora técnica de la
marca, que marca un proximo objetivo: “importar esta
carne a Europa, 1o que ya esté en estudio”. Cabe des-
tacar que la Xata Roxa no es una carne gque pueda en-
contrarse en cualquier sitio, sino que sdlamente esta
disponible en establecimientos que ofrezcan produc-
tos de calidad. Mientras, en restauracion es distribui-
da por Garcia Villazdn, SL, también con mucho éxito
“porque es un seguro para el hostelero”.

Como no podia ser de otra manera, esta carne com-
bina perfectamente con la sidra, ya sea la natural o la
de nueva expresion. De hecho, en las ferias de pro-
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ductos de calida, Xata Roxa siempre se promociona
con sidra, recibiendo alabanzas de los clientes. “En un
primer momento dudamos de coémo podria casar la
carne con la sidra de nueva expresion”, comenta Fer-
nandez, “pero vimos que se complementan perfecta-
mente, al igual que la sidra natural”.

En el aflo 2009 se sacrificaron un total de 1126.972
kilos de esta carene frente a los 1.015.000 del 2008,
qgue en animales significa 4.737 y 4.094 canales, res-
pectivamente. El crecimiento en el Ultimo ano es, por
lo tanto, del 15,70 por cientu. Esta cifras superan con
creces a las del 2003-primer ano en el gue se saco el
producto al mercado a través de unos mayoristas-,
cuando se sacrificaron 514.000 kilos.

La sala de operaciones de Xata Roxa se encuentra en
Llanera, donde se hace la gestidn técnica y donde se
encuentran los mejores ejemplares de la raza que hay
en todo el Estado, mientras que la sala de despiece
se encuentra en Mieres. “En Llanera esta el centro de
testaje, donde buscamos a los animales hijos de ma-
dre de futuro semental. Aqui les damos una alimen-
tacion homogénea y miramos cuanto crecen vy las ca-
racteristicas raciales. Con eso buscamos los mejores
animales para la inseminacion artificial. Suelen llegar
al centro 150 ejemplares al aflo y nos quedamos con
uno, dos o con ninguno”, explica.

Tal es la calidad de la raza Asturiana de los Valles que
existen ejemplares en todo el Estado, en especial en
zonas de trashumancia, como Extremadura. Incluso
existe una lista de espera de 200 ganaderos que quie-
ren incorporarse a la marca. “Seguimos creciendo,
pero no a un nivel para dar cabida a tantos ganaderos.
Preferimos asegurar la calidad”, afirma Fernandez.

\/
Testu y Semeyes: Pablo R. Guardado
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MULTISERVICIOS
Y LIMPIEZAS VALLE

Limpiezas Integrales - Comunidades -
Locales - Oficinas - Abrillantados
Limpieza y Reparacion de Tejados y Canalones
Porteros Automadticos y Antenas
Fontaneria y Calefaccion
Albanileria, Carpinteria, Electricidad, Jardineria

C/ Monte Naranco, 1 »+ 33420 Lugones
Tifs. 669 761 311 - 675 838 888

Fiesltes
de prau

"Oigo sonar una gaita, oigo
sonar un tambor, baxa la
xente del pueblu, ye la fiesta
del patrén”. ;Habrd algo

gue resuma mejor el verano
asturiano que las fiestas que
se reparten por todos nuestros
pueblos cada fin de semana
durante todo el verano?
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romeries

Cuando el verano estd a punto de despedirse, des-
de LA SIDRA gueremos hacer un pequefio homenaje
a todas las peguefias (y no tan pequefas) fiestas y
romerias que, a lo largo de todo el periodo estival,

complementan, - e incluso desplazan un poco-, a las
sidrerias como lugar de reunion y esparcimiento de
los asturianos.

Cada semana, y todo a lo ancho vy largo de nuestra
geografia, son decenas las fiestas entre las que pode-
mos elegir, ya que cada pueblo y ciudad de Asturies
tiene al menos una, siendo abundantes las que tienen
dos o tres fiestas repartidas por toda la estacion ve-
raniega.

Las primeras romerifs asturianas documentadas grafi-

al G3sera - Menps DiaTioss
\S SEGADNS

2 ’fﬁ 535 ?ﬂ}' B |
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- TRANSPORTE DE MERCANCIAS A NIVEL NAGIONAL,
- SF SIRVEN ARIDOS PARA LA CONSTRUCCION .

- CAMIONES GRUA DE HASTA 23 M

- CESTA DE TRABAJD.

= CALDERD DE HORMIGONAR

= CAMION CAJA CERRADA ¥ TRAMPILLA ELEVADORA.
= CAMION CAJA ABIERTA 53N GRUA.

= BASCULANTES,
= TRANSPORTES ESPECIALES DE HASTA 3 M. DE ANCHO.
= TRANSPORTE DE GANADC.

- TRANSPORTE DE FORRAJES.

| MAYPLA, s...

PROYECCIONES DE YESOS

- Plicido Diaz Feito -

C/ Los Escalones, 15 * TIf. 636 97 03 07

Setiembre 2011 LA SIDRA



86

Las fiestas y romerias, con su merienda en el prau y sus cajas de
sidra, no dejan de ser una muestra mdas del indudable origen
rural de la sociedad asturiana, y el hecho de que se mantengan
con tanta fuerza, una esperanzadora senal de la pervivencia de
nuestro cardcter.

camente se remontan a los oleos de pintores asturia-
nos como el pixuetu Ignacio Ledn y Escosura (Dia de
Fiesta, 1.869) o los grabados de José Cuevas, quien
recogio en 1.874 una imagen de la Fiesta del Bollu de
la Balesquida (Uviéu) gque, de no ser por la ropa, bien
podria pertenecer a una fiesta actual: en un primer
plano un hombre descansa acostado entre la hierba,
con un par de botellas vacias de sidra al lado; hay ni-
Aos corriendo, mujeres hablando, un par de gaiteros
y, al fondo, alguien escancia sidra.

Por supuesto, con los anos se han ido afadiendo no-
vedades a la escena: escenarios y altavoces, carpas
para la lluvia, iluminacion, y en ocasiones atracciones
para los pequefos, a la vez que se va retrasando la
hora del fin de fiesta...pero el espiritu de la celebra-
cioén sigue siendo el mismo.

La fiesta de prau o romeria consiste, basicamente,
en pasar un buen rato en la compafia de vecinos y
allegados, disfrutar de la musica, comer al aire libre,
tomar unos culinos... o unas botellas,..0 unas cajas de
sidra.

Disfrutar, en fin, del verano todos juntos, charlando vy
compartiendo, porque el compartir es parte funda-
mental de nuestra cultura como asturianos, y no hay
como la sidra y una buena romeria para ello.

La desinteresada labor de las -casi nunca suficiente-
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ata. Maring de Piedramuelie, 39
(Cametera Lo Corunia)
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33193 OVIEDO

La Nieta Pin

BAR - SIDRERIA

Especislided en Cocing Asturisns

Corders Bstacs (por ebcards) - Belss en Temporsdy

Fuso de la Reina, 85 + 33140 Puerto (Oviedo)
Junto a la Estacidn FEVE - AS-322 (Km. 6)
Telétono: g8s g7 178
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SIORERIA - PARRILLA - NERENDERG

& R
«EL XUGU»

Santo Medero, 22 - Latores - OVIEDO
RESERVA DE MESAS: 692 1649 16

Ment [Mario
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C/ Julian Duro, 6 bajo « La Felguera - Asturins
Tifs. 690 121 381 - 647 000 532

mente valoradas- Comisiones de Festejos suele ser
imprescindible en el desarrollo de estas fiestas, por lo
gue desde LA SIDRA gueremos agradecer el esfuer-
z0 a todas esas personas que pasan la fiesta en una
auténtica sestaferia, trabajando detras de la barra, or-
ganizando juegos o controlando el desarrollo de las
actividades, simplemente por que no quieren que su
localidad se quede sin celebracion.

En las ultimas décadas, ademas, estas fiestas son la
ocasion elegida por los muchos asturianos que se
vieron obligados a cambiar de residencia y aprove-
chan para volver a su tierra, desde la ciudad mas cer-
cana, los mas afortunados, o incluso desde otro pais,
los menos.

En estas fechas son ya pocas las fiestas que quedan
pendientes, asi que quien no haya aprovechado bien
el verano no tendrd mas remedio que esperar al afio
que viene.

El programa incluye,

casi siempre, la comida

O cena compartida por
todos los vecinos, la
musica y los juegos para
los mas pequenos. Otras
costumbres, como la Puya’l
Ramu, ya se estan perdiedo
en muchas de estas fiestas.
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galp enerqgia

GAS PROPANOY BUTANO

Instalaciones de Gas Canalizado

Instalaciones de Depositos en
Viviendas Unifamiliares,
Colegios, Hosteleria,
Granjas, Industrias...

Fernandez Ladreda, 14 (Candas)
Informacion y Pedidos: 985 870 525
Instalaciones de Gas: 985 870 056
EMERGENCIAS: 902 408 o010




Anuncies / AnunNcios

AYUDANTES de camarero se
necesitan en sidreria-restauran-
te en Cualloto. Imprescindible
echar sidra. Tel. 691808080

CAMARERA. Se necesita cama-
rera para restaurante de Avilés,
con experiencia, para comedor,
sabiendo escanciar sidra. Prefe-
riblemente mujer mayor de 30
anos. Tel. 687571131

CAMARERO qgue sepa echar
sidra. Se precisa para trabajar
en Mieres. Tel. 984284926

CAMARERO se necesita para

sidreria en la Felguera. Impres-
cindible sepa echar sidra y que
sea de la zona. Tel. 626266809

CAMARERA. Busco trabajo de
camarera en Mieres, seria traba-
jadora puntual con experiencia
,se hechar sidra, bandeja, barra,
contactar con rosa turno dis-
ponible en mafanas o tardes
Tel.666360358 mi-lunalinda@
hotmail.com

CAMARERA/O extra se ofre-
ce para fines de semana o por
semana media jornada por las
mafanas. Sabiendo escanciar
sidra. Tel. 660875976

CAMARERO aprendiz. Chico
21 anos busca empleo. Sabien-
do echar sidra. Seriedad. Tel.
671012442

CAMARERO joven, con amplia
experiencia, se ofrece para traba-
jar. Sabiendo echar sidra, servicio
de mesas, carta y menus, ma-
nejo de bandeja. Disponibilidad
inmediata. Ganas de trabajar. Tel.
686083506

CAMARERO, jornada completa,
fines de semana, 1/2 jornada.
Barra-comedor. Echo sidra. Dis-
ponibilidad total. Coche propio.
Xixon. Tel. 625950803

CAMARERO. Busco empleo a
media jornada, por las mafanas,
en Xixén. Tengo titulo de escan-
ciador de sidra. Email: antonio__
cueli92@hotmail.com

CAMARERO. Chico 28 anos con
mas de 10 afios de experiencia
en hosteleria, echador de sidra
y participante en los concursos
de escanciado asturianos, busca
empleo. Tel. 609976805

CAMARERO. Chico de 30 afos,
se ofrece para trabajar, con ex-
periencia. Sabiendo echar sidra.
Incorporacion inmediata. Tel.
658054222,

CAMARERO. Chico serio ,res-
ponsable se ofrece para trabajar
de camarero extra para fines de
semana en restaurantes-sidrerias
,Sabe escanciar sidra en la zona
de Xixoén Tel.655196026 herman-
mamaison@hotmail.com

CAMARERO. Chico serio y res-
ponsable, con estudios realizados
en la Escuela de Hosteleria, busca
trabajo. Escanciador de sidra. Tel.
664115363. Email: costelconstan-
ta82@yahoo.co.uk

CAJAS de sidra de plastico con
botellas limpias, a 7 euros la caja.
Tel. 985731155.

CAJAS de sidra de plastico. A 5
€. Tel. 669271170

MANZANA. Recojo manzana

en cualquier sitio de Asturies, a
cambio me ofrezco para limpiar
la pumarada, si es necesario.
Para hacer sidra para el consumo
propio. Tel. 679304782. Email:
Kiru_sano@hotmail.com.

LLAGAR con husillos de carraca,
todo de roble. Con el fondo re-
cubierto de una lamina de acero
inoxidables para 13 sacos de
manzanas de 88x88 cm de base.
Triturador de manzanas, nuevo de
acero inoxidable. Barra de fibra
de 150 I. Maguina de lavar bote-
llas. 1.000 botellas de sidra. 5 ga-
rrafas de cerveza. Corchador de
botellas. 1.500 €. Tel. 606760611,

LLAGAR de armazon de hierro.
Se vende. 1.20 x 1.20. Barricas y
botellas de sidra. Precio a conve-
nir. Tel. 699553491y 985754058

PRENSA vy trituradora de manza-
na para hacer sidra, en muy buen
estado, la trituradora es eléctrica
y como digo estan bien conser-
vadas y en funcionamiento. 600
€ Tel.673518740 retivos@hotmail.
com

BARRICA de sidra. Vendo. Tel.
686030629

BARRICAS de madera de castafio
de 200 litros. Seminuevas. Para
sidra. Se ofrecen 4 unidades por
240 €. Tel. 622563312 Email: adg.
ventas@gmail.com Villaviciosa

BOTELLAS de sidra achampana-
das, vacias. A 0,20 €/botella. Tel.
687884590

BOTELLAS de sidra afiejas (400).
Embotelladas hace 10 afos. Utiles
para vinagre de sidra. Algunas de
sidra dulce. A 0.15 €/botella. Tel.
676089967

BOTELLAS de sidra vacias, a 0,30
£€/unidad. Tel. 609953467

BOTELLAS de sidra. A 0,30 €/
unidad. Tel. 985143226

BOTELLAS de sidra. Vendo 60
botellas, a punto para embotellar.
Tel. 985583440

BOTELLAS de sidra. Vendo lote
por 60 €. Tel. 646662763

BOTELLAS. Totalmente lim-

pias por dentro y por fuera. Sin
etigueta. Dispongo de unas 200
cajas. Ideales para corchar sidra. 2
£€/caja. Tel. 653861171

BOTELLAS vacias de sidra natu-
ral. Tel. 635680055.

BOTELLAS viejas de sidra. Cor-
chadas. Vendo para vinagre. Tel.
985799052 vy 628860591

CAJAS de sidra (8) con botellas
vacias. Vendo. Tel. 628000232

CAJAS de sidra, con los cascos
de botella (vacias). Vendo. Tel.
607954196

CASCOS de sidra y 20 cajas de
plastico. Tel.609409492.

DEPOSITOS de 150 litros, de fibra
para sidra. 100 € cada uno. Tel.
676262918.

LLAGAR de sidra de 70x70, con
husillo nuevo y muy fuerte, regalo
barricas, cajas de sidra y garrafo-
nes con él. Tel. 607301477

LLAGAR de sidra para unos 20
sSacos aprox., y botellas de sidra,
vendo. Tel. 696349162

LLAGAR de sidra, capacidad para
20 sacos manzana, estructura
hierro y madera, husillos hidrauli-
cos. Molino eléctrico, Corchadora,
8 toneles de roble de diversas
capacidades, 2000 botellas sidra
aprox. + cajas. 3.600 € negocia-
bles. Llamar de 10:00 a 13:00 h.
Tel. 684604004 Email: juananto-
nio@telecable.es
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ENTIDADES COLABORADORAS

AMIEVA

QUESERIA LA COLLADA.
Ciriefiu. T. 985 94 46
57.

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrufiana, 24.

T.98556 12 17.
Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

SIDRERIA CASA MOISES.
La Muralla, 4.T. 985 526 000.
Trabanco, Arbest, Foncueva,

Fran, Peién, Castafion, Zapatero,

Roza

EL MIRADOR DE LA POSADA
La Era 23

33410 Heros

T.9855121 15
www.elmiradordelaposada.com

SIDRERIA CASA LIN.

Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva,
Canal, Orizoén, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.

La Estacion, 51.T. 985 93 26
80.

El Gobernador, Fanjul, Trabanco

SID CASA ALVARIN.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Pefi6én y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Sudrez, 7. Villalegre.

T. 985 57 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente a la Rula.

T. 98552 13 85.

Trabanco.

MESON LA COSECHA.
Dr. Marafién, 1.T. 984 83 27
28.

SIDRERIA LA CANTINA

La Estacién 5.Villalegre

T. 985 578 786

Los Angones, Cortina
www.lacantinadevillalegre.com

SIDRER{A DELICIAS DE LA
PENA

Av. San Agustin 9

T. 984 83 37 94

Quelo, Trabanco

SIDRERIA CASA FALO
La Garita 17

San Cristobal

T. 985 562 836

Pefén y Vallina

SIDRER{A CASATILA

Ramoén y Cajal 6

T. 984 089 203

Trabanco y Trabanco d’Escoyeta

AYER

SIDRERIA ESPERANZA.
Conde Guadalhorce, 13 Morea.
T. 985 48 33 00.

Muniz

SIDRERIA AMBRA.
Marqués Casa Quijano, 11.
Morea.T. 985 48 00 27. Penidn.

SIDRERIA LA BOMBIECHA.
Morea.T. 985 48 22 38.
Zapatero y Trabanco.

CANDAMU

RESTAURANTE LA CAVERNA
Gurullos / Grullos

i.A FRESA. CASA DE COMIDAS
Gurullos / Grullos
Muniz

REST. PARRILLA LA CAVERNA
Gurullos 42

9858281 12

Muniz

CANGUES D’ONIS

SIDRER{A EL POLESU.
Angel Tarano, 3.
T. 985 94 75 84.

SIDRERIA ACEBEU.
Constantino Gzalez Soto.
T. 639 73 19 98.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pontén s/n.

T. 985 848565.

Orizén, Caban6on

SIDRERIA EL CORCHU.
Angel Tarano, 5.T. 985 849 477.
Cortina y Villacubera

SIDRERIA LAS CUBAS.
Aenida Castiella 18.
T.9859477 18

SIDRERIA VEGA REDONDA
Riu Gliena 2

T. 984 840 053

Buznego, Orizén

SIDRERIA SAN ANTONIO
Cangues d’Arriba, s/n

T. 985849717

Zapatero, Roza

CARRENO

CAFE BAR CORRECAMINOS.
Perdn, 14.T. 985 88 43 75.

CASTRILLON

RESTAURANTE SIDRERIA EL
CORTIJO.

Bernardo Alvarez Galdn 15

T. 985 51 86 54

33405 Salinas

Piedras Blancas
TABERNA GALLEGA.

La Libertad, 21.T. 984 83 95
93.

MESON SIDRERIA
SOLEYERU.

El Parque n° 1, Bajo.
T 656 848819.

SIDRERIA CASA MARIN.
Av. José Fernandin
T. 985 50 78 60.

SIDRERIA EL LLANTAR DE
TONY

Rafael Alberti 1

Arnao

T. 985532307

Especialidd en pexe y mariscu

.COLUNGA

SIDRERIA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

HOTEL ENTREVINES.
Entrevifies, s/n.

T. 985 8526 31.T. 985 8567 58
Sidra Fonciello y Sidra Crespo.

SIDRER{A EL ROTELLU.
18 de Julio, s/n.T. 984 841 149
Sidra Orizén, Roza y Crespo

HOTEL PALACIO DE
LIBARDON.

Club de Casonas asturianas.
T. 985 85 40 25.T. 985 85
40 35.

SIDRERfA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 985 85 62 52.
Trabanco y Cortina.

SIDRERIA EL RAPIDO

Ctra Xeneral s/n. Llastres

T. 985 850905 / 637 151 838
sidreriaelrapido@hotmail.es
Buznego

CORVERA

CASA FERRERIN.
Carretera Xeneral 21
Cancienes

MESON DE FURACU

Primero de Mayo N°3 Les Vegues
T. 687915969

Sidra Vda. Angel6n

MESON SIDRERIA YOLA ROSA
Planeta 5

Les Vegues

T. 984 83 28 10

LA POSADA DE OVERO
Overo —Trasona
T. 985 578 664

CUANA

POLIASTUR.

Pol. Industrial Rio Pinto, Parc.
48.

T.984 11 42 12.

T. 6289 88 09 31.

GOzON

CERRAJERIA GOZON.
La Garcibil, 11 A. Cardo.
T. 616 09 20 44.

LA FUSTARIEGA

Verdiciu

T. 98587 81 08 / 985 87 82 48
Vigon, Penién, Fonciello, Vallina

RESTAURANTE LA RIBERA
San Juan — 33400 Lluanco
T. 985 883 777

CASA CEFERO.
S. Jorge de Heres
T. 985 883 685

RESTAURANTE CASA ELIAS
33448 Bafiugues
T.98588 1272

ENTIDAES COLLABORAORES o1
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ENTIDADES COLABORADORAS

GRAU

SIDRERIA FEUDO REAL.
Tras los horreos, 2.
T. 985 754 796.

SIDRER{A EL CABANON.
Alonso de Grado 21.
T. 985754 672

PARRILLA SIDRERIA EL
BAILACHE

Carretera Grau / Tabaza Km. 5
T.615858551 /985750993
Trabanco, Muiliz

LAMASON

Quintanilla

SIDRERIA EL MARULLU
Quintanilla de Lamasén.
T.942 7278 02.

Sidra El Marullu.

LLANES

REST. EL CUERA.
Pza Parres Sobrino, 9.

CASA AURELIO
Pruvia d’Abaxo, 91.
T. 98526 27 73.
Sidra Fran.

LA CORRIQUERA.

Av. de Uviéu, 19.T. 985 77
32 30.

Tareco.

HOTEL SILVOTA. SIDRER{A LA
INDUSTRIAL

Polg. Industrial Silvota,

T. 9851267 171.

Trabanco y Cortina.

SIDRERIA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 985 77 05 75.
Fran - El Gobernador.

SIDRERIA LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera. T. 985 77 09 83.
Sidra Trabanco, Fanjul

y Vda. de Corsino.

SIDRERfA BULNES.
Fondin, 8. Posada.
T. 9857720 17.

SIDRERIA EL ROXU.

Ctra Xeneral, 83. Posada.

T. 985 770 835.T. 650 778
888.

SIDRERIA EL ESPANTAYU
Martinez Vigil 1

Llugones

Trabanco, Cortina, Llanez,
Villacubera, iSidra

LLANGREU

La Felguera

SIDRERIA ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T. 98518 15 13.

Sidra Alonso.

SIDRER{A EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL DESCANSO.
Pedro Duro, 14.T. 985 694104.
Viuda de Palacio.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 98569 10 03.

SIDRERIA LA FAYA.
Ramon Garcia Argiielles,2.
T. 985 695776.T. 985 673
722.

Sidra Castanon.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.

T. 985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERTA ELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.
T. 984 182 559.
L’'Argayén.

SIDRERIA I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 985 67 62 08.
L'Argayén.

SIDRERIA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Piflera, Zapatero, Foncueva,
Arbest.

CENTRO SOCIAL

SOC. DE FESTEJOS SAN
PEDRO.

Pintor Paulino Vicente, 2.

T. 98568 12 59./ 984 18 14 22.

SIDRERIA MELLID.
Norte, 56.T. 985 69 00 18.
Sidra Cortina-Villaviciosa.

SIDRERIA EL ESCONDITE.
Inventor de la Cierva,28.

T. 985 69 09 95.

Sidra Fonciello.

SID. EL ASADOR DE MIGUEL.
Jests E. Duro - 6°.

T. 985 67 33 93.

Menéndez. JR.

SIDRERIA VIEJO

Daniel Alvarez Gonzilez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

CHUS SOLis
Artesano Gaitero
Molin del Sutu 12
T.98567 7113
Sidra Menéndez

Sama

SIDRERIA LUIS (CASA CHEBE).

Severo Ochoa,5.T. 686 825 954.
Viuda de Angelén.

REST-SIDRERIA DEL RfO.
Santana, 6. El Fielatu.

T. 985654065.T. 616272363.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE - SIDRERIA
DEL RIO 2.

Torre de los Reyes, 1.

T. 985675710.T. 616 27 23 63.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA COLUNGA
Lucio Villegas 9

T. 984 181 986

Sidra Trabanco. y Trabanco
d’Escoyeta

ENTIDAES COLLABORAORES

Lada

SIDRERIA CASA ADELA.
Les Escueles. Lada

T. 985 69 73 92.www.
restaurantecasaadela.com

Cianu

SIDRERIA CASA JORGE.
Infanzones de Llangréu, 3.
T. 98569 86 01.

Vallina, JR, Cubera

SIDRERIA EL FORNO DE PACO.
Jaime Alberti 41.

T. 646 26 56 85.

Vallina, JR, Cubera

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T. 985 61

12 76.

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15
T. 985 600 032

SIDRERTA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola
T. 98561 17 02

CASA COTO.
San Pedro 3.Tirafa
T. 985 60 00 35

CASATINO.

Hotel, Restaurante, Parrilla

La Chalana, n°1

T. 985 602 122 - 985 602 181
Www.casatino.es

LES REGUERES

LA MANDUCA
Sotu 24.T. 985 79 95 22.
Sidra Trabanco

MIERES

SIDRER{A EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T. 98546 26 01.

Cortina.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Sidra Canal, Fonciello,
Villacubera, Trabanco D.O.

SIDRERIA LARPI.
Jerénimo Ibran, 14.

T. 985464891.

Sidra Vigén y Fonciello.

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

EL LLAGAR DE BAINA.
Baina.
T. 985 446 127.T. 985 446 521.

SIDRERIA ASGAYA.
Teodoro Cuesta, 16.
T. 985 45 24 08.

SIDRER{A LA XAGOSA.
Poligonu Gonzalin, 31

T. 985 446 687 - 985 460 513.
Muniz, Cortina

SIDRERfA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Viuda de Palacios

SIDRERIA LA BELLOTA
Les Llanes 38 - Santa Cruz
T. 985421 391

Panizales, El Santu

SIDRERfA DON PACO
LaVega 33T 985 46 41 81.
Viuda de Palacio

SIDRER{A EL RETIRO
Avilés 1

T. 985 46 64 58
Cortina, Villacubera

VINOTECA HANNOVER
Guillermo Schultz 4- 6

T. 984 281 340

Los Angones

BAR MINERA
Rozaes de la Pefia 5
T. 626 122201

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE
ALDEA.
Otura. 33161 La Foz.

LA MONCLOA
Naveo 30

La Foz de Morcin
T. 985795 330

PARRILLA ’ANTOXANA
Argame

T. 98579 69 89
www.restaurantelantoxana.com

PARRILLA L’ANGLEIRU

Les vegues de San Esteban de
Morcin

985783 096
www.angleiru.com

NAVA

SIDRER{A LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T. 98571 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA CASA ANGELON.
La Barraca, 23.T. 985718043.
Sidra Vda. de Angelon.

SIDRERfA CASA MINO.
La Laguna.T. 985 716 623.

SIDRER{A VILLA DE NAVA.
La Barraca, 7.T. 985716070.
Sidra Orizon.

SIDRERIA LA FIGAR.
La Riega.T. 985717551.
Llagares navetos.

SIDRERIA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRER{A PRIDA.
La Colegiata, 12.T. 985 716 455.

SIDRA ALONSO.
Oméu, s/n (Ovin).
T. 985717 428

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985 716 292
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
La Riega, s/n.T. 985 716 067

SIDRA VIUDA DE ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

LLAGAR EL PILONU

Gamonéu s/n

T. 985716 051 / 696 308 745
Sidra El Pilofiu, Isidra sin alcohol
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NORENA

SIDRERIA PACO.
Flérez Estrada, 26.T.
985 744 371.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA FERMIN.
Cai Justo Rodriguez, 7.
T. 985 740 526.

Sidra Trabanco.

CASA EL SASTRE.
Fray Ramon, 27.T. 985 741 252
Canal, Quelo y Muiiiz Seleccion.

HOTEL CRISTINA.
Les cabanies, s/n.T. 985 74 47 47
www.hotelcristina-Asturies.com

EL MOLIN DEL NORA

Poligono de la Barreda, 4, Norefia
T. 655 568 600
elmolindelnora@yahoo.es

LA TENERIA

Florez Estrada 41

T. 9857440 27

Quelo, Herminio, Zythos

BAR LA PLAZA
C/Ramona Rodriguez Bustelo, 9, B
T. 985 740 044

RESTAURANTE LA FIGARONA
Sanmartindianes
T. 985741 516

SIDRER{A EL RINCON DEL
GUELU

Avda. Flérez Estrada 24

T 984 283 141

ONIS

CASA MORENO

Plaza del Ayuntamientu.
Benia

T. 985 844 154.

PARRES

SIDRERIA EL FORQUETU.
Ramoén del Valle, 4 (Les
Arriondes).T. 985840532.
Sidra Vigén.

SIDRERIA EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 985 84 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Ramoén del Valle.
T. 985 84 00 37.

SIDRER{A LOS FELECHOS.

Ramon del Valle, 4.T. 985 84 15 36.

Trabanco, Trabanco Seleccion.

SIDRERIA MESON

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramén del Valle, 5. Les
Arriondes.

T. 985841674.

Angones

SIDRERIA EL MOLIN.
Ramén del Valle, 8. Les Arriondes.
T. 985841579.

Sidra Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T.985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes

T. 985 84 02 27.

ENTIDADES COLABORADORAS

LA XUNCA

La Peruyal 26.
Les Arriondes

T. 606 103 001.

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Piélagos 39470.
Cantabria.

T. 652937219.

PILONA

SIDRERIA LA PERGOLA.
Ctra General, s/n. Sevares.
T. 985706186.

Foncueva y Zapatero.

SIDRERIA BENIDORM.
Ctra General, s/n. Villamayor.
T.985707111.

Foncueva y Orizén

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5° E
T. 625 50 00 78

CONFITER{A REY SILO
Carmen Miranda, 15

MESON LA PANERA
Ctra Antigua de Pefaulldn s/n
T. 670 433 412

CASA CARLINOS

San Antonio 3

T. 984 83 32 68

Cortina, Angelén y Herminio

QUIROS

SIDRERIA PARRILLA LAS UBINAS
Ctra Xeneral. Birzana
T. 985 76 84 89

RIBESEYA

SIDRERIA

LATERRAZA DE COJIMAR.
Manuel Caso la Villa, 50.

T. 985 86 08 43.

Trabanco y El Giielu.

SIDRERIA EL CUETU.

Manuel Caso de laVilla, 42 bajo.
T. 985 86 18 99.

Sidra Menéndez.
www.parrillaelcuetu.com

RESTAURANTE - SIDRERIA
EL PESQUERU.

Manuel Caso de la Villa, 52.
T. 98586 15 72.

Buznego, La Zapica.

SIDRER{A EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castanén.

SIDRERTA CASA GASPAR.
Lopez Muniz 6 (Plaza la Iglesia)
T. 985860676/ 618 87 92 51

SIDRERIA CARROCEU.
El muelle. T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRER{A EL ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos,11.

T. 985 86 02 87.

Sidra Angones Sudrez.

SIDRERIA LA PARRILLA.
Avda Palacio Valdés, 27.

T. 985 86 02 88.
Foncueva / Cabafion.

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 985 86 02 83.

SIDRERIA REST. LA GUIA
Palacio Valdés, 4.

T. 985 858 422.

Foncueva

SIDRERIA REST. LA RAMBLA
Torre. RibeseyaT. 985 860 567
Sidra Buznego y Vigbn

RESTAURANTE CASA ANTON.
San Mames

33568 Cuerres

T. 985857130/ 699 48 85 44

HOTEL LA CHOPERA.

San Martin de Collera (2 Rm.
Ribesella)

T. 985 86 04 45
www.hotellachopera.es

RESTAURANTE LA CORRALADA
Alea
T. 985 86 66 65/ 609 81 86

HOTEL LA PICONERA

La Piconera s/n

33569 Sardalla, Ucio, Ribeseya
T. 985 857 414
www.lapiconerahotel.es

SIDRER{A ELTEXU
Meluerda, Ribeseya
T 67582 87 56

HOTEL RURAL I’ALCEU
Camargu, Ribeseya

T. 985 85 83 43
www.ribadesella.com/alceu

RIOSA

LA TABERNA DE JOSE.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T. 985766110.

SAMARTIN DEL REI
AURELIU

SIDRERIA EL ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11. L'Entregu.
Sidra Arbes.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.

BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

BAR CONCHESO

Avda La Vega 45

L’Entregu

648062711

Sidra Viuda d’Angelén y P Monga

SIDRER{A CIENFUEGOS
Avda La Vega 45
L’Entregu

636471159

SIDRERfA LA CONDA
Pérez d’Ayala 10 L'Entregu
985 66 06 71

SIDRERIA SAN MAMES
Veldzquez 16 - Blimea
T 630 07 97 04.

SIDRER{A LA CABANA
Francisco Quevedo 9 - Sotrondio
T. 985 67 18 61.

ENTIDAES COLLABORAORES
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SARIEGU

CASA RUFO
Vega de Sariegu s/n
T. 985748120

SIERU

SIDRERiA TIERRA ASTUR.
Antigua Aguila Negra. Cualloto.
T. 98579 12 28.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23.Tiflana.
T. 985792 392.T.985 792 141.

EL LLAGAR DEVIELLA
Ctra Viella. T. 985 794 198
www.llagardeviella.es

SIDRERTA RESTAURANTE MORI
La Collatras 7 T. 985 726 425 / 699
958 585

J. Tomas, Fonciello

SIDRA FANJUL.
Tifana 12.T. 985 792 922.

SIDRERfA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.

T. 98579 29 32.
www.sidraquelo.com

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 985 79 28 94.
Sidra Orizoén.

LLAGARY SIDRERIA

LA MORENA.

Alto de Viella, s/n 33429 Sieru.
T. 985 263 944.

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
Tifana - Sieru.
T. 985 74 45 47.

CASERIA
SAN JUAN DEL OBISPO
Tifana - Sieru.T. 985 985 895.

NEUNORTE.

Pol de Proni Calle A. Meres.
T. 98593 53 61.
WWW.NEeUNorte.com

COEM.

Pol. de Proni C/ A n°® 9. Meres.
T. 985 985 315.
coesmastur(@terra.es

AGRICOLA DE SIERU.
La Carrizal, 3. 33189 Anes.
T. 985920 537.

SIDRERIA FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,
T. 985 260 074.
Sidra Fran.

SIDRER{A LA TERRAZA.

Plaza Les Campes, 24.
T.985723270.

Cabritu Mechau vy tortilla rellena
Vda. de Angelén

SIDRER{A EL CULETIN.
Celleruelo, 66.

T. 985 722 156.

Viuda de Angelén.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.98572 19 57.

SIDRERIA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.
T. 985 72 43 04.

Foncueva, JR, Orizén, Roza,
Vallina, Vigén, Vda Corsino,
Zapatero.

SIDRERTA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T. 985 723 006.

MESON SIDRER{A EL FORNO.
Lalsla.T. 985722 711.
Trabanco, Trabanco Seleccién
Cortina, El Gobernador

SIDRER{A PACO.

LaIsla, 5.T. 985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985 720 054.T. 985 720 954.

SIDRERIA EL PEDREGAL.

Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.
T. 9857225 81.

Sidra Vda de Angel6n.

MESON PENAMAYOR.
Torrevieja 16
T. 985726 401

SIDRERIA LOS ROBLES.
Llugarin 14

33519 Vega de Poxa.

T. 985723539

EL LLAGARON DEVALDESOTO
Faes 91.Valdesoto
T. 985 73 58 39

TAPIA

SIDRERTA LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
Tapia de Casariego.

T. 98547 10 16.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda Galicia. Edif, El Pilén.
Tapia de Casariego.

T. 985 62 81 08

Solleiro y Cortina.

SIDRERTA LA TERRAZA.
Amor de Dios, 2. Tapia de
Casariego.

T. 985 62 81 39.

Arbesu.

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

UVIEU

SIDRERIA LA TABIERNA.
Llaviada 5. La Corredoria.
T.985 1101 74.

Cortina - Trabanco.

SIDRERIA LA FESORIA.
Avda. Torrelavega, 29.

T. 9841898 01.

Sidra Roza.

SIDRER{A GRANVIA
Avda. Galicia, 3.

T. 9852399 01.
Trabanco y Juanin.

LA SIDRERIA.

Pz. Pedro Mifior, 4.

T. 985 27 55 22.

Cortina. Trabanco Seleccién.

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRER{A EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T.985 22 52 15.
Penén y Seleccién Pendn.

SIDRERIA NIZA.
Jovellanos, 1.T. 985 21 97 10.
“Buena Sidra”.

SIDRER{A EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERIA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRER{A TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T. 985203411.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412.
Rotando varios palos.

SIDRER{A EL. DUERNU
Francisco Bances Candano 2
T. 659 27 67 81

Sidra Trabanco, Cortina y
Menendez.

SIDRERIA EL CACHOPITO.
Gascona, 4.T. 985 21 82 34.
La Nozala.

MATER Asturies.
Gascona, 4.T. 985 22 17 70.
La Nozala.

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Juanin, Vda de Palacios, Orizon y
Novalin.

SIDRERTA ASTURIES.
Gascona, 9.T. 985210707.
Rotando varios palos.

SIDRER{A EL MATEIN DEL
PARAGUAS.

Pza. del Paraguas.T. 985 20 07 09.

Vda. de Angelén.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sanchez del Rio, 7.
T. 985 28 86 62.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA ELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 98522 99 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T. 985220840.T. 985 22 02 07.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos, Vallina, Villanueva,
Nozala.

SIDRER{A MARCELINO.
Sta. Clara.T. 98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRERIA LOS LAGOS.
Pza. Carbay6n, 3.T. 985 2006 97.
Cortina.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.
L’'Argayén. Arbesu.

SIDRERIA LA ZAPICA.
Avda. del Cristo, 65.

T. 985 27 47 62.
Trabanco.

SIDRERIA LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.

T. 985225959.

Rotando varios palos.

SIDRERIA EL TAYUELU.
Argafiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

SIDRER{A EL FARTUQUIN.
Carpio, 19 y Oscura, 20.

T. 985229971.

Sidra Menéndez.

CAFF - BAR LATIRANA.
Tapas y pinchos variados.
Teodoro Cuesta, 17.

T. 985 78 29 84.

REDE DE BIBLIOTEQUES
DEL «PRINCIPADO»

LA CANTINA DELVASCO.
Gascona, 15.
T.98522 01 98.

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

LA QUINTA, SID. RESTAURANTE
PuertuTarna 11

Tfnu 985 285 127 - 620 857 799,
www.sidrerialaquinta.com. Sidra
Menendez, Viuda de Corsino y
Seleccion Escalada.

SIDRER{A EL TONEL.
Camin Real, 18

T. 985 985 726

Sidra Quelo.

SIDRERIA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.

T. 98579 30 31.

Vda. Corsino, Roza, Fonciello,
Juanin, Llaneza D.O.

SIDRERTA EL DORADO
Gonzalez Besada 11

T. 985 083 269.

Juanin

SIDRERIA LA CATA DEL MILAN
Emilio Alarcos Llorach, 4

T.985 111 625

escalada, La Nozala, Cortina y
Orizon

SIDRERIA REST. AZPIAZU

Javir Grossi, 2

Viuda de Palacio, Fran, Ramos del
Valle

SIDRERIA JAMIN

La Lila 25

T. 98522 39 37

J.R., I'Ynfanzén, Juanin, Trabanco

SIDRERIA CASA MUNIZ
La Lila 16 baxu
T. 985 203 259 / 985 206 654

SIDRERfA MATEO@STUR

Los Avellanos n° 2

Fran, Ramos del Valle, La Nozala,
Escalada

PARRILLA RiO DE LA PLATA
Sabino Fernandez Campo 9
T. 98528 08 45

SIDRERIA AARON
Rafael Altamira, 9
T. 984 088 331
L'Argayén

VALDES

SIDRERIA EL PAREDANO.

Los Caleros 5

33700 L.luarca

T. 985 47 0321

L'Infanzén, JR, Trabanco, Trabanco
Seleccion, Escalada D.O

VEIGADEO

CASA BARBEIRO.
Abres.T. 619 67 71 04.
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VILLAVICIOSA SIDRERIA CAMPOMANES SIDRERIA LA XANA.
Campomanes. Eleuterio Quintanilla, 38. Bescaurame Sidrera
SIDRERIA T. 689 849 833 T.985149199.
LA FLOR DEL PUMAR. Cabueiies Especialidad en parrillada y o e il et
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64. carne a la plancha = Coctin Maptons
XIXéN o Floses bt [Ba
SIDRER{A EL BENDITU. ;ﬁﬁgﬁ%{ &IEI)EONIO L a i lad
Pza. Bl Glievu, 29, SIDRER{A EL SAUCO. T 985 15 49 73.

T. 9858927 96 / 629 927 447
Buznego, Villacubera, Zythos.

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 98589 02 21.

SIDRERIA EL HORRU.
Doctor Pando Valle, 2.
T. 985 89 24 70.

SIDRERIA EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 98589 11 99.

SIDRERIA BEDRINANA.
Maliayo, 1.T. 985890132.

SIDRERIA EL TONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRER{A EL PORTAL.
Maliayo, 5.T.Tel. 985 892 251.
Menéndez y Val. D’Ornén.

SIDRER{A EL GALEON.
Marqués de Villaviciosa.
T.985891602.

Rotando varios palos.

SIDRA J.TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal, 33.
T. 985894119.

SIDRA VIGON.
33316 Tornén. Onédn.
T. 985891786.

SIDRERIA LA CERONA
Cervantes 11

T. 682 542 569

Herminio, Zythos, Villacubera

SIDRER{A LA CAPILLA.
Manuel Cortina 11
T. 984 39 70 28.

TABERNA DEL MEDIO
Agua 16
Pinchos, tapes, vinos. Cachopo

SIDRERIA EL ESCORIAL.
Maximino Miyar 18. Amandi
T.98589 19 19
www.restaurantelescorial.com

SIDRA EL GOBERNADOR.
El Gobernador, s/n.

T. 985 89 26 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRERIA El CANU.
El Carme 4

T. 984 19 46 51
Vallina, Villacubera

SIDRERIA EL SECANU
Alfonso X esquina Gutiérrez de
Hevia

T. 985 891 156
www.elsecafiu.es

SIDRERfA LA TORRE
Alfonso Cabanilles 29
T. 985 891 367

Valencia 20.
T. 985 39 83 30.
www.elSatco.com

EL LAVADERU.
Pza. Periodista Arturo Arias, 1.
T. 985 359380.

EL MARINAN.
Casimiro Velasco, 11.
T. 985 35 00 53.

SIDRERIA HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.
T. 98531 65 21.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

RESTAURANTE CASA
RAMON.

Honduras, 37 - La Calzada.
T. 985 311 294.

Cortina y Villacubera.

SIDRERIA LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T.985 31 15 14.

Trabanco ,Trabanco Selecciéon
y Roces.

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuenies. T. 985 37 11 30.
Sidra Pinera.

SIDRA TRABANCO.

Llavandera, s/n.T. 985136969.

LLAGAR LA NOZALA.
Cta. AS-18 Km 20,8 - Porceyo.
T.9853071 72.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabuenes .

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.

T. 985 38 62 97.T. 985 38
5503.

SIDRA ROCES.
Roces, s/n.
T. 98538 86 01.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

SIDRER{A LAS PENAS.
Santuriu.T. 985338299.
Trabanco y Pifiera.

CASAYOLY.

Barrio San Antonio - Deva.
T. 985 36 87 24.

Sidra Pinera.

LA ESTANCIA DE XIXON.

Avda. del Jardin Botanico, 124.

La Guia.
T. 985 13 23 82.

SIDRERfA CASA TRABANCO.

Llavandera, s/n.
T. 985136462.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzalez, 24.

T. 985 38 99 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

SIDRERIA CASA CORUJO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

LA CHALANA.

San José 31. Esquina Av. El
Llano.

T. 985 16 48 27.
Trabanco.

LA ESQUINA.

Juan Alvargonzalez, 3

T. 985140238.

Estrada, Cortina, Villacubera,
Vda. de Angelén.

SIDRERfA MAYADOR.
Riu Nalén, 10.

T. 984 39 65 14.
Rotando Palos

SIDRERIA TINO EL ROXU.
Avd. de la Costa, 30. Xixon.
T. 98514 09 91.

Pifiera, Gobernador, Tomas,
Huerces, Cabuefies, Viuda de
Corsino, Frutos.

SIDRERIA COLAS
TRABANCO.

Norena, 1.T. 985 149 668.
Sidra Trabanco.

CHIGRE ASTURIANU
CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.
T. 985 38 63 57.

Sidra Zapatero, Trabanco y
Foncueva.

SIDRERIA URIA.

Poeta Alfonso Camin, 26.
T. 985 38 33 34.

Sidra Foncueva y Trabanco
Seleccion.

SIDRER{A EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimadevilla.
T.98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA CASA TONIL.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA PUERTO TARNA.

Luanco,4 bajo.T. 985 355 927.

T. 635 675 561.
Sidra La Mangada,
Foncueva, Contrueces.

SIDRER{A EL CRISOL.
Mariano Pola, 66.
T 984 39 65 82.

SIDRERIA JOSE.

Zaragoza, s/n.T. 985 32 06 13.

Sidra L'Argayon.

SIDRERIA EL MANZANU.
Garcilaso de la Vega, 39.

T. 98536 04 75.
SidraVda. de Angelén.

SIDRERIA LOS POMARES.
Avda. Portugal, 68.
T. 985 35 46 07.
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ENTIDADES COLABORADORAS

LLAGAR EL MANCU
Camin de la Eria 49
Cabueiies

JR y L'Ynfanzén
www.llagarelmancu.com

SIDRERIA-REST. NACHO
Aguado 36

T. 985 133 090

Acebal, Trabanco

SIDRERIA CASA FEDE.
Acacia,5.

T. 985 34 40 07.

Sidra L'Argayon.

SIDRERIA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L'Argayén.

SIDRERTA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Pefién.

SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA FERINO.

Ctra. Carbonera, s/n. Roces.
T.98538 04 71.

SIDRERfA RESTAURANTE CUBA
Cuba 15,.La Calzada

T. 985326016

Cocina asturiana - Bifé argentino
Trabanco, Pilofiu

SIDRERA SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIA LA VERJA.
Avda. de la Costa, 97.
T. 98537 30 19.
Castafion y Trabanco.

SIDRER{A EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

T. 985 35 00 48.

Sidra Pefién y Pefién seleccion.

RESTAURANTE EL RINCON DE
LA GUIA

Av. Xardin Boténicu 130

T. 9843943 17.

Sidra Pefién y Pefién seleccion.

SIDRER{A LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 985 17 24 29.

SIDRASTUR/

Grupo Astur de Coleccionismo
Sidreto

Ateneo Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

SIDRERIA LA RUTA DE LA
PLATA.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.

Sidra Pefion.

SIDRERIA EL CENTENARIO.
Plaza Mayor, 7.
T. 98534 35 61.

Sidra Coro, Gelo, Castainén y Vallina.

SIDRERIA EL PILU.

Avda. Gaspar Garcia Laviana, 8.
T. 985 39 42 35.

Riestra - Val D’Ornon.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabuenies.

T. 985 33 36 32.
Sidra Segundo.

LAVOLANTA.

Teodoro Cuesta, 1.

T. 985348819.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

PARRILLA CARCEDO
Velazquez 9

T. 984 194 858

Trabanco
www.parrillacarcedo.com

SIDRERIA CARCEDO PLAYA
Rufo Rendueles 11.

T.984 191 344

Trabanco

EL MALLU.
Pola de Sieru, 12.T. 985319410.
Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

SIDRERIA EL CHAFLAN.
Manuel Llaneza / C. Becquer.
Sidra Riestra.

LES TAYAES.

Cra. Carbonera, 50.
T. 984394083.

JR.

CASA JULIO.
Rio Eo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERIA VEN Y VEN.
Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla. T. 984 39 38 08.
Sidra Buznego.

HOTEL VILLA DE XIXON.
San Juan de Vallés, 3.

T. 985 14 18 24.

Sidra Trabanco.

RESTAURANTE EL PLANETA.
Transitu Les Ballenes, 4.

(Pto Deportivo). Cimavilla.

T. 985 35 00 56.

Sidra Vda. de Angeldn.

RED MUNICIPAL

DE BIBLIOTECAS

DEL AYUNTAMIENTO
DE XIXON

SIDRERIA I’AYALGA

Prendes Pando, 11.T. 985399444

Alonso. Pifiera, La Nozala Oro

SIDRA CABUENES.
Camin del Barriu, 5.
Cefontes. Cabuefies.
T. 985 16 24 22.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara ,18.T. 985 39 42 95.

SIDRERA ARROYO.
Arroyo, 16.T. 985 16 49 81.
Val d’Ornén, Fanjul.

SIDRER{A LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabuefies
T. 98533 10 74.

LLAGAR I’ALBA.

Teodoro Cuesta, 19.

T. 985 34 88 19.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccion, Fonciello.

SIDRERTA LA POMARADA.
Juan Alvargonzalez, 41.
T.985151962.

Menéndez, Valdornén, Fonciello.

SIDRERfA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xixon.
T. 984 393 037.

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA LA MONTERA PICONA.
Saavedra, 3y 5

T. 984 49 02 10

Menéndez, Val d’Ornd, Roces

BOMBONERIA GLORIA
Fernandez Vallin 2.T. 985 172 661.
Obrador. Cirujeda 20 T. 985 391
139. Especialidad: Bombones de
manzana y pelayinos

EOLO INNOVA
Avda. de los Campones par Gi-2.
Tremafies.T. 985 30 70 07.

REST. SIDRERIA EL LLAVIANU
Donoso Cortes 6. El Coto

T. 984 49 21 13.
www.sidreriaellavianu.com

SIDRERIA ZAPICO
Rio Sella 7
Contrueces. T. 985 38 40 06.

SIDRERfA NAVA
Plaza La Serena

SIDRER{A EL RINCON DETONI
L'Infiestu 21
Menéndez

SIDRERIA LARRIBA
Llastres 10

T. 985 34 41 02
Cortina, Arsenio

SIDRERIA KIERCHE

Juan Alonso 11

T.9853576 70/ 9843998 24
Arbesu, Trabanco

SIDRERTA PUENTE ROMANO
Marqués de Casa Valdés 21

T. 985 13 40 04 /985 33 01 07
Menéndez y Castaiion

RESTAURANTE CASA ARTURO.
MERENDERU

Profesor Pérez Pimentel 73 La Guia
T. 98536 13 60 / 9853628 51
JR, Buznego, La Nozala
WWwWw.casaarturogijon.com

CASA PARDO. RESTAURANTE
Avda. Pablo Iglesias 69

T. 985 363 739 / 985 374 305
Castanon, Val de Boides

EL BALCON DEL MAR.
RESTAURANTE

Barrio de Portuarios s/n
T. 622 57 74 93

Pinera

BODEGAS ANCHON

Manuel Junquera 30.

T. 9853671 67 /98509 72 80
Canal, El Santu, Acebal, El Carrascu

SIDRERfA CELORIO
Domingo Juliana 6. La Calzada
T. 985 31 64 79

RESTAURANTETONY
Avda. La Argentina 7
T. 98532 62 35

SIDRER{A LA CALEYA
Arroyo 6

T. 984 39 51 54
www.sidrerialacaleya.com
Trabanco y Menéndez

SIDRERIA LA NUEVA CALEYA
La Pola Sieru 3

T. 984 491 256

Trabanco y Menéndez

PARRILLA MUNO

Feijo n® 33T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es

La Golpeya y D.O.P. La flor de los
Navalones

EBANISTERIA MORO
Cabueries - Xixén
Tfno 985 13 35 46

RESTAURANTE RIBER SIDRERIA
Menendez Pelayo, n® 9

T. 9853377 98

Sidra Pefion

MESON SIDRERIA LA CABANA.
Cirujeda 18

T. 985383873

Menéndez

PARRILLA SIDRERIA LA
XUANINA

Avda. Pablo Iglesias, 21

T. 985332323

Sidra Trabanco, Trabanco d’Escoyeta,
Canal y D.O.P. El Santu

SIDRERIA VALENTIN

Av. Rufo Rendueles, 3

T. 985 33 63 88

Sidra Pefion y Pefi6n d’Escoyeta

SIDRER{A EL POZU I’ARENA
Doctor Aquilino Hurlé 30

T. 9843969 76

Orizén, Trabanco d’Escoyeta,
Buznego D.O

SIDRERIA NORIEGA
Juan Alvargonzalez 52
T. 985 381310

Trabanco, Contrueces

MADRID

RESTAURANTE LA HOJA

LA FUEYA.

Doctor Castelo, 48. T. 914 09 25 22.
info@lahoja.es

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA PARRONDO.

Trujillos 4, 9. T. 915 22 62 34.
rcasaparrondo@yahoo.es

RESTAURANTE
EL RINCON ASTURIANO.
Delicias, 26. T. 915 30 89 68.

RESTAURANTE EL NERU.
Bordadores ,5.T. 915 411 140.
info@restauranteelneru.com

ANDALUCIA

LA SIDRER{A DEL POPULO
C/ Mesén 16

1005 CADIZ

Sidra Trabanco
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Aparte de colaboradores,
suscriptores, Conseyeries del
«Principado» y Cantabria, Clubes
gastrondmicos, Bibliotecas de
Asturies, kioskos y librerias, La Sidra
tfambién se distribuye en:

ARRIENDES DE COLLABORAORES Y
SOSCRITORES, CONSEYERIES DEL «PRINCIPADO»
Y CANTABRIA, CLUS GASTRONOMICOS,
BIBLIOTEQUES D’ASTURIES, KIOSKOS Y
LLIBRERIES, LA SIDRA TAMIEN SE DISTRIBUI EN:

AYUNTAMIENTOS: ALLANDE, ARREONDU,
AYER, AMIEVA, AVILES, BALMONTE, BARCENA,
BIMENES, BUAL, CABRALES, CABRANES,
CABEZON DE LA LLEBANA, CAMALENU,
CAMARGU, CANDAMU, CANGUES D’ONiS, CANGAS
DEL NARCEA, CARAVIA, CARRENO, CARTES
CASU, CASTANEDA, CASTRILLON, CASTROPOL,
CIEZA, CILLORIGU, CUANA, COLUNGA, COMILLAS,
CORVERA, CUIDEIRU, DEGANA, EL FRANCU,
GURIEZU, ESCALANTE, GOZON, GRAU, GRANDAS
DE SALIME, IBIAS, EILAO, ILLAS, LAMASON,
LIERGANES, LLANGREU , LLAVIANA, L.LENA,
LLANES, LLANERA, LLOREDO, MAZCUERRAS,
MIENGU, MIERA, MORCIN, MUROS DEL NALON,
NAVA, NAVIA, NORENA, ONiS, PARRES,
PENAMELLERA ALTA, PENAMELLERA BAXA,
PENAGOS, PESAGUERU, PEZOS, PIELAGOS,
PILONA, PONGA, POTES, PRAVIA, PRUAZA,
PUENTE VIESGO, RIONANSA, QUIROS, LES
REGUERES, REOCIN, RIBADEVA, RIBESEYA,
RIBERA, RIOSA, RUENTE, SALAS, SAMARTIN
D’0ZCOS, SAMARTIN DEL REI AURELIU, SAN
VICENTE LA BARQUERA, SANTISO D’ABRES,
SANTAYA D’OZCOS, SANTILLANA DEL MAR,
SANTIURDE, SANTU ADRIANU, SARIEGU, SARU,
SELAYA, SIERU, SOBRESCOBIU, SOMIEU, SOTO’L
BARCU, SUANCES, TAPIA, TARAMUNDI, TEBERGA,
TINEU, TORLAVEGA, TRESVISO, VALDALIGA,
VALDES, VAL DE SAN VICENTE, VALENCIA DE
DON JUAN, VEGA DE PAS, VEIGADEO, UDIAS,
UVIEU, VEGA DE LLEBANA, VILANOVA D’0ZCOS,
VIL.LABLINU, VILLAVICIOSA, VILLAYON, XIXON,
YERNES Y TAMEZA.

LLAGAREROS VASCOS

ABURUZA, AGINAGA, ALBERRO, ALORRENEA,
ALTUNA, ALTZUETA, ANOTA, ARAETA,
ARISTIZABA, ASTARBE, ASTIAZARAN,

AULIA, BALEIO, BARKAITZEGI, BEGIRISTAIN,
BEREZIARTUA, BUENAVENTURA, ELOBARRI,
ETXEBARRIA, EGI-LUZE, EULA, GARZIATEGI,

G
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MENU FIN DE SEMAMA
ESPECIALIDAD EN
CALLOSY CEBOLLAS RELLENAS

MENLU DEL DA - MENO ESPECIAL

cfPere: de Ayalz 10
Tel, 985 66 0671
LENTREGU/EL ENTREGO (Asturias}

REPORTAJES
PAISAJES
RETRATO
EVENTOS

PUBLICIDAD

ENCARGOS
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lujosemeyes@gmail.com
www.flickr.com/lujo
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GAZTANA, GURUTZETA, IGELDO, ITXAS-BURU,
IPARRAGIRRE, IRIGOIEN/HERRERO, ISASTEGI, JUAN
MENDIZABAL, LARRARTE, LARREGAIN, LIZEAGA,
OLAIZOLA, OIARBIDE, OTAZU, OTSUA-ENEA, ORDO-
ZELAI, OTEGI, OIANUME, OLA, OTATZA, PETRITEGI,
REZOLA, R. ZABALA, SAIZAR, SARASOLA, SATXOTA,
SETIEN, TXIKI-ERDI, URBIARTE, URDAIRA, URKIOLA,
URRUZOLA, ZABILDE.

RESTAURANES

A CORUNA: CASA RAMALLO / CASA MARCELO.
ALBACETE: casa PACO / EL CORREDERO / EL
CALLEJON. ALMERIA: EL PARAISO / ALEJANDRO
/ LA REJA. BARCELONA: AROLA/ EL DRAC /
POMARADA / SANTCELONI / CA L’ANDREU / ELS
PESCADORS / EL CANGREJO LOCO / WINDSOR

/ SAMOA / CAN SOLE / Picus. CASTELLON:
JuANITO / D’EMILIO. CIUDAD REAL: SALONES
VIEJA CASONA / SENORIO DE LA ESTRELLA.
GUADALAJARA: EL DONCEL / LA MORADA DE
MARIA MALAGA: SAN BENITO / SANTIAGO /
TRAGABUCHES. EL RINCON ASTURIANO / HERRERO
DEL PUERTO / LA QUINTA LA RIOJA: LoS ABADES.
MADRID: OVEN / LA COPITA ASTURIANA / LA
COCINA DE ANA / LA CAPILLA DE LA BOLSA

/ COQUE / DON PELAYO / EL PARAGUAS /
CAMPIELLO / GRACIANO / NAVIEGO / LABRADOR /
SENATOR / LA VACA ARGENTINA / LAS ESTATUAS
/ EL HORNO DE JUAN. NAFARROA: LA CHISTERA
/ RODERO. DON PABLO. PALENCIA: VENTA
ZAPATONES / LA CASA DEL ABAD/ EL SENORIO.
SEGOVIA: LAS CASILLAS /DI VINO / EL FOGON
SEFARDI / EL CLAUSTRO DE SAN ANTONIO EL
REAL. SEVILLA: ANTONIO ROMERO / ZENIT / CASA
ROBLES. TOLEDQO: CIGARRAL DE LAS MERCEDES

/ EL ASTURIANO / CASA zAPIcO. ZAMORA: EL
EMPALME / LA CASONA DE SANABRIA / CASA
PANERO.

SIDRERIES

A CORUNA: LOS MOLINOS. ALICANTE: NARCEA

/ LA CASA DE Asturies / GIJON / ALDAPA /
FARTUQUIN. BADAYOZ: ASADOR CASA POLO /

EL HORNO ASADOR SIDRERIA. BARCELONA: EL
FURACU / EL LLAGAR DE GRANDA. BURGOS:
ASTUR / EL TRASGU / LA PARRILLA DE LA LLANA /
EL coMPAS DE HUELGAS. CANTABRIA: cHUs / LA
CASA DEL JAMON / LA SANTINA / LA ALQUITARA

/ LA SIDRERIA. CASTELLON: SANABRIA / LA
SIDRERIA DE. CUENCA: LA FIGAL / CUENCA:

LA FIGAL. GUADALAJARA: CARLOS. HUESCA:
MOJON. EIBISSA: Asturies. LANZAROTE: casa

EL RUBIO. LA RIOJA: SAN GREGORIO. LAS
PALMAS: Asturies. LLEON: EL DORADO / LA
SIDRERIA / LOS CABALLOS / HERMINIO CARRAL
cAsTRO. MADRID: LA POSADA / LA CREACION /
LA MADRENA / LA MAQUINA / LA PANERA / LOS
VALLES MINEROS / EL GALLU LA QUINTANA / TEITU
/ CASA PARRONDO / CASA HORTENSIA / CASA DE
ASTURIES / CASA BALTASAR / CASA MINGO / CASA
PORTAL / CASA LASTRA / CARAVIA / BAR Asturies
/ SIDRERIA DE LOZOYA / BALMORI / EL OSO /
SIDRERIA PALADIUM / LA SANTINA / LA FOGAZA

/ CARLOS TARTIERE / LA BARRICA / CAMINO / LA
BURBUJA QUE RIE / EL ESCARPIN / EL LLAR / LA
FUEYA / OVIEDO / LA PANERA / EL PIORNAL / EL
NERU / DIEGO / BULNES / EL LLAGAR / CASA FIFO
/ EL LLAGARO[\I / EL RINCON DE PELAYIN / LA
cAMOCHA. MALAGA: RESTAURANTE UROGALLO /
MANOLO / LA SIDRERIA EECONDIDA. MURCIA: LA
SIDRERIA ESCONDIDA / EL LAGAR DE DON PELAYO
/ CARMEN MARTINEZ FRUTOS. NAFARROA: LA
RUNA / LA SIDRERIA. OURENSE: CARROLEIRO.
PALENCIA: Asturies. PONTEVEDRA: EL ESTRIBO

/ LAR DA SIDRA. SALAMANCA:: MATER Asturies

/ LA SIDRERIA. SEVILLA: Asturies. TENERIFE:
MARIANO / LA SIDRERIA. TOLEDO: PRIMERA PLANA.
TARRAGONA: LA MURALLA. ZAMORA: LA
MANZANA VERDE. ZARAGOZA: LA SIDRERIA

R.R., VALENCIA: EL MOLINON / LA SIDRERIA / EL
PARADOR / EL XIRINGUELU.
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